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Sekundarni produkty révy vinné

Projekt byl pfikladem spoluprace vinafl vinafskych oblasti jizni Morava a rakousky Weinviertel, ktefi se intenzivné
zabyvaiji vinarskou turistikou. To, ze se v téchto regionech nabizi vino, neni tfeba nikomu predstavovat, ale velmi
atraktivnim se stavaji sekundarni (alternativni) produkty ve vinarstvi, které jsou malo znamé jak pro vétsinu vinaru,

tak pro vinarskeé turisty.

S ohledem na dnes$ni oblibu bioprodukta,
trvale udrzitelny rozvoj a zdravi Zivotn{ styl
je toto téma atraktivni avSak ne tolik zna-
mé a rozsifené. Propagovat a hlavné naucit
se vyrabét a prodavat tyto produkty ve vi-
nafstvi je obrovskou prilezitosti pro vinafe.
Rozsiteni portfolia produktt o tyto alterna-
tivni (moSty, marmelady, olej a mouka ze
semen révy vinné, sekty, fortifikovand vina,
odalkoholizovand vina a dal$i) pomtze pti-
lakat do vinafskych regiontt nové turisty,
ktet{ hledaji néco specialniho a nespokoji se
soucasnou nabidkou vinafskych produkta.
Cilem projektu bylo rozsifit povédomi
o sekundarnich produktech pti zpracovani
révy vinné mezi vinati. Dikladné je sezna-
mit s produkty, se specifiky jejich vyroby,
s uzitnymi vlastnostmi, s moznosti propaga-
ce a prodeje téchto produktt. Dal$im cilem
bylo rozsitit povédomi o produktech mezi
samotnymi vinatrskymi turisty a zvysit jejich
zajem o sluzby a vinatské produkty poskyto-
vané podnikateli na poli vinaiské turistiky
v piihranié¢i AT a CR. Predavani zkugenosti,
se netykalo pouze prace na podpote rozvo-
je vyroby sekundarnich produktt pti zpraco-
vani révy vinné, ale také v propagaci a pod-
pofte vinafské turistiky samotné v regionech
dopadu. Vysledky se budou snazit realizéto-

ti ptilakat vinai'ské turisty na néco vyjimec-
ného na néco nového, neobvyklého. Nebu-
dou vsak lakat pouze na vina, ale na vSechny
dalsi mozné produkty, které lze z hroznd,
vina ¢i révy vinné vyrobit.

Sekunddrni produkty neslouZi primdrné
k vylepseni ekonomické situace vinarského
zatizeni, ale jsou marketingovou pfilezitos-
ti ve vinatské turistice. Umoznit vinarskym
turistim ochutnévku dobrych vin je obvyk-
1é, ale takovych zatizeni, se da za tydenni
dovolenou navstivit nékolik. Kone¢ny zazi-
tek pak u spousty hostt splyva v jednu vel-
kou degustaci a ¢lovék uz si dokédze hife za-
pamatovat jednotlivd navstivend zatizeni,
paklize zde nezazil néco zvlastniho nebo
specidlniho. Vinatstvi, které vSak dokaze
nabidnout k degustaci hroznovy most, rano
ke snidani Zelé z moStu, marmeladu uvare-
nou piimo z vina s pecivem, které obsahu-
je ptidavek mouky ze semen hroznu révy
vinné nebo na obéd maso smazené na ole-
ji z téchto semen, md o reklamu postardno.
Vryje se navstévnikovi do paméti na velmi
dlouhou dobu. Vinafstvi je potom velebeno
a chvédleno u znamych, pribuznych i sou-
sedt. I dle vyzkumt zadanych Vinatskym
fondem CR je stdle na prvnim misté ve vy-
hledavani zatizeni k navstiveni osobni do-
poruceni. Vlastn{ prozitek znamych, pratel
¢i nejblizsi rodiny je nejsilnéjsi pohnutkou
k podéleni se o skvély zazitek a doporuceni
daného mista k navstiveni.
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Vybrali jsme nékolik zajimavosti, které
rakousti i moravsti vinafi spotfebitelim na-
bizi:

Hroznovy most — Je vylisovand $tdva
z hroznti révy vinné. Vinati ji doporucuji fil-
trovat nejlépe flota¢nim nebo deskovym fil-
trem a nasledné ji bentonitovym ¢ifenim
zbavit nebezpeci zakalu termolabilnimi bil-
kovinami. Most se pasteruje nékolik minut
na cca 75°C. Vinati z vlastni zkuSenosti do-
porucuji sklizet a zpracovavat hrozny kolem
17-20 °NM pfii obsahu celkovych kyselin
8-12 g/1 samoziejmé s ohledem na ro¢nik.
Primdrni uziti je k osvézeni nejlépe vychla-
zeny na 5-10°C natedény tichou ¢i perlivou
vodou. Dva mensi problémy, na které jsme
byli vinafi pti vyrobé a skladovani upozor-
néni, jsou vytvoreni vinného kamene a vel-
ka roztaznost mostu pii pasterizaci. Vinny
kamen je stejné jako u vina kosmetickou va-
dou, ale ne vsemi klienty je takto pifijiman.
U roztaznosti je dulezité ddvat pozor na
spravnou hladinu mostu pti plnéni do lah-
ve. Pouziti siry je stejné jako u vina nezbyt-
nosti. Diky pasterizaci neni jeji pfidani nut-
né v nijak velkych davkach cca do 20 mg/1.
(zdroj. prednaska pan Kosuli¢, Hustopece
a pan Luckner, Falkenstein)

Zelé piipravované z mostu révy vinné —
Pfiprava produktu je velmi podobna jako
u mostu. Zacind se vylisovanim a nasled-
nou filtraci, kterd zde nenf nutnosti. Opét
nasleduje citeni proti zdkalu z termola-
bilnich bilkovin. Doporuduje se citit vys-
$i davkou bentonitu 150-200 g/hl mostu.
Pfed samotnym Zelirovdnim se doporucu-
je u mostu provézt analyticky rozbor. Pra-
vé spravny pomér cukru a kyselin, které je
nékdy tfeba do mostu ptidat, zajistuje lep-
§i vlastnosti zelé (vyssi tuhost). Pro dosaze-
ni pozadované konzistence ptiddavame Zeli-
rujici latky — pektin a varime opét nékolik
minut. Zelé se pouziva do riiznych dezertd,
do omaécek, ke zvétiné ¢i pastikdm a hlavné
natfené na bilé pe¢ivo kombinované s mas-
lem - idealni je vanocka. (zdroj. prednaska
Ing. Jan Stavek, Ph.D, Némcicky)

Olej ze semen révy vinné — Vyrabi se li-
sovanim semen ruznych odrad Vitis vini-
fera. Je dokonalym vyuzitim odpadu pti
vyrobé vina. Vznika separaci a suSenim se-
men po vylisovani mostu. Semena se sepa-
ruji a ¢isti na sitech za pomoci vzduchu. Se-
mena se lisuji za studena pfi jejich vlhkosti
5-7 %. Olej se filtruje a déle zpracovava do
koneéné podoby ¢irého oleje. Olej je mozné
vyuzit v gastronomii stejné jako jiné rost-
linné oleje. Ma velky obsah nenasycenych
mastnych kyselin (zejména linolovd 72 %
a olejovd 16 %). Ma vyssi teplotu prepéleni,
proto je vhodny ke smazeni pokrmt. Dal$i
vyuziti je v kosmetice a farmacii. V kosme-
tice zvlacnuje a stahuje pokozku, pouziva
se pti lé¢bé akné a dalsich koznich problé-
ma. Obsahuje jiz vy$e zminénou kyselinu li-
nolovou a polynenasycené mastné kyseliny,
které jsou nezbytnou soucasti bunécnych
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membran. Poskytuje vyzivu pro kiiZi a po-
maha pti kozni regeneraci pro péci o vla-
sy. Ma antiseptické a hydratacni vlastnos-
ti. Zvlasté efektivni je pro plet kolem o¢i. Ve
farmacii se pouziva jako antioxidant diky
obsahu resveratrolu. Obsahuje vitaminy E,
C, beta-karoten a flavonoidy. Snizuje hla-
dinu cholesterolu, a to zejména skodlivé-
ho LDL cholesterolu. Nékteré studie dokon-
ce prokazaly, Ze extrakt z hroznovych jader
mize byt uZite¢ny pti kontrole ristu rako-
vinnych bunék v zaludku, tlustého stieva,
prostaty a plic. Slouceniny, které obsahu-
je, mohou vést ke zlepseni zraku, pruznosti
kloubt a krevniho obéhu. Pomdh4d také pti
sniZzovani symptomu spojenych s alergiemi
a astmatem, protoZe potlacuje tvorbu hista-
minu. Z odpadu, ktery vznika po vylisovani
oleje, se da rozemletim ziskat mouka, kterd
je dale uzitna v gastronomii. Mouka je bez-
lepkovd a muze se pfidévat do peciva, déla-
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ji se z ni téstoviny nebo se dd pouzit pti oba-
lovani smazeného masa. (zdroj. prednaska
Mgr. Ing. Martin Prokes, Ph.D. Velké Ném-
¢ice a Roman Oppenauer, Poysdorf)

Verjus [verzu] - Doslovné se ptreklada
jako zeleny dzus nebo stava. Tato kyseld
tekutina se obvykle vyrabi lisovanim zele-
nych je$té nezralych hrozna. Kulindiskd za-
jimavost pochézejici ze sttedovéké Evropy,
ziskala paradoxné vétsi popularitu v USA,
kde se casto pouzivd misto octa napt. do
polévek, omdadek a dresinkl. Je bezespo-
ru zajimavou prilezitosti, jak vyuzit hrozna
z probirky, které na jizni Moravé casto kon-
¢i pod hlavami vinohradu zcela nevyuzity.

Mezi dalsi produkty, které jsme méli moz-
nost pti projektu ochutnat, byly ¢okolady
ze svatovavfiineckého s rznymi néplné-
mi — marmelddou z brambor, fortifikovany-
mi viny, hroznovym Zelé. Také marmelady
vafené z vina byly excelentni. V Rakous-
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ku byly ozvlastnény kvéty razi nebo levan-
duli. K ochutnéni ve vinatskych provozech
byly také nevinaiské produkty, které vsak
sortiment gastronomicky dobte dopliova-
ly a s vinem se dokonale snoubily. Meruii-
kové nektary, odridovo—jableéné mosty,
med z 1l mezi vinohrady, fois gra [foa gra]
— ztucnéla jatra, predevsim hus a kachen,
povazovana v zapadni Evropé za delikate-
su, pochdzeji z Francie, kde je chrdnén zpa-
sob vyroby i konzumace jako narodni kul-
turni pamatka.

Chtél bych touto cestou podékovat vina-
Fam, kteti spolupracovali na projektu ,,Spo-
lufinancovaného Evropskou unii z Ev-
ropského fondu pro regionalni rozvoj“
,Gemeinsam mehr erreichen. Spole¢né
dosdhneme vice“:

Morava

Vinarstvi Karel Vdlka, www.karelvalka.cz —
hroznové Zelé a cokolddové bonbony s hroz-
novym gelé

Vinarsky dviir Jan Stdvek, www.vinarsky-
-dvur.cz - likérovd vina a hroznové Zelé
Vinarstvi Proqgin, www.proqin.cz — olej ze se-
men révy vinné
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Vino Sykora, www.vinosykora.cz — Stépka

z odpadntho révi révy vinné

Vinarstvi rodiny KoSuli¢ovy, www.vinny-
sklep.net — hroznovy most z odrud Zweigel-
trebe a Ryzlink Vlassky

Sonberk a. s., www.sonberk.cz — med ze Son-
berského sadu uprostied vinohradii, dZem
BIO ze Sonberského sadu

Rakousko

Weinhof Luckner, www.weinhof-luckner.at -
hroznovy most, Zelé z mostu révy vinné
Weingut Stift Klosterneuburg, www.stift—
klosterneuburg.at/wein — jable¢ny a hrozno-
vy most, Zel€, olej ze semen révy vinné, ocet,
éokoldda s pridavkem vina

Weingut Lachinger, www.lachinger-wein.at
— Verjus, hrozgnovy most, olej a mouka ze se-
men

Weingut Schmidt, www.drivewein.at — odal-
koholizované Veltlinské zelené

Weingut Oppenauer, www.weingut—oppe-
nauer.at, hroznovy most a olej

Weingut Heinz Heger, www.heger-weingut.
at, hroznovy most a likéry

Ing. Petr Gondas
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David Ludin
ZF Lednice, MENDELU Brno
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Porovnani metod meéreni alkoholu
v dokvasejicich a sladkych vinech

Nutnost zjisténi obsahu alkoholu v kvasicich a dokvasejicich vinech se ukazala dulezitou predevsim v tak obtiznych
ro¢nicich jako byl pravé dva posledni 2009 a 2010, kdy bylo vhodné zjistit, zda bylo ve viné jiz vytvofeno dostatek
alkoholu pro jeho stabilitu nebo naopak, zda mnozstvi vzniklého alkoholu uz nepresahlo senzoricky akceptovanou
normu. Od dob Gay-Lussaca je objemové procento alkoholu uré¢ovano pomoci densimetrickych metod. Typicka
referenéni metoda je destilacné — pyknometricka, ktera je pomérné zdlouhava a namahava. V praxi ale existuje
nékolik dalSich metod méreni priblizného obsahu alkoholu v dokvasejicich vinech. Tyto maji razny védecky, ¢i Cisté

empiricky zaklad.

Obsah alkoholu vyjadieny v procentech ob-
jemovych (% obj.) je jeden z nejstarsich pa-
rametr pro ktery byly vyvinuty kvantitativ-
ni analytické metody. Vzhledem k objeviteli
byl systém vyjadtujici objemové procento na-
zvan také jako francouzsky nebo Gay-Lussa-
ctv. Tento byl rozsifen nejprve ve Francii roku
1884 a po zavedeni po celé Evropé se stal
symbol % obj. hlavnim pfi znaceni alkoho-
lickych nédpojt v celé Evropské Unii i v ostat-
nich ¢éastech svéta. Toto méfeni alkoholu bylo
zalozZeno na densimetrii, a protoZe vino neni
pouhou smési vody a ethanolu (jsou zde roz-
pustény latky extraktivni, cukry, kyseliny aj.,
které ovliviiuji vysledky méfeni), pfesnost to-
hoto méfeni neni dostate¢na pro laboratorni
potfeby a mohla by také zptisobovat problé-
my pfi neshodéch s oznac¢ovanim obsahu al-
koholu na etiketach (viz tab. 1).

Casem doglo ke zdokonaleni metod a dlou-
ho dobu bylo jedinou schvélenou referenc-
ni metodou na stanoveni alkoholu v destila-
tech a vinech pravé pyknometrické méfeni
hustoty. V ptipadé pyknometrické metody
totiz densimetrickému stanoveni piredchazi
destilace, aby cukr a ostatni rozpusténé lat-
ky neovliviiovaly vysledky rozboru. Prestoze
vSechny doposud zminéné metody jsou zalo-
Zené na Gay-Lussacovych principech a dava-
ji proto srovnatelné vysledky, jsou velmi ca-
sové naro¢né. Casto vyzaduji zagkoleni nebo
obsluhu kvalifikovanym personédlem, pokud
maji byt zajisténa reprodukovatelna data,
protoZe pravé pti kroku destilace a ndsled-
ného densimetrického meéfeni dochdzi ke
znaénym chybdm.

V pribéhu 20. stoleti se do vinatskych
provozu etabloval pristroj ebulioskop. Touto
metodou je obsah alkoholu zjistovan pomoci
rozdilného bodu varu kapalin s riznym ob-

svv7s

sahem alkoholu. Alkohol m4 totiz nizsi bod

Tab. 1 Legislativou Evropské unie povolené tolerance oznacovani obsahu alkoholu v procentech

objemovych pfi uvadénych na etiketach alkoholickych napoju (Lachenmeier a kol, 2005)

Skupina napoju

Pivo (do 5,5 % obj.)

Pivo (nad 5,5 % obj.), cider, perry, ovocna vina
a podobné napoje

Vino

Vino zrajici vice nez 3 roky, Sumiva vina
Napoje obsahujici macerované plody nebo
casti rostlin

Destilaty, nespecifikované napoje

varu nez voda. S jeho rostouci koncentra-
ci roste teplota varu roztoku (vina). Za nor-
malniho tlaku je teplota varu etanolu 78,3
°C a vody 100 °C. Malligandtv ebulioskop
obsahuje jednoduchy rtutovy teplomeér, kte-
rym je méfena teplota zahfivaného vina.
V pripadé, ze dojde k varu vina, rtut v tep-
loméru se ustali a na tomto misté je mozné
odecdist pomoci priloZené stupnice koncent-
raci alkoholu vina.

V roce 1980 byla ptedstavena dalsi meto-
da, tzv. elektronicka densimetrie, ktera je
zalozena na elektromagneticky indukova-
né oscilaci ve sklenéné U — trubici (frekvenc-
ni oscildtor). Tato metoda vykazuje podob-
né nebo lepsi vysledky ve smyslu piesnosti
a preciznosti nez zavedené metody pykno-
metrie hydrostatické vahy nebo hydrome-
trie. V soucasné dobé jsou podle OIV srov-
ndvacimi metodami na méfeni obsahu
alkoholu pravé elektronickd densimetrie,
pyknometrie a densimetrie pouzivajici hyd-
rostatickych vah.

Postupem casu dochézelo k vyvoji dal-
sich metod, jako jsou titracni metody, en-

Tolerance + % obj.

Legislativni odkaz

alk.
0,5 Nafizeni komise 87/250/EC

1 Nafizeni komise 87/250/EC
0,5 Nafizeni komise 607/2009/EC
0,8 Natizeni komise 607/2009/EC
15 Nafizeni komise 87/250/EC
0,3 Nafizeni komise 87/250/EC

zymatické analyzy, sekvenéni injekéni ana-
lyzy, stejné jako plynova nebo kapalinova
chromatografie, Zddna z nich ovSem neby-
la s ispéchem rozsitena do praxe. Dalsi krok
tedy vedl k aplikaci spektroskopickych me-
tod, které mohou byt pouZity bez jakékoliv
piipravy vzorka. V poslednich 20 letech byla
znaénd ¢ast vyzkum analyzy obsahu alko-
holu zaméfena pravé na spektroskopii. NIR
metody mohou byt pouzity také pro kvasici
mosty. V tomto ptipadé je ovSem nutné od-
plynéni spocivajici naptiklad ve filtraci vzor-
ku pres papirovy filtr a nasledné ultrasonifi-
kaci po dobu cca 10 minut. Tim se zaroven
odstrani kalové ¢astice, které mohou ovliv-
novat vysledek analyzy. Tyto ptistroje jsou
dnes dodavany také v prenosné verzi, takze
analyzy mohou byt provddény nejen v labo-
ratofi, ale tfeba pfimo v provozu. Podle dr.
Dirka Lachenmeiera z Chemisches und Ve-
terindruntersuchungsamt (CVUA) v Karls-
ruhe se jednd o techniku, kterd pro prumy-
slové provozy optiméalné spojuje pozadavky
presnosti, rychlosti a sofistikovanosti. Po-
kud se této metody tyka, tak se ve vinatrské



praxi (predev$im v Némecku) pouziva pti-
stroj s oznac¢enim Alcoquick, déle pak v Ra-
kousku napft. Alcolyzer Wine.

V roce 2008 jsme ve Vinaiském obzoru ¢.
9 ve ¢lanku s ndzvem ,Vyznam a moZznosti
rychlého stanoveni alkoholu béhem kvase-
ni“ popsali poloautomatickou jednoduchou
destila¢ni metodu, pomoci pfistroje 1-Cube,
kterd uz je dnes zavedena v nékolika vyrob-
nich podnicich v CR. Tato metoda se ukaza-
la jako velmi spolehlivé pro provozni tcely
a personal ocenil ptredevsim jeji jednodu-
chost a absenci pripravy vzorku.

Experiment

Kvuli diskuzim o neptesnosti riznych me-
tod pii méfeni dokvasejicich vin nebo vin
s vysokym zbytkovym cukrem, byl proveden
experiment porovnani metod méfeni rozto-
ku se stejnym obsahem alkoholu, ale rtiz-
nym ptidavkem cukru. Pro analyzu byly vy-
brany metody pouZivané ve vinaiské praxi:

Malligandtv ebulioskop — pfistroj na mé-
teni obsahu alkoholu podle rozdilného bodu
varu kapalin s riznym obsahem alkoho-
lu. Metoda méfeni je zalozend na teploty
varu destilované vody a vlastniho méfeného
vina. Alkohol m4 niZsi teplotu varu nez voda
a ¢im jej vino obsahuje vice, tim diive docha-
zi k jeho varu

Gibertini — Jedna o destila¢ni metodu zjis-
téni obsahu alkoholu. Pristroj vzorek zdesti-
luje a ziskany destilat preleje do odmérného
valce. Do valce se vlozi hustomér napojeny
na pocita¢ a ptislusny program vyhodnoti
udaje.

Pyknometrické méreni — Metoda je zalo-
Zend na velmi pfesném véZeni prdzdného
pyknometru, pyknometru s vodou a pykno-
metru s destilatem z daného vina. Vypoctem
ze zjiSténé vahy a objemu destilatu se zjisti
hustota, ktera je nasledné dle tabulek pteve-
dena na vyslednou hodnotu % obj. alkoholu.

Alcoquick — U tohoto pfistroje je vyuzi-
ta metoda spektroskopického méteni, ve vl-
novych délkach v infracerveném spektru
a umoznuje tak automaticky ptimy vypocet
mnozstvi etanolu obsazeného ve viné. Zaro-
ven displej zobrazuje také extrakt a hustotu
vina.

CUBE — 1 — Analyza spocivd v pohodlné
a rychlé destilaci vzorku vina. Nejprve se
stanovi hustota a teplota vzorku a po néasled-
né destilaci se alkoholomérem stanovi obsah
alkoholu a zarover teplota destilatu. Namé-
tené hodnoty se porovnaji s tabulkami nebo
zadame do programu, ktery provede potteb-
né korekce.

Vzhledem k faktu, ze néktef{ vinafi pouzi-
vaji ke zjisténi momentu zastaveni kvaseni
refraktometrické stanoveni, byla i tato me-
toda pro zajimavost zahrnuta, i kdyZ vime,
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Tab. 2 Redlna hodnota a naméirené hodnoty objemového procenta alkoholu (% obj. alk)

alkoholickych roztoku stejného objemového procenta alkoholu s odliSnym pFidavkem cukru.
MéFeni raznymi metodami.

Vz. & PF;‘::_'W ‘(:;/':)" Ebulioskop CUBE-1 Gibertini Pyknometr Alcoquick R‘(’:m',,‘fe
1 117 0 11,7 12,0 1.2 117 113 30
2 117 30 121 123 115 1252 121 55
3 117 60 125 123 117 124 13,0 8,0
4 117 90 12,7 12,6 11,9 125 13,8 105
5 117 120 131 127 12,0 127 147 13,0
6 117 150 135 13,0 121 12,8 156 16,5

Ze pro stanoven{ alkoholickych roztok s ob-
sahem rozpusténych latek, jako jsou cukry,
nemuze byt pouZita. Princip refraktomet-
rického stanoveni suSiny je kazdému zndmy
z pouzivani ru¢niho polniho refraktometru
pti zjisfovani optimdlniho terminu sklizné.

Vysledky

Vzhledem k relativné jednoduchému ovla-
dani se co do méfeni suchych vin ukazal nej-
vyhodné;jsi piistroj ebulioskop, jehoZ vysle-
dek spolu se slozitéjsim pyknometrickym
stanovenim byl pravé u nedoslazeného roz-
toku nejpresnéjsi. Horsi vysledky ovSsem vy-
kazoval u roztok s vy$§im obsahem cukru.
S rostoucim cukrem vysledky linedrné rost-
ly a to az o0 1,8 % u vzorku s nejvyssim obsa-
hem cukru, tedy 13,5 %. VSechny tii meto-
dy zalozené na destilaci (CUBE-1, Gibertini,
pyknometr) a nasledném stanoveni (at uz
pyknometrickém nebo hydrostatickych vah,
vykazovaly stejny trend zvySovani vysledkl
obsahu alkoholu s rostoucim obsahem cuk-
ru, ale ne tak vyrazny. U vSech destila¢nich
metod se odchylka nejsussiho od nejsladsiho
roztoku pohybovala kolem 1 %. Alcoquick je
co do pracnosti nejvyhodnéjsi metoda, proto-
Ze analyza je bez pfipravy vzorkt a trvé ne-
celych 30 sekund. Vysledky této metody jsou
ovSem nepouzitelné u vzorki s obsahem
cukru nad 30 g/1. Odchylka obsahu alkoholu
od nejsladstho roztoku byla dokonce 3,9 %.

Zavér

Pro bézné stanoveni suchych vin muze byt
doporucen nejrychlejsi pristroj Alcoquick
nebo ebulioskop s mirné del$im ¢asem sta-
noveni. Stalej$i vié¢i obsahu cukru se uka-
zaly metody destila¢ni, které ovSem vyZa-
duji zna¢nou preciznost pti pfipravé vzorka.
Refraktometrické stanoveni nemiZe byt pro
stanoveni terminy zastaveni kvaseni pouzi-
to, protoZe nebere v uivahu rozdilny obsah
extraktivnich latek v jednotlivych kvasicich
mostech. Stanoveni je tedy velmi orientacni.
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rychlého stanoveni alkoholu béhem kvaseni,
Vinarsky obzor, 2008, 9, 421-422
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cvi¢eni, ZF lednice, MZLU Brno, 2003
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ELWIS — elektronicky
registracni systém NVC

Vinafi nejen v CR se jiz naugili registrovat sva vina do soutézi a prezentaci vin
pres webovy registracni systém Narodniho vinafského centra na adrese
www.vinarskecentrum.cz/registrace-vin. Tento registracni systém se nyni
presunul na samostathou doménu www.elwis.cz.

ELWIS
ILECTRDANE WINE STSTI
Pﬂ:l_"lml'l STiTEM

Framisd st § regirec

Systém registrace vin na webu NVC byl spus-
tén v roce 2008. Pres podateéni nedavéru
nékterych vinaft k elektronické formé regis-
trace vin do soutéZi brzy tato forma u vinatt
i poradatelt soutézi ,,zdomdacnéla“ od doby
spusténi byla timto systémem registrovana
vina do 52 soutézi vin a prezentaci vin. Vy-
hody této formy registrace oproti klasickym
»papirovym* ptihlaskdm jsou zjevné — vina-
ti maji prehled aktualnich soutézi vin na jed-
nom misté, registrace je rychlejsi a ze znac-
né miry eliminuje mozné chyby vinai pti
zadavani vin do prihlasky. Zejména ale Set-
i velké mnoZstvi ¢asu organizdtorim souté-
Zi a naprosto odpadaji chyby pti ptepisu pa-
pirovych ptihlasek do pocitace.

Vzhledem k tomu, Ze pocet registrovanych
soutézi stale stoupa a také tento systém vy-
uzivd i mnoho jinych organizatorti soutézi
vin, nez jen Narodni vinaiské centrum, roz-
hodli jsme se pifemistit systém na samostat-
nou doménu www.elwis.cz. Touto zménou se
dosahlo lepsi prehlednosti webu, byly vytvo-
teny dvé standardné oddélené jazykové mu-
tace (Cestina a anglictina) a také kazda sou-
téZ miZe vyuzivat samostatnou URL adresu
(napt. www.elwis.cz/moje-soutez-2012).

Registra¢ni ucty jednotlivych prihlasovatelu
z webu www.vinarskecentrum.cz/registrace-vin
byly zachovany i na nové doméné www.elwis.
cz! Pri prihlasovani tedy pouzijte Vase stavajici
prihlasovaci udaje, pfip. si muzete vyzadat jejich
zaslani na Vas e-mail.

Systém ELWIS (Electronic Wine System)
se sestava se ze dvou Casti:
1.On-line aplikace na doméné www.elwis.

cz pro registraci vin pro soutézi a prezen-
taci vi.

2.Systému pro hodnoceni vin, ktery nava-
zuje na on-line registraci. Tento systém se
sestava z originalniho software, serveru,
WiFi sité a 35 netbookt pro jednotlivé
hodnotitele vina. Systém ELWIS pouZi-
va stobodovy systém mezinarodni unie
enologl dle rezoluce OIV (mezindrodni
organizace pro révu a vino) pro hodno-
ceni vin z roku 2009. Systém umoZziiuje
import vin a pfihla$ovateld z on-line ap-
likace, setazeni vin k oznaceni ¢isly vzor-
ki, zafazeni do komisi, vlastni hodnoceni{
vin a nasledné ptipravu tiskovych vystu-
pl. Volitelné 1ze také u jednotlivych vin
pouzit funkci tvorby aromatického pro-
filu vina a profilu mohutnosti a struktu-
ry vina. O tomto systému pro hodnoceni
vin jsme jiz ve VO informovali a dé se fici,
Ze se stal nezbytnou soucasti organizace
prestiznich soutéZ{ vin v CR.

Obé casti systém na sebe navazuji, ale
mohou fungovat také samostatné.

Ing. Pavel Kr3ka,
Narodni vinaFské centrum
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Martin KFristek

Po stopach vinaru-polarniku

Zelena Hora a Dolni Slezsko

Réva vinna byla v okoli Zelené Hory (Zielona Géra, dfive Grlinberg) vysazovana jiz od 12. stoleti. Severovychodni
vyspa hémeckého vinarstvi pfipadla po Il. svétové valce Polsku. Opusténé vinice v fadé pripadu prevzali vinohradnici
vysidleni z vychodni ¢asti Polska anektované Sovétskym svazem.

Dle némeckych kronikafl se prvni kefe révy
vinné nad Odrou objevily okolo roku 1150
zasluhou vldmskych osadnikli Slezska. Ne-
byli bohati a jejich majetek se pry vesel na
osli hibet. Nejstarsi pisemny doklad o exis-
tenci zelenohorskych vinic pochdzi z roku
1314. Mapa z roku 1807 zobrazuje mésto
ze vSech stran obklopené vinohrady. Jejich
rozloha tehdy ¢inila 715 ha. Obyvatelé més-
ta méli mnohdy dvoji zdroj pfijmu: Hlavnim
byla produkce sukna, vedlejsim vyroba vina.
Mistni 1ékat Ewald Wolff pattil k propagéto-
rum ampeloterapie a roku 1852 vydal knihu
popisujici 1é¢ivé téinky konzumace hroznt
mj. u srde¢nich chorob, vodnatelnosti, za-
cpy, hemeroid, dalich nemoci zaZivactho
traktu a nervovych onemocnéni nejrizné;jsi-
ho ptivodu. Lé¢ebnd kira trvala 3-6 tydnt
dle stavu pacienta: ,,Na snidani houska a 0,5
az 1 kg hrognti. Poté prochdzka na svézim po-
vétii. Okolo 11. hodiny 1,5 aZ 2 kg hrozni
a zpdtky na prochdzku. Vegetaridnsky obéd
ajako dezert 1 kg hroznit. Odpoledne 1,5 az 2
kg hroznil. K velefi dalsi 1 kg hrognit.“ Dopo-
rucovény byly zejména hrozny téchto odrad:
,Gelbschonedel (Chasselas blanc), Schonedel
(Chasselas rouge), Sylvaner (Mourguignon
blanc), réva moravskd (Morillon taconne
aneb Meunier) a Traminer (Fromenteau gri-
srouge).“ Wolffovo sanatorium ale nakonec
zkrachovalo pro nezdjem pacientti a dostup-

Zamek Mehrenthin byl vystavén v letech
1861-1863

Foto P. Kristkova

Mérentinské vinice nedaleko stejnojmenného jezera

nost hroznti jen nékolik mésict po sklizni.
Koncem 19. stoleti bylo v Zelené Hofe re-
gistrovano 36 vinafstvi a obchodd s vinem,
2 podniky vyrabéjici vina Sumiva a 13 pali-
ren vinovice. Plocha vinic dosahovala 1400-
1500 ha. Malovinati ziskali pravo nabizet
vina ,,pod vichou“, o ¢emz si jejich soucas-

Enolog Piotr Stopczynski studoval v Kalifornii
(Davis)

ni polsti ndsledovnici mohou nechat zdat.
Véhlas nékterych vinaf prekrocil hrani-
ce regionu. Napf. historicky prvniho produ-
centa sektd v Némecku Augusta Gremple-
ra a jeho zelenohorské ,Sampariské“ znali
po celé zemi. Malokdo ale védél, ze nejslav-
néjsi vinatstvi Zelené Hory sazelo zprvu na
vina z jablek. S napadem vyuzit Sumiva jab-
le¢nd vina jako ndhrazku Champagne piisel
obchodnik z Jeleni Hory Karl Samuel Haus-
ler. V Zelené Hofe se jeho spolecniky stali
majitel zavodu na zpracovani viny Friedrich
Gottlob Forster a vinohradnik August Grem-
pler. V roce 1826 vybudovali vinné sklepy.
Poté, co Sumiva jable¢na vina na trhu ne-
uspéla, povolali poradce z Francie. Na je-
jich radu nahradili jablka dovozovymi fran-
couzskymi viny, ktera kupazovali se zralymi
a mladymi zelenohorskymi viny v poméru
2:1:1. Vyslednd cuvée nechdvali zrat 1 mé-

Foto P. Kfistkova
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Nejvétsi polsky vinohrad (23 ha)

sic ve fermentac¢ni hale a 3 mésice ve sklepé,
pficemz lahve byly otdc¢eny 2x denné o %
obratky. Odbytu poméhaly francouzsky zné-
jici znacky Eperanay, Remis a Versenay. Na
prani zdkaznikl byly vyrdbény rovnéz etike-
ty s ndzvy hotelt ¢i restauraci. August Grem-
pler nemél pul stoleti konkurenci. Teprve
roku 1880 zaloZil firmu na vyrobu sekt Fri-
tz Brieger a v roce 1899 vznikl maly, ale vel-
mi uspésny podnik na vyrobu Sumivych vin
A. Krumnow & Co. August Grempler mél ve
dvacatych letech 20. stoleti 50 zaméstnan-
cli a roéné na trh uvadél 250.000 lahvi sek-
tu. Koncem tticatych let dosdhla produkce
800.000 lahvi/rok. Po roce 1945 pokracova-
la vyroba ptiblizné rok, nez Lubusské vinat-
ské zavody (Lubuska Wytwdrnia Win) vy-
Cerpaly Gremplerovy zasoby surovin.
Zelenohorské vinice odjakziva trapilo po-
Casi (zimni i jarni mrazy, nizka suma aktiv-
nich teplot). Vina byla dle dobovych prame-
ndi ,trpkd a vhodnd toliko ke zvéfiné“. Zadny
jiny region pry nebyl inspiraci tolika pis-
ni, bésni, povidek a vtipti. Z1é jazyky napf.
tvrdily: ,,V Griinbergu nent tieba kata, sta-
¢l odsougenci prolit hrdlem dzbdn vina“. Pte-
bytek hroznti koncem 19. stoleti vedl k pie-
méné Zelené Hory v metropoli ,komaku“.
Nejvétsi palirna pattila Albertu Buchholzo-
vi, majiteli vinic v oblasti Cognac i Poryni.
Produkovala v ptepoétu 30.000 litrt 100%

Lech Jaworek pfipravuje degustaci
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Vinafstvi Jaworek na byvalém statnim statku
v Miekini

alkoholu ro¢né. Zdejsi ,konaky“ ziskaly me-
daile v Chicagu (1893), St. Louis (1894),
Bordeaux (1896, 1902), Paiizi (1902) a Be-
natkach (1904). Buchholz vlastnil rov-
néz palirny v Kremzi, Mnichové a Bingenu
(brandy Scharlachberg se dodnes dovazi do
Polska). Zlaté ¢asy utnula porazka v I. svéto-
vé vélce, po niz Francouzi Némctm zakaza-
li pouzivat nazev Cognac. Upadek vinohrad-
nictvi vSak nastal jiz ve chvili, kdy se lidem
vyplatila préce v pramyslu vice nezli na vi-
nici. Ke klucen{ vinic vedl také rozvoj més-
ta a nizka konkurenceschopnost mistnich
vin. Jen mélo vinohrada piestdlo II. svéto-
vou vélku. Vyroba vina ustala. Zajimavym
dlikazem ptirozené selekce jsou dne$ni na-
lezy divoce rostoucich ket odridy Tauber-
schwarz (syn. Karmazin). Jedna se o mrazu-
vzdorny rany kultivar z idoli Tauber (oblast
Franken), davajici lehka cervena vina.

Za komunistické éry davnou tradici ptipo-
minal jen méstsky vinohrad s domkem Au-
gusta Gremplera z roku 1818 na Winnem
Wzgérzu (diive Ziegelberg), Muzeum Ziemi
Lubuskiej s jedinou vinatskou expozici v Pol-
sku a motivy révy na starych domech. Ve 21.
stolet{ se situace pomalu meéni k lepsimu.
Konkuren¢ni vyhodou zelenohorskych vina-
i je fakt, Ze slysi-li Poldk o polském viné,
vybavi si Zelenou Horu, nikoliv Podkarpati,
Dolnf Slezsko ¢i Malopolsko. Zasluhou Sdru-
Zeni zelenohorskych vinatt (Zielonogdrskie
Stowarzyszenie Winiarskie) a spolku Winni-
ce Lubuskie byly obnoveny slavnosti vino-
bran{ (Swieto Winobrania) a mladého vina
(Swieto Mlodego Wina Zielonogérskiego),
dny otevirenych sklepti (Weekend Otwartych
Winnic) i stezka vina a medu (Lubuski Szlak
Wina i Miodu). V roce 2009 na IV. Konven-
tu polskych vinait byly k ochutndni zeleno-
horsky Mtller Thurgau, Pinot blanc, Zwei-
geltrebe i Alibernet, zatimco zbytku Polska
vladly rezistentni hybridy. Kvalita byla ov-
Sem i diky neptiznivému rocniku ,tradic-
ni“. O to vice prekvapila zdejsi kolekce o rok
pozdéji, kdy Lukasz Chrostowski (Winnica
Debogéra, Winnica Equus) nabidl nejlepsi
Cervena vina konventu. Vyrobena byla z od-
rudy Rondo (favorit vinatt—poldrnik{), na
jejimz Slechténi se podilel prof. Vilém Kraus.
Vinafstvi Palac Mierzecin pod vedenim eno-
loga Piotra Stopczynského (University of
California, Davis) pfedstavilo premiérové
polské Chardonnay. V lotiském roce se v Ze-
lené Hore konal II. ro¢nik Celopolské sou-
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téZe vin o Grand Prix Winobranie 2011. Pa-
tac Mierzecin byl dle mezinarodni jury pod
vedenim Zbigniewa Pakuly (Zielonogdrskie
Stowarzyszenie Winiarskie) nejlispésnéj-
$im vinatstvim: Kernling 2010 se stal Sam-
piénem bilych vin, cuvée Noole 2010 tfetim
nejlépe hodnocenym bilym vinem a druhym
nejlep$im rosé byl Regent 2010, ktery pred
¢asem jen Y4 bodu délilo od historicky prv-
ni stfibrné medaile pro polské rosé na Vino-
forum 2011.

Region zielonogodrski: Patac Mierzecin
(53°s.8.)

Zelenohorsky region (zapad Polska, Lubus-
ské vojvodstvi) byl do roku 1945 soucasti
Braniborska a Slezska. Historické prameny
uvadéji, Ze vinohradnictvi se ve stfedovéku
sitilo od Zelené Hory severnim smérem. Vy-
sokou zemépisnou $itku zde zmirnuje blizké
Baltské mote (Stétin 120 km), nespocetna je-
zera (Lubuskie Mazury) a nizkd nadmoiska
vyska. Zimy nejsou tak mrazivé, 1éta méné
vlhké a vice slunna. Vegetac¢ni obdobi je té-
mér o mésic delsi nez u Zelené Hory ¢i na
Dolnim Slezsku. Vinatskymi mésty byly Gor-
z6w Wielkopolski (Lansberg an der Warthe)
a Strzelce Krajeniskie (Friedeberg). U Do-
biegniewa (Woldenberg), nedaleko Méren-
tinského jezera (Jezioro Mierzecinskie),
experimentoval s révou vinnou v 19. stole-
t{ Friedrich von Sydow, jehoz zemédélska
usedlost proslula zejména syry, vyvazenymi
az do Berlina. Kefe z doby pfed II. svétovou
valkou dodnes zdobi okolni zahradky. Nad
jezerem (60 m n. m.) u zadmku Mierzecin,
ktery dal v anglickém negotickém stylu v le-
tech 1861-1863 vystavét Robert Friedrich
von Waldow, byla v roce 2004 zaloZena t.¢.
druhé nejvétsi (6,75 ha) registrovand pol-
ska vinice. Na mirném svahu a ptilehlé plani
chranéné lesem vysadil vinohradnik—-samo-
uk Lukasz Chrostowski (absolvent krakov-
ské Akademie télesné vychovy) 1800 saze-
nic (2/3 modré odrtudy) z Némecka, Francie
i Madarska. Celkem bylo ve tfech terminech
(podzim 2004 a 2005, jaro 2007) vysazeno
34.000 keft 18 kultivari: Regent, Rondo,
Pinot noir, Pinot gris, Cabernet Dorsa, Tra-
min, Ryzlink rynsky, Kernling, Chardonnay,
Dunkelfelder, Hibernal, Phoenix, déle Bian-
ca, Sibera, Muskdat odésky, Merzling, Bio-
na (moldavské novoslechténi III 77-20 =
SV 18.315 x Ryzlink rynsky) a Seyval blanc.
Ptda je piscito-hlinitd (pH 7,2-7,4), orienta-
ce jizni az jihozapadni, spon 2,2 X 1 m. Pro-
blémem jsou pozdni jarni mrazy (napt. 4. 5.
2011 -6° C, skoda blizka 100%), plisen Sed4,
jezevci a lidé. Osvéddilo se 8 odrtd, piede-
v§im kazdoro¢né dozravajici Ryzlink ryn-
sky, Rondo a Regent, dale Kernling, Pinot
gris (podminkou je 50% redukce sklizné, tj.
250 1/ha), Chardonnay, Tramin a Pinot noir.
Loniskou krutou zimu pfestél rovnéz Caber-
net Dorsa a Seyval blanc. V planu je rozsi-
feni vinohradu na 14 ha. Objem sklizné za-
tim nepfesahuje 20 t hroznd, tzn. 15.000
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lahvi. Panenskou sklizeni (2006), ro¢niky
2007 a 2008 zpracoval Lukasz Chrostowski.
Poté, co v sousedstvi zalozil vinafstvi Winni-
ca Equus, stal se jeho nastupcem Piotr Stop-
czynski, ktery od roku 2002 sbiral zkusenos-
ti v tidoli Napa (Charles Krug, Waterstone
Winery aj.) i Dolnim Slezsku (Winnice Ja-
worek). Sklepni hospodarstvi zahrnuje mj.
mlynkoodzriiova¢, pneumaticky lis Schar-
fenberger a nerezové tanky s fizenim tep-
loty (kapacita 25.000 1). Pii vyrobé bilych
vin ponechdvaji most pti 5-6° C az 66 dnl
(tzv. studené sur-lie). Pti vyrobé vin Cerve-
nych trvd macerace rmutu 8-10 dnd pti 25—
26° C a malolaktickd fermentace inokula-
ci mléénych bakterii je pravidlem. Barikové
sudy pouzivaji pouze 1x, poté je odproda-
vaji do Némecka. Mikrooxidaci v nerezu ne-
zkouseli, dubové chipsy jen zpocatku. Vina
jsou t.C. rezervovana pro hosty zamecké re-
staurace a hotelu (po jarnich mrazech d¢i-
nil objem sklizné 2 t). Ceny zacinaji na 75
PLN (450 K¢). Napi. cuvée Noole 2010 je
vysledkem spole¢ného sbéru 9 odrad (20%
Kernling, 20% Seyval blanc, dale Merzling,
Biona, Bianca, Sibera, Tramin, Hibernal,
Muskat odésky), vyrobeno bylo bez chapta-
lizace a malolaktické fermentace metodou
»studené sur-lie“ (36 g/1 zb. cukruy, 11,5 g/1
kys., 10,5 obj. % alk.), vyznacuje se lehkosti,
svézesti, vlini tropického ovoce a idedlni je
dobfte vychlazené (***). Regent 2009 (25%
francouzské barriques) je vinem granatové
barvy s vini tfe$ni, stiedni plnosti a ¢okolé-
dovou dochuti (***V2). Rondo 2009 (25%
francouzské a americké barriques) doprova-

vevys

tentni kavové tony (***14).

Zamek Mehrenthin pattil do II. svétové
valky Slechtickému rodu von Waldow. Byl
sidlem némecké a pozdéji ruské vojenské
posadky, détského domova (1945-1959)
a statniho statku (1959-1992). V roce 1998
jej koupila polskd firma NOVOL a ve spolu-
praci s potomky ptvodnich majiteli piesta-
véla v luxusni hotelovy komplex, nabizeji-
cf mj. vinné 1azné, jizdarnu, finskou saunu,
timské lazné, bowling, tenisové kurty, moz-
nosti cykloturistiky, rybafeni, voddctvi, na-
vstévu blizkého Narodniho parku (Dra-
wienski Park Narodowy) a nejveétsi evropskeé
rezervace netopyru. Zameckd Vinafskd aka-
demie (Akademia Wina) uci hosty zakla-
dlim degustace, snoubeni vin a pokrm, na-

Méstsky vinohrad na Winnem Wzgoérzu
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bizi téast pfi sbéru a zpracovani hroznt.
Uprostted vinohradu vznika replika lubus-
ského vinatského domku, degusta¢ni mis-
to s vyhledem na vinici, jezero a okolni lesy.

Region dolnoslaski: Winnice Jaworek
(51°s.5.)

Dolnf Slezsko (jihozdpad Polska, Dolnoslez-
ské vojvodstvi) nabizi révé vinné nejlepsi
klimatické podminky v Polsku. Stiedovéky
rozvoj vinohradnictvi v ddoli Odry ukonci-
la tficetiletd valka a tzv. mald doba ledova.
Mensi vysadby (Traminer, Pinot noir, Silva-
ner, Ruldnder, Riesling) existovaly jesté pred
rokem 1945, kdy bylo vino typickym mist-
nim produktem. Tento potencidl dnes vyuzi-
v4 jen hrstka nad$encd. Napft. na V. Konven-
tu polskych vinata zptsobilo rozruch cuvée
Cabernet Sauvignon — Cabernet Cortis z Wi-
nnicy Poraj—Paczkéw. Nedosdhlo vsak kvalit
prvniho komeréniho polského vinatstvi, kte-
ré udrzelo vysoce nastavenou latku z ptede-
$lého konventu: Winnice Jaworek piedstavi-
lo Ryzlink rynsky, premiérovy polsky Tramin
a Pinot gris rocniku 2009, nejlepsi bilé vino
konventu.

Winnice Jaworek (109 m n. m., mirny za-
padni svah, jilovitd ptda, pH 5,5) zaloZili
v obci Miekinia (20 km od Vratislavi) man-
Zelé Ewa a Lech Jaworek. Dnes nejvétsi pol-
ska vinice (22,85 ha) navazala po 500 le-
tech na kla$terni vinohrad cistercidku, ktery
od 12. do 15. stoleti stival u nedaleké Srody
Slanskiej. Lech Jaworek, majitel firmy pro-
dukujici pozarni ¢erpadla a dalni zafizeni,
potteboval rozsitit vyrobu a vhodné prosto-
ry nalezl v byvalém statnim statku v Mieki-
ni. Prodej budov byl vdzan na 120 ha past-
vin. Vedle chovu koni se zrodil napad zalozit
vinici. Na radu Wtadystawa Deptuty, pio-
nyra polského vinafstvi v Dolnim Slezsku,
zakoupil v Bernkastelu sazenice a v letech
2001-2002 vysadil vinici (jednoramenny
Guyot, spon 2,2 X 1 m, kazdé druhé mezi-
tadi zatravnéno). Jiz tehdy se jednalo o nej-
vétsi polsky vinohrad (8 ha). Panenska skli-
zen po netypicky horkém 1été a dlouhém
podzimu roku 2003 dopadla nad oc¢ekavani.
V rekonstruovanych stajich bylo vyrobeno
nékolik set litri Ryzlinku rynského, Elblin-
gu, Pinotu noir a Pinotu gris. O rok pozdéji
dozrél Cabernet Sauvignon (pravdépodob-
né nejsevernéjsi vysadba) a pro ptipad, ze
by se vydafil Syrah vyrobili v Miekinii maly
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sud z polského dubu. Padlo rozhodnuti vi-
nici rozsitit (systém Lyra, spon 3 x 0,8 m).
Sazenice bezmdla 40 odrud byly dovezeny
opét z Némecka, ale i Rakouska a Francie.
Osvéddily se Ryzlink rynsky (jeden fddek
nechévaji na ledové vino), Pinot noir, Pi-
not gris, Auxerrois, Chardonnay (predurcen
pro francouzsky barrique), Regent a Tramin.
Neuspél napt. Miiller Thurgau, Pinot blanc,
Dunkelfelder a Svatovaviinecké. Vedlejsim
zdrojem pFijma je prodej sazenic z vlastni
révové Skolky. Problémem jsou jarni mra-
zy, peronospora, oidium a $pacci. Na zimu
mezi fadky rozestylaji slamu. Ve fazi priprav
je pokus o reprodukci dolnoslezskych klo-
nt Traminu (historicky zde nejrozsitené;jsi
odrtida) ze starych keft z dob pied II. své-
tovou valkou. V roce 2008 se enologem vi-
naistvi, jehoz zatizeni pochdzi z Némecka
i Ceské republiky, stal Piotr Stopczynski. Od
téhoz ro¢niku jsou mistni vina oficidlné do-
stupnd ve vinotékach a restauracich (10.000
lahvi z 15 t sklizné). Pinot gris, cuvée Fe-
niks a rosé Pinot noir 2008 ziskaly bronzo-
vé medaile Vinoforum 2009 v Trenc¢iné. Mi-
nisterstvo zemédélstvi zatadilo Wino Slaskie
na Seznam tradi¢nich produktt (Lista Pro-
duktéw Tradycyjnych). Napt. Riesling 2010
(MLF, 10,5 obj. % alk., 3905 lahvi, 49 PLN)
je minerdlnim vinem s vini broskve a zele-
ného jablka, pikantni kyselinkou, $tihlym té-
lem a limetkové-grepovou dochuti (***152).
Pro srovnani Palac Mierzecin Riesling 2010
(9,5 obj. % alk.) nabizi vice merutikovosti,
zbytkového cukru, plnosti i libivosti (****).
Regent 2009 (10,5 obj. % alk., 2066 lahvi,
48 PLN), ktery vinifikoval Piotr Stopczyn-
ski a skolila jeho zakyné Sabina Poloniska, se
prezentuje purpurovou barvou, smetanoveé—
malinovou vini, kulatosti a vyrazné vanilko-
vou dochuti (***). Polské vino snad ani ne-
pripominaji Pinot noir 2009 (francouzské
barriques, 13,5 obj. % alk., 69 PLN) s tem-
né cihlovou barvou, tfes$flovou viini s man-
dlovymi tény, harmonickou chuti a perzis-
tentnim kokosovym zavérem (****) nebo
Prestige Pinot noir 2009 (americké ba-
rriques, 544 lahvi, 14 obj. % alk.) rubinové
barvy s vyraznymi taniny, tény kdvy a dout-
najictho dfeva (***2). Dopliikem sortimen-
tu je medovina, zrajici v dubovych soudcich.
Cihlové budovy z 18. a 19. stoleti poskytuji
zdzemi pro enoturistiku a név$tévnikim je
kromé exkurze do vinafstvi a degustace vin
k dispozici restaurace, konferen¢ni sal, pen-
zi6n a jizdarna.
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