.1eprve ¢asem se ¢lovék nauci ocenit i to pozitivni a hodnotit vina ne jako gynekolog, ale jako milenec,” Fika ostravsky vinobuditel Martin Kristek

Degustatora rozpoznate podle toho, ze ke vSemu ¢icha
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by si spolek milovni-
kil vin v Ostrave, kde
toto slovo ve spojeni s

vinem nese docela pejorativ-
ni nadech, dal jméno Kahan,
v tom musi byt hodné odvahy
nebo recese. Prvoplanovou
ostudu ze svého jména ale-
sponl zmirnil tim, Ze z néj udé-
lal zkratku - K.A.H.A.N.
(Klub amatérskych hodnoti-
teldl alkoholickych napoja) a
jeho historii 1ze vystopovat az
do kvétna roku 2002.

,,V Dolni Lutyni se 13. kvét-
na konala schiizka pétice pra-
tel, milovnikd dobrych vin,
povazovana dnes za ustavuji-
ci schuzi klubu,“ pise se na
jejich webovych strankach.
Tri tydny nato byla odeslana
ministerstvu vnitra zadost o
registraci klubu K.A.H.A.N.,
obcanského sdruzZeni pratel
vin, ,,... s cilem Sireni osvéty
o vinarstvi, vinohradnictvi a
sommeliérstvi“. Mezi onimi
péti zakladateli byl i Martin
Kristek.

Kdy vznikl IK.A.H.A.N., se docte-
me, ale pro¢ vznikl? A pro¢ jste
se rozhodli to vzit natolik vazné,
Ze jste se ze skupiny pratel,
kteFi maji radi vino, stali obcan-
skym sdruzenim?

Vznikl tak trochu z recese
jako reakce na vSechny ty
povétSinou v Praze sidlici
kluby Rytird dlouhych ¢i ku-
latych stold, popripadé rov-
nou nesouci francouzské na-
zvy. Kdyz Ostrava, tak Ka-
han. Pak uz jen zbyvalo vy-
myslet, co ten akronym zna-
mena. A obéanské sdruzeni?
Chtéli jsme to dotahnout do
konce.

Kolik ¢leni ma K.A.H.A.N.?

Neékolik stovek. Jedna se
vSak o takzvané ¢leny-sym-
patizanty, kteri neplati zadné
¢lenské prispévky ani nemaji
¢lenské legitimace. Staci,
kdyz nam poskytnou sviij
e-mail — dostavaji pak infor-
mace o pripravovanych ak-
cich, a zareaguji-li mezi prv-
nimi, mohou se jich zacast-
nit. Radnych ¢lent, tedy vi-
ceprezidentt, kteri zajistuji
po organizacni i finanéni
strance chod klubu, je pét.
Role ¢estného prezidenta
klubu se k nasi radosti od po-
¢atku ujal guru ¢eského
a moravského vinarstvi, pro-
fesor Vilém Kraus.
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Pfijde mi pomérné odvazné, ze
jste se brzy po vzniku sdruzeni
rozhodli usporadat soutéz vin,
Cuvée Ostrava, a hned mezina-
rodni.

Za to pravé muiZe pan pro-
fesor Kraus, ktery nas naba-
dal, abychom se nevénovali
jen spotrebitelskym testim
vin, ale abychom usporadali
radny vinarsky konkurz
s vystavou vin pro verejnost,

Ostravsku. Na nasi namitku,
7e soutézi vin je v Ceské re-
publice uz vic nez dost, odpo-
védeél, Ze kdo jiny nez
K.A.H.A.N. by mél zorgani-
zovat specializovanou soutéz
pro vina vyrobena ze smési
nékolika odrid (pro né se
prdvé pouZivd vyraz cuvée —
pozn. red.). Jejich dobré jmé-
no u nas v uplynulych deseti-
letich tolik utrpélo, ackoliv
ve vyspélych vinarskych ze-
mich patri ¢asto na vrchol
vinarova umeéni.
Proc si Fikate vinobuditelé?

Tak nas svého ¢asu oznacil
zZnamy moravsky vinar
FrantiSek Madl a néjak se to
ujalo.
Jak Ize vlastné SiFit ,,vinnou
osvétu“? Myslite, Ze lidé se té-
mito de facto doporucenimi Fidi
naptiklad p¥i vybéru vina?

Zpocatku jsme se snazili
spise varovat nez doporuco-
vat. Kazdy degustator totiz
zprvu vyhledava ve vineé va-
dy. Teprve ¢asem se nauci
ocenit i to pozitivni a hodnoti
vina ne jako gynekolog, ale
jako milenec. Nepoucéeny
spotrebitel da pri vybéru vina
a shodné cené obvykle pred-
nost nezralému Cabernetu
pred dobrou Frankovkou. To
bohuzel neznamena, Ze se vé-
ciznaly konzument nemuize
splést. Hodnoceni vypovida
o kvalité vina v ¢ase hodno-
ceni, za par mésicti mize byt
vSe jinak. Predpovédét vyvoj
dokaze jen par degustatora
v republice. Hodné zalezi na-
priklad na podminkach, v ja-
kych jsou vina uskladnéna.
Mate zpétnou vazbu od vina¥ii,
jejichz vina hodnotite? Vite, jak
moc si vysledky vasich hodno-
ceni berou k srdci, respektive
jak si jich ceni?

Vi, Ze jsme prisni. Ne kaz-
dy najde odvahu diplom
s provokativnim titulem
Champion K.A.H.A.N. vyveé-
sit na zed. Na druhé strané
zazil jsem situaci, kdy nam
jeden kultovni moravsky vi-
nar odmitl vino prodat v oba-
vach, Ze bychom je, neznajice
cenu, zKkritizovali. Hodnoceni
K.A.H.A.N. je totiZ anonym-
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MUDr. Martin Kristek je kardiolog, absolvent Mati¢niho gymnazia

v Ostravé a Lékarské fakulty Univerzity Palackého v Olomouci. Je mu
45 let, je Zenaty a s manZelkou Petrou, ktera je spolu s nim dalsi z péti
zakladajicich clend obc¢anského sdruzeni K.A.H.A.N., maji dvé déti. Je ta-
ké prezidentem mezinarodni soutéze vin Cuvée Ostrava, spoluzaklada-
telem Slow Food Moravia (moravska odnoz mezinarodniho eko-
gastronomického hnuti) a clenem Komise Statni zemédélské a potravi-
narské inspekce pro zat¥idovani vin. Jako ¢len FIJEV (Mezinarodni aso-
ciace novinari a publicist piSicich o ving) byl v Jerezu jmenovan jednim
z velvyslancti Sherry v Ceské republice.

ni. Probiha naprosto stejné
jako na mezinarodnich kon-
kurzech, jen ziskat medaili je
tézsi. Shodnout se musi pat-
nact degustatory, zatimco
v jury mezinarodnich soutézi
zaseda pét az Sest porotca.
Samozrejmé zisk medaile na
Cuvée Ostrava nebo jiné me-
zinarodni soutézi je pro vina-
I'e mnohem vétSim prinosem
—uzZ proto, Ze muZe uspésna
vina oznacit samolepkou
S prislusnym ocenénim.
Kdy se ¢lovék zaéina ménit
z ,obycejného” konzumenta
v milovnika vina, potazmo znal-
ce?

KdyZ za¢ne premyslet, zda
vino, které ve vinotéce ¢i
u vinare ochutnava, polk-
nout, vyplivnout, dat si dvé
deci, koupit si domti lahev

Co je K.AH.AN.?

K.A.H.A.N. je Klub amatérskych hodnotitelii alkoholickych
napojd, obcanské sdruzeni, které vzniklo v roce 2002.
Béhem deseti let své existence usporadalo pétactyricet
odrtidovych degustaci (na kazdé schiizi klubu se hodnoti
vzorky jedné az dvou vinnych odriid), jeho ¢lenové posou-
dili 881 nominovanych vin a udélili jim Sest velkych zla-
tych, 63 zlatych, 146 stribrnych a 112 bronzovych me-

daili.

Vyjezdni zasedani klubu mapovala vinohrady od UZhorodu
po Lipsko, od polského Jasla po bélorusky Pinsk a lotys-
skou Sabile. Kazdoroénim vrcholem vinobuditelské ¢in-
nosti a soucasné oslavou vyroci zalozeni klubu je Cuvée
Ostrava - jedina mezinarodni soutéZ vin na severu Mora-
vy (snimek Pavla Sonnka je z lofiského rocniku).

Vice informaci o tomto obcanském sdruzeni najdete na
www.vinobuditele.cz nebo www.cuvee.cz.

K.A.H.A.N. v letoSnim roce udélil titul Champion

témto viniim:

v Dornfelder 2009, moravské zemské vino, Znovin

Znojmo

v Blauburger 2009, moravské zemské vino, Znovin

Znojmo

v Irsai Oliver 2010, pozdni shér, Znovin Znojmo
v Hibernal 2011, pozdni shér, Vinarstvi Leo§ Horak
v Kerner 2010, pozdni sbér, Mikrosvin Mikulov

Vitézové soutéze Cuvée Ostrava 2012:

v Binder Elegance 2011 (Ryzlink rynsky a Tramin Cerve-
ny), pozdni shér, Pavel Binder - rodinné vinarstvi, Rakvice
v Lavinyeta Puntiapart 2009 (Cabernet Sauvignon

a Sams6), Spanélsko, dovozce vinoteka.cz

v Cenu pro nejlépe hodnocené tuzemské cervené vino
obdrzelo Cuvée Morabernet 2011 (Cabernet Moravia

a Alibernet), moravské zemské vino, z vinarstvi Lukas

Hlinecky z Cejkovic.

nebo dokonce karton. Pravée
totiz zacal nevédomKky pouzi-
vat pétibodovou hodnotici
stupnici: nepitelné, pitelné,
dobré, velmi dobré, vynikaji-
ci.

Myslite si, Ze se se souéasnou
(bohatou) nabidkou vice lidi
stava milovniky vina?

Asi ano, i kdyZ pri stan-
dardni ,,péc¢i“ o vino v naSich
supermarketech ma také vét-
§i pravdépodobnost, Ze na vi-
no nadobro zanevre.

V Ostravé existuje uz pomérné
dost vinoték. Co si myslite

o kvalité sortimentu, ktery na-
bizeji?

Neni vinotéka jako vinoté-
ka, ale v zasadeé lze nakup
v nich doporucit. Idealni je,
mame-li moznost vino ochut-
nat. Co se tyka podminek

skladovani vin, dobra volba
jsou také nékteré zasilkové

obchody.

Da se dobré vino koupit i v hy-
permarketu?

Urcité ano - stejné jako
existuji lidé, kteri vyhrali ve
Sportce (smich). Ale vazné,
jde to, jen je treba dodrzet ur-
¢ita pravidla a mit i trochu
Stésti. Cestnou vyjimkou je
Makro, to ale bohuzel neni
pristupné kazdému.

Jak se vlastné pozna dobré vi-
no? Které vino byste oznaéili za
dobré?

V supermarketech je nutné
v prvniradé se vyhnout dra-
hym a zaprasenym lahvim.
Vinartzova, vina v lahvich
z ¢irého skla a vétsina vin bi-
1ych byvaji nejlepsi do roka
a do dne od sklizné. Néktera
vydrzi déle, ale lep$i jsou ma-
lokdy, zejména zraji-li v re-
galu. Svézest a viini nejlépe
uchovéava Sroubovaci uzaveér.
Cervena vina odolavaji ¢asu,
svétlu a teplu 1épe. Vina se
stribrnou medaili mivaji lep-
§1 pomér cena/kvalita nez vi-
na ocenéna medaili zlatou.
Neni treba se obavat vin
zemskych, jejich pomér
cena/kvalita mize byt exce-
lentni, a kdyZ tomu tak neni,
nemusi to vzhledem k nizké
cene tolik bolet.

Pro¢ znalci nemaji radi polo-
sladka a sladka vina, ktera
naopak béznym konzumentiim
tolik chutnaji?

Polosladka vina nejsou
automaticky Spatna. Vzhle-
dem k vysokému obsahu
zbytkového cukru vSak
nejsou ani zdravi prospésna —
na rozdil od vin suchych. Po-
losladka vina jsou také méné
stabilni, proto obsahuji vice
konzervacnich latek a éastéji
zpusobuji bolehlav. Mohou
byt dobra, ale moc si o nich
nepopovidate, a nejen proto,
Ze vam zalepi usta. Znam ra-
du milovnikt vin, donedavna
moravskych patriotd, kteri
vzhledem Kk premiie polo-
sladkych vin v nabidce na-
§ich vinart radéji pro vino
zajedou o par kilometrt dal
do Rakouska.

P¥i jedné degustaci K.A.H.A.N.,
které jsem méla moznost se
zuiCastnit, jste mé dostal tim, ze
jste naprosto trefné u jednoho
vzorku pojmenoval chut, kterou
jsem taky citila, ale nedokazala
ji dat jméno: bonpari. To pFesné
rozeznani chuti nebo viiné prijde
¢asem, s mnozstvim vyzkouse-
nych vin, nebo to ¢lovéku prosté
musi byt dano? Tedy miizeme si
ho vypéstovat, nebo laicky Fe-
¢eno se k tomu propit?

Degustatora rozpoznate
v davu podle toho, Ze ke vSe-
mu ¢icha. Naprosto signifi-
kantni je zakrouzeni a privo-
néni ke sklenicce s mineral-
kou (smich). TakZe ano, pri-
jde to ¢asem.

K.A.H.A.N. porada i vyjezdy do
nejriiznéjsich, az kurioéznich vi-
na¥skych oblasti...

Burgundsko nebo Toskan-
sko budou stejné zitra i za par
let. Zajimavejsi uz je sledovat
VyVoj unas nebo na Sloven-
sku. A ve vinicich Litvy, Bé-
loruska ¢i Finska se citite tak
trochu jako Krystof Kolum-
bus. Ochutnali jsme napri-
klad velmi dobry sekt na
Alandskych ostrovech (pro-
vincie Finska, souostrovi
v Baltském movi jihozdpadné
od Finska - pozn. red.) anebo
excelentni ¢ervené Rondo,
dnes nejrozsirenéjsi odriadu
Danska, kterou navic pred
lety vySlechtil nas cestny
prezident profesor Vilém
Kraus.

Na které vino a pro¢ nikdy
nezapomenete?

Urcité na Trolinské Milana
Stikala, nadherné pitelné
¢ervené moravské vino z od-
rady u nas nepéstované a ve
svété podceniované. Bohuzel
ty kere jiz byly vykluceny.
Po jaké odriidé nejradéji sahne-
te? Jaké vino si date vecer
u televize?

Zalezi na okolnostech, jid-
le, ro¢nim obdobi, naladé...
Kdysi jsem tvrdil, Ze na pusty
ostrov bych si s sebou vzal
novozélandsky Sauvignon.
Ale to proto, Ze Sroubovaci
uzaveéry k nam tehdy jesté
nepronikly a ja bych s sebou
jisté nemeél vyvrtku...

A dnes, kdyz uz se Sroubuje
i u nas, byste si tam vzal co?

Nejradéji bych si co nej-
¢astéji dopral tricetileté
Sherry Amontillado. Hodilo
by se i na pusty ostrov —
lahev se da opakovaneé
uzavrit, diky vyssimu obsahu
alkoholu by déle vydrzela
a k jejimu vychlazeni na
spravnou teplotu by stacil
poticek.

Jste kardiolog. Opravdu vino

¢lovéku tak svédci? I bilé, nebo
jen Cervené, jak se traduje? Pla-
ti, ze ,dvojka” denné prospiva?

Za posledni stoleti vice nez
stovka védeckych studii pro-
kazala, Ze umirnéna konzu-
nez naprosta abstinence. Do-
porucena kazdodenni davka
vina ¢ini dva az tri decilitry
u Zeny a tri az ¢tyri decilitry
u muze. Sedmicka vina je te-
dy pro par idealni.



