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Prvni informace o vina¥stvi v Dansku p¥inesl Vinafsky obzor 1-2/2007. Plocha vinic
tehdy c¢inila devatenact hektart a produkce tfiadvaceti vina¥stvi patnact tisic litri
ro¢né. Dnes sdruzuje Danska vinohradnicka asociace ¢trnact set vina¥i, v zemi
pusobi osmdesat komerénich vinafstvi, ro¢ni produkce dosahuje 75 000 litrt a plocha

vinic devadesat hektart.

ejstar$i zminky o vyrobé vina na
N uzemi Danského kralovstvi po-

chazeji z dvanactého stoleti, kdy
révu vinou péstovali mnisi Radu svatého
Benedikta v Odense na ostrové Fyn. A také
cisterciaci u klastert v Esrumu severné
od Hillergdu, v Sorg na ostrové Sjaelland
a v Roskilde, coz bylo sidelni mésto krale
a biskupa. Od tfinactého stoleti se klima
ochladilo a vinohrady zpustly.

V Sestnactém az osmnactém stole-
ti zakladala vinice $lechta, napfiklad
u kralovské rezidence Koldinghus a hra-
du Tirsbak v Jutsku. V roce 1932 vysadil
Niels Vilhelm Christiansen u jezera Fu-
resg v Nordsjaellandu Pinot noir, Aligoté
a Baco noir. O ¢tyfi roky pozdéji ptibylo
Chardonnay, Pinot blanc, Tramin ko-
fenny a Ryzlink zlaty, celkem osmnact
set kefi. Pocinaje rokem 1938 uvadél
Niels Vilhelm Christiansen na trh sedm
set az tisic lahvi $umivého vina ro¢né.
V roce 1956 byl vinohrad vyklucen a na-
hradil jej ovocny sad.
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Diky rezistentnimu §lechténi a global-
nimu oteplovani se staly vinaiské poku-
sy smysluplnéj$imi. Zatimco primérna
ro¢ni teplota v letech 1961-1990 ¢inila
7,7 °C, v nasledujicich dekadach opakova-
né (8 z 10 nejteplejsich ro¢niki od roku
1874) dosahla 9,0-9,5 °C. Vegetacni obdobi
se od osmdesatych let dvacatého stoleti
prodlouzilo o tfi tydny.

Pocet hodin slune¢niho svitu vsak vy-
znamné kolisa. Naptiklad roéniky 2002
a 2006 byly vynikajici, v roce 2010 bylo
naopak optimalni dozrani hroznt nemoz-
né. Poloha a orientace vinohradu jsou
mimofadné dtlezité. Napf. vysadba vét-
rolamt muZe omezit Casto silny studeny
vitr a navysit teplotu ve vinici az o 5 °C.
Vinice na pobftezi profituji z niz$iho rizi-
ka jarnich mrazikd, l1éta jsou vice slunna,
ale chladnéjsi (teplota mofe max. 19 °C).
Ve vnitrozemi nejsou vyjimkou mrazy na
konci kvétna.

V roce 2000 pfiznala Evropska unie
Dansku status vinafské zemé a stanovila

kvétu maximalni plochy vinic na devade-
sat devét hektarti pro komeréni produkci
stolnich vin. Sou¢asné vstoupila v plat-
nost regula¢ni pravidla danskych uradu.
Registrovany vinaf je povinen podavat
hlaseni o vymére vinic, odradové skladbé
a udaje o sklizni, vyrobé a zasobach vina.
Vyhlaska danského ministerstva zemé-
délstvi povoluje vinifikovat hrozny sedm-
altyficeti odrud.

Dosud je nejvice roz$ifeno Rondo,
u jehoZ zrodu stal prof. Vilém Kraus. Re-
gent a zejména Léon Millot jsou pomalu
nahrazovany odriidami Bolero, Castel
a Acolon. Z kultivart pro vyrobu bilého
vina se do popifedi dostava Solaris, ve
vysadbach najdeme Phoenix, Orion, Sie-
gerrebe, Ortegu, Zalas Perle i Madlen-
ku ranou. Od roku 2005 muze etiketa vin
z regionu Jylland, Sjeelland, Fyn a Born-
holm uvadét odrtadu, roénik a oznaceni
puvodu Regionalvin. Poptavce po dan-
skych vinech i pfes jejich vysokou cenu
nahrava vedle patriotismu rast zajmu



Text a foto:
MUDr. Martin K¥istek
pro Vinatsky obzor

o agroturistiku a putovani nové vznikaji-
cimi vinatskymi stezkami.

Dansk Vincenter
(55°37's.8,8mn. m.)

V Avedgre na jihozapadnim pfedmésti
Kodané vybudovali v devadesatych letech
dvacatého stoleti Jens Michael Gunder-
sen, ktery byl tehdy predsedou Danské vi-
nohradnické asociace, Soren Beck a Tor-
ben Andreasen Danské vinafské centrum.
Od roku 1993 vysadili do jilovité pudy cel-
kem deset tisic sazenic asi tf set odrad,
mimo jiné Chardonnay a Pinot noir. Uspo-
kojivé cukernatosti dosahlo pouze deset
az dvacet kultivart. Mezi nimi na prvnim
misté Rondo, jehoz bylo posléze vysazeno
na sedm tisic keft. Dale se osvédcily odrii-
dy Léon Millot, Regent a Castel.
Jedna se o nejstarsi registrovany dansky
vinohrad s tfemi a ptl hektary rozlohy.
Po vynikajicim ro¢niku 2002 s pri-
mérnou ro¢ni teplotou 9,2 °C, kdy hrozny
vyzraly na vice nez tfinact objemovych
procent potencialniho alkoholu, bylo na

trh uvedeno nefiltrované ¢ervené bari-
kové cuvée Nordlund, obsahujici z deva-
desati procent Rondo. Cena se po $iroce
medializovaném exportu dvou set lahvi
do Francie $plhala k astronomické ¢astce
péti set danskych korun (v pfepoctu zhru-
ba 1800 Kg).

V nasledujicich letech vsak cukerna-
tost zfidkakdy prekrocila deset objemo-
vych procent potencialniho alkoholu. Na-
piiklad v extrémné nepfiznivém roce 2010
mohly byt vyuZity jen ¢tyfi z osmadvaceti
barikovych sudu.

Jens Michael Gundersen, propaga-
tor nechaptalizovanych vin, pfesidlil uz
v roce 2005 na ostrov Fejg, nejslunné;jsi
misto Danska. V roli sklepmistra jej po
stazich v Champagne, Beaujolais a Tokaji
nahradila enolozka Anne Juel Christen-
sen, absolventka univerzity v Mont-
pellier. Kultovni Nordlund (Rondo, Castel,
Regent) zrajici v madarskych barikovych
sudech doplnila takzvanym druhym vi-
nem Lillelund (100% Castel) z nerezo-
vych tanki. Nyni pfipravuje prvni $arzi
$umivého rosé.

Vinohradnictvi

Na jeji doporuceni prochéazi vinohrad
restrukturalizaci vedeni z jednoho tazné
na dva krats$i a odridou ¢islo jedna se sta-
va Castel. Toho bylo dfive ve vinici jen sto
padesat keft, nyni je vysazovan nejvice.
Mladé vysadby zatim neplodi, objem pro-
dukce tedy klesl na polovinu z obvyklych
osmi tisic lahvi ro¢né. Dosavadni ma-
ximum z roku 2006 bylo osm tisic lahvi
Nordlund a tfi a pul tisice lahvi Lillelund.

BéZna cena cuvée Nordlund ¢ini 280
déanskych korun (asi 1 000 K¢), Lillelund
180 danskych korun (asi 600 K¢). V nabid-
ce nechybi ani lahve typu magnum. Dansk
Vincenter je rovnéZz mistem, kde na sklon-
ku 1éta probihd ptimo ve vinici vystava
Garagevin, kazdoro¢ni setkani odborné
i laické vefejnosti s viny danskych vinatua-
-polarniki.

Annisse Vingard
(56°1's.8,25mn. m.)

Severozapadné od Hillersdu v Nordsjeel-
landu ve vesnici Annisse zalozili roku 1999

hektarovy vinohrad manzelé Freesovi. »
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Vinohradnictvi Dansko

Na jiznim svahu za domem vysadili pét-
apadesat ket odriid Orion, Léon Millot,
Regent a Rondo, v roce 2002 pak dalsich
sto padesat sazenic v¢etné Zalas Perle. Jak
je v Dansku obvyklé, pfevazovaly modré
odrudy.

Puda je zde jilovita a lokalita vétrna,
coz majitelim pomaha v boji s perono-
sporou. Objem sklizné je dvé a pil tuny,
dalsi hrozny manzelé nakupuji v nedaleké
zemédélské farmé Garbolund, kterd ma
950 ket se stejnou odradovou skladbou.

InZenyr a védecky pracovnik Niels Frees
povazuje za vétsi problém nez nizkou
cukernatost (napi. v roce 2011 méla vina
i pfes chaptalizaci pouze jedenact objemo-
vych procent alkoholu) nadbytek kyselin.

Jako student vyrabél vina jable¢na,
nyni produkuje dva a ptl tisice lahvi bi-
lého a ¢erveného vina za rok. Vyuziva
ASVK, malolaktické fermentace, bariko-
vych sudu a $roubovacich uzavért. Pt
vyrobé bilych vin nechava hrozny pred li-
sovanim nékolik hodin nalezZet, pfi vyrobé
vina Cerveného f{di délku macerace rmutu
od dvou do dvandcti dni zralosti surovi-
ny. Vinifikuje rovnéz biohrozny mladého
vinate-zahradkare ze sousedni obce Vexe-
ho, ktery na ptl hektaru péstuje dva tisice
ketu Solaris.

Vedle vlastnich produktt nabizi v malé
vinotéce vina z Némecka, Italie a raznych
koutt Danska:

Domain Aalsgaard (Nordsjeelland) Larse
Hagermana, ptivodem Svéda, profesora
biologie na Kobenhavns Universitet, ktery
svuj prvni ket révy vinné vysadil uz roku
1975, inspiroval se ve Francii a v Némecku
a nyni se specializuje vylu¢né na vina bila.
Na 0,7 hektaru ma dva tisice keft Ortega,
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Madlenka rana, Siegerrebe, Kerner a So-
laris. Jeho vina jsou na vinnych listcich
michelinskych restauraci v Kodani.

Frederiksborg Vin z Nordsjzllandu je
z prvniho a dosud jediného danského
vinatského druzstva. To vzniklo v roce
2000 na jiznim svahu nedaleko hradu
Frederiksborg a na 0,4 hektaru se stara
o ¢trnact set keftt Rondo, Regent, Léon
Millot, Bolero a Zalas Perle. Z devadesati
procent produkuje ¢ervend cuvée. Zbytek
jsou rtizova cuvée a také vinné zelé z od-
rady Rondo.

Hideaway na ostrové Fejg je od Jense
Michaela Gundersena, priikopnika novo-
dobého danského vinafstvi, autora popu-
larné-nau¢né knihy Druer i danske haver
(Hrozny v danskych zahradach) a odborné
vefejnosti uré¢ené publikace Vinavl i Dan-
mark (Vinafstvi v Dansku), prvniho pied-
sedy Danské vinohradnické asociace. Ma
na jednom a pul hektaru ¢tyfi tisice ket
Rondo, Bolero, Solaris, Orion, Reberger
i Sauvignon.

Skarsggard Vin z Jyllandu Svena Moes-
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soucasnosti.

Skaersggard Vin
(55°133's.8, 50 mn. m.)

V piscitych ptdach jihovychodu Jutské-
ho poloostrova zaloZil nejvétsi dansky
vinohrad Sven Moesgaard. M4 5,2 hekta-
ru a patndct tisic kefd. Pro spolumajitele
obfi farmaceutické spole¢nosti bylo vina-
feni koni¢kem jiz od poc¢atku osmdesa-
tych let dvacatého stoleti.

K vysadbé komeréniho vinohradu na-
konec roku 1999 zvolil namisto zvaZované

Francie jizni stran u jezera Skeersg. Prostor
pro $est tisic sazenic se uvolnil, kdyz orkan
ponicil borovicovy les u jeho chaty. Pivod-
né prevazovaly modré odridy, nyni je podil
modrych Rondo, Léon Millot, Regent, Ca-
bernet Cortis a bilych Orion, Solaris, Zalas
Perle a Madlenka rand vyrovnany.

V roce 2001 vyrobil prvni vino z re-
gistrovaného vinohradu v Dansku. Nyni
na trh uvadi ro¢né okolo osmi tisic lah-
vi, které rychle vyproda, pfestoze cena
piekracuje dvé sté danskych korun (cca
700 K¢). Vina nabizeji nejlepsi kodariské
restaurace a zejména vina $umiva ziskala
fadu ocenéni: 38 medaili Dansk Vinskue
(soutéZ vin Danské vinohradnické asoci-
ace), 14 medaili Effervescents du Monde,
London International Wine Challenge
a Mundus Vini, kde zlatou medaili obdr-
Zelo i jeho vino Cervené.

Pfesto je Sven Moesgaard co se tyce
rentability danského vinohradnictvi skep-
tikem. Napfiklad ro¢nik 2010 povazuje za
katastroficky, protoze vyzadoval odkyse-
leni uhli¢itanem vapenatym, malolaktic-
kou fermentaci a chaptalizaci.

Obecné doporucuje soustfedit se na-
misto na vina ¢ervend, kterd uptfednost-
fiuji vinafi-polarnici v Dansku i v Polsku
kvuli vysoké poptavce, radéji na bila a ra-
Zova. Osobné ale dava prednost viniim $u-
mivym (difve 20, nyni 70 % produkce). Pti
jejich vyrobé nechava lisovat celé hrozny
v italském pneumatickém lisu s vylisnosti
padesat procent a vyuziva fizené teploty
fermentace za pomoci ASVK v nerezo-
vych tancich.

Zrani na kvasnicich trva rok az dva.
Chemické analyzy si provadi sam, zahrnuji



také stanoveni obsahu tanint, glycerolu ¢i
poméru kyselin jable¢né a mlé¢né. Experi-
mentuje s kva§enim rmutu v otevienych
dfevénych kadich, zranim v barriques
z Francie, USA, Madarska a Némecka (cel-
kem 51 sudu), viny botrytickymi (Solaris)
a fortifikovanymi (dansky Hedvin, tj. tepla
vina), destilaty z matolin i s vinovici (prv-
ni vyrobend v Dansku) a Créme de Cassis
(jako soucast Kir Royal).

Vingarden Lille Gadegard
(55° 4's. §, 67 mn. m.)

Ostrov Bornholm je pro Dany zdrojem uze-
nych sledu a bornholmskych kufat. Jedi-
nou mistni registrovanou vinici s 3,4 hek-
taru a deseti tisici kefi zalozil v rovinaté
krajiné u Aakirkeby farmar Jesper Paul-
sen. Z nékdejsiho chovatele prasat se stal
vinaf a vepfiny nahradilo sklepni hospo-
darstvi, kdyz v roce 1995 vysadil jahodo-
vou plantdz a zahdjil vyrobu jahodového
vina. ,,Od svini k vinu neni daleko,“ fika
s tsmévem, cozZ se dansky fekne ,Fra svin
til vin“.

Pozdéji ptibyl hektar ¢erného a Cer-
veného rybizu, a jakmile se Dansko stalo
oficialné vinatfskou zemi, vysadil vinohrad
(spon 2,5 x 2,5 m). Hlavni odrtdou bylo od
poc¢atku Rondo, dale Regent a Bolero, do-
pliikem Orion, Zalas Perle a Solaris. Pfed
studenymi vychodnimi vétry chrani vinici
stromofadi. Zimni mrazy klesaji k -15 az
-20 °C, snéhova pokryvka nastésti dosa-
huje az jednoho metru. Navic pfihrnuje
kminky zeminou. Jarni mraziky hrozi do
poloviny kvétna.

Podzimnim problémem jsou tazni pta-
ci, kvuli kterym museji vinohrady chranit
sité. Proti plisnim jsou tfeba tfi az ¢tyfi
postfiky ro¢né. Po panenské sklizni mi-
mofadného ro¢niku 2002 uvedl na trh
prvni bornholmské vino, avsak piisti léta
proprsela. V roce 2005 byl zruSen statni
monopol na destilaci, Jesper Paulsen tedy
zalozil palenici a z neprodaného vina vy-
rabi vinovici. Objem sklizné je vysoky, pfi-
blizné deset tun z hektaru.

Po osmi letech od uznani Danska za
vinafskou zemi byly povoleny postfiky,
rozhodl se tedy postupné vyklucit rezi-
stentni Rondo i Regent a vysadit ,Pinot
noir“, ¢imz ov§em mysli Frithburgunder
(Pinot noir précoce alias Jakubské). Tvrdi,
Ze dobré Rondo lze vyrobit jednou za tfi
roky. Pfitom polovina danského Cervené-
ho je Rondo. Z loiiského ro¢niku, kdy celé
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Hlavni modré odridy

RONDO = (Malingrovo rané x
Vitis amurensis) x Svatovaviinecké

REGENT = (Sylvanské zelené x
Miiller Thurgau) x Chambourcin

LEON MILLOT = (Vitis riparia x

Vitis rupestris) x Ryzlink zlaty
CASTEL = Cinsaut x Vitis rupestris

BOLERO = (Rotberger x
Reichensteiner) x Chancellor

ACOLON = Dornfelder x Frankovka

zafi proprselo, vyrobil jen Sest set lahvi bi-
1ého, modré hrozny nedozraly. Z ¢erného
rybizu a jahod ale vyrobil téméf osmnact
tisic lahvi vin ovocnych.

Vina vyrabi reduktivné v nerezovych
nadobach s vyuzitim ASVK. U ¢ervenych
vin se zbytkovym cukrem zastavuje fer-
mentaci dolihovanim (13 obj. % alk.). Ke
zrani donedavna vyuzival barriques, nyni
v pouzitych sudech zraji calvados a whis-
ky. Pfiznava, Ze vice nez na odborné ana-
lyzy spoléha na intuici.

Téméf vSechno vino proda ze sklepa.
Vétsi uspéch maji vina ¢ervena a Zeny
davaji pfednost vy$simu obsahu zbytko-
vého cukru. Jediné co vydélava, jsou vina
¢ernorybizova. K dal$im jeho projektim
se od roku 1974 fadi vyroba prvni danské
whisky, kterd zraje tfi roky v dubovych
sudech. Vyrabi také ofechovy likér. Kazdy
navstévnik si tak maze vybrat podle své-
ho gusta. Svédové pry preferuji calvados,

Hlavni bilé odridy

SOLARIS = Merzling x
(Zarja Severa x Muskat Ottonel)

ORION = Optima x Villard blanc

MADLENKA RANA = Malingrovo
rané x Madlenka kralovska

ORTEGA = Miiller Thurgau x
Siegerrebe

ZALAS PERLE = Eger 2 x Cabariska
perla

PHOENIX = Bacchus x Villard blanc

SIEGERREBE = Madlenka rana x
Tramin

KERNER = Trolinské x Ryzlink rynsky

Vinohradnictvi

Danové maji radéji whisky. Jesper Paulsen
také provozuje kavarnu, vinafsky butik
a provadi turisty po vinici. B

Degustacni poznamky:

Skeersggaard Don’s Cuvée Brut 2009
(Jylland) - svétle zluta barva, vyrazné
biskvitové aroma s trochou nezralych
malin a fialek, dostate¢né plné s pfijemnou
kyselinkou, ¢isté a perzistentni (Bedste
Danske Kommercielle Vin 2010)

% %k k

Hvidtfeldt & Gundersen Hideaway
2006 (Fejo) - granatova barva, jemna
vuné vanilky a zahradniho ovoce, plné

a harmonické se sametovymi taniny

a vytrvalou ¢okoladoveé-visiiovou dochuti
2.8, 8.8 8%

Dansk Vincenter Nordlund 2006
(Sjeelland) - temné granatova barva,
intenzivni aroma tfe$ni s lehkym dotekem
vanilky, télnaté, stavnaté a velmi dlouhé

s karamelovymi dozvuky

2. 8.8.8.¢

Annisse Vingaard Rondo / Regent 2007
(Sjeelland) - temné rubinova barva, viiné
venkovského dvorku, v chuti suSené
$vestky, jefabiny, vyrazné ttisloviny,

v dochuti tény koufe a prazené kavy
(sttibrna medaile Dansk Vinskue 2008)

2. 8.8. ¢

Domain Aalsgaard Madelaine
Angevine 2006 (Sjxlland) - svétle
slamové zluta barva, kvétinovy buket
i hruskovy kompot ve vini, sttedné
plné a harmonické s dlouhotrvajicim
limetkovym doznivanim

* Kk Ya

Frederiksborg Vin Rondo / Regent /
/Léon Millot 2005 (Sjelland) - temné
granatova barva, Zivo¢i$na viné,
tabakové tony, plnostihlé s ptijatelnou
harmonii a kratkym dozvukem

* %k Vs

Lille Gadegard Orion 2012 (Bornholm) -
velmi svétld zelenozluta barva, aroma
ananasu a citrusovych plodu, na patfe
lehké, $tavnaté, zakulacené zbytkovym
cukrem a pramérné dlouhé

ok *
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