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SOMMELIER NA CESTACH

Za Jitmi hvézdou do Podkarpati

MUDr. Martin Kristek, Jasto — Poéatky polského vinarstvi (dnes 155 ha
vinic, 1900 vinafrii, rocni spotfeba 5-6 | vina na osobu) kdysi ovlivnila
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Velkomoravska fiSe, hlavni roli ale sehraly mniSské fady cisterciak
a benediktinii. Na zapadé Polska pak dlouha Iéta vinafili némecti osadnici
(nez byli po Il. svétové valce nahrazeni ,,bramboraii"” z vychodu).
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Nejvétsi polska vinice o Uctyhodné
rozloze 20 ha sice lezi jizné od Wroctawi
(ovSem vysadby Cabernetu Sauvignon
asi spravnou volbou nebudou...), ale za
nejlepsi polsky vinarsky region s poten-
cialem vysadby az 200 ha vinic je
dodnes povaZzovana Zielona Gora.

Vinarsky region Podkarpati (50 ha
vinic) déli Dukelsky prismyk a stovka
kilometrl od vinic vychodniho
Slovenska. Polskym hroznlim nechybi
slunce, zato zimni mrazy byvaji znicu-
jici. Vinohradniky-polarniky naopak
netrapi oidium a proti peronospore
postaci 2-3 postriky. Hlavni svizeli je
nedostatek praktickych zkusenosti,
vzdyt ani historicky zde mnoho vinic
nebylo.
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Vinarskym stfedobodem Podkarpati
je méstecko Jasto (40 000 obyvatel,
257 m.n.m.). V jeho okoli plsobi 35
aktivnich vinar( (obvykla vyméra vinice
0,2-0,5 ha, celkova plocha 10 ha).

Pravé sem mifili pfeplnénymi a roz-
bitymi polskymi silnicemi pramérnou
rychlosti 30 km/hod. vinobuditelé
z ostravského K.A.H.A.N.u na pruz-
kumnou expedici do utajené vinarské
zeme.

Jiz sama cesta méla ,vinarsky"
nadech - korek je v polstiné slovem
oznadujicim dopravni zacpu! Uastniky
vypravy tak mohl az s mnohahodinovym
zpoZdénim privitat guru polskych vinard,
Roman Mysliwiec (Winnica Golesz).

Samouk vinar, vinohradnik a Slechti-
tel (hlavni zdroj informaci slovenska,
ruska, ale i Ceska literatura) se vinu
vénuje od roku 1982. V soucasnosti
obhospodaruje 1,5 ha vinic s 5000 kefi
révy vinné (zatravnéna meziradi, organic-
ké hnojeni) a jedinou vinarskou Skolku
v Polsku (0,5 ha, 90 000 sazenic
rocne).

Plvodni vysadba (podnoZe Teleki
C2 a K1) zahrnovala pres 200 odrud
(od 2 do 200 kefl na odrldu), ale po
letech zkouSek povazuje Roman
Mysliwiec jen tucet z nich za perspek-
tivni. Regionu Podkarpati by snad nej-
vice slusela bila Aurora (vysoce mrazu-
vzdorna rana nearomaticka odrlda,
vhodna do kupazi), Sibera (némecké
novoSlechténi, vina ryzlinkového typu)
a Serena (rana ,sestra" Sibery);
modry Marechal Foch (mrazuvzdorna
barvirka nesouci jméno francouzského
valeéného hrdiny), Regent (citlivéjsi
odrliida, ale vina vysoké kvality)
a Rondo (v dobrych letech a pfi troSe
Stésti podobné Pinotu Noir).
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Neosvédcilo se moravské novoslech-
téni Agni a vykluceni zrejmé neujde ani
M| 5-26 (,sestra" Laurotu neboli
Merlan). Klasické odriidy (Pinot Blanc,
Pinot Gris, Pinot Noir, Mdller Thurgau,
Irsay Oliver, Muskat moravsky, Modry
Portugal) ve zdejSim klimatu neuspély
vibec. Hlinité pldy vinice Golesz
s vysokym obsahem hofciku davaji
mineralni vina s vysokym obsahem
kyselin. Roman Mysliwiec odbourava
kyseliny na 6g/l, most sifi 30-40
mg/| pred dodanim ASVK, pak 50
mg/| pfi prvnim staceni (celkem max.
100-140 mg/l). Vina zraji ve
sklenénych demizénech, mensi partie
v sudech z polského dubu a néco malo
i v nerezu od Prudika. Pred lahvovanim
po dvou ziméach zrani uz vina nesiti ani
nefiltruje. A jaké byly nase dojmy z prv-
niho setkani s polskymi viny ?

Na dvod prijemné prekvapila velmi
povedena kupaz 12 rezistentl Cuvée
Golesz 2004. Vino s vlni flambo-
vanych bananl a bezové limonady
bylo v chuti plné, mineralni a svézi,
i kdyZ pochazelo z problematického
rocniku (kruta zima s mrazy az -25°C,
chladné |éto).

Malinové rlZova smés modrych
hroznt (vinifikace témér bez nakvaseni)
rezistentnich odrid dvou rocnikl -
Golesz Rosé 2003/2004, vonéla sme-
tanou a karamelem, malinami i jahoda-
mi, na patre byla harmonicka, korenita,
jen ponékud kratsi.



Rondo 2002 se po pulro¢nim zrani
v dubovém sudu vyznacovalo tmaveé

rubinovou barvou, kakaovymi
i ZivoCiSnymi tony, lehkosti a dlouhym
doznivanim. Odradu Jutrzenka (Cesky
preklad Jitfenka alias Vecernice, kazdo-
padné hvézda je to stejna...) vyslechtil
Roman Mysliwiec kfizenim Villardu blanc
a Pinotu blanc. Dava snad az priliS aro-
maticka sucha bila vina, a proto jeji
autor preferuje tradicni technologii aro-
matizovaného tzv. medového vina
(b€hem fermentace pridava 2,5-3 kg
medu na 50 | vina). Jutrzenka 2002
dosahla ve velmi dobrém ro¢niku cuker-
natosti 22°NM. Vino bylo slamové barvy
s wraznym aroma listu ¢erného rybizu,
maty a lipového medu (ten byl k doslaze-
ni opravdu pouZit), mohutné, dobre vyva-
Zené a perzistentni.

Zavérecny vzorek, fortifikovany Elmer
2002 s vlni jahodové Zvykacky (pama-
tujete znacku Bolek i Lolek?), byl az pfi-
li§ ohnivy. Pokud je tento extrémné mra-
zuvzdorny (preZije pry az -40°C mraz)
kfizenec Vitis vinifera s Vitis labrusca
z dilny plodného minnesotského
Slechtitele ElImera Svensona zpracovan
na stolni vino, byva nositelem neprijem-
né viné zkvasenych jahod. Proto je
|épe jeho vina fortifikovat. V tomto pfi-
padé byla fermentace mostu (cukerna-
tost 21°NM) prerusena pridavkem dva-

krat destilované vinovice téZze odrldy
ve chvili, kdy prokvasila polovina
v mostu obsazenych cukr(.

Zaka Romana Mysliwiece Wiktora
Szpaka (Winnica Jasiel) jsme navstivili
jako vlbec prvni zahrani¢ni skupina.
Ugitel botaniky, jehoz predkové tradiéné
péstovali rybiz a visSné, zalozil vinici (0,3
ha, vedeni na hlavu, draténka) na
lehkych sprasovych pldach nékdejSiho
sadu. V roce 2001 vysadil 700 keru
dvou desitek odrld. Také on dnes pova-
Zuje za vhodné jen nékteré odrldy,
napr. kere Traminu pred krutymi mrazy
neochrani ani pfihrnuti zeminou.
Mikroklima vinice pfiznivé ovliviuje bliz-
kost Ficky Wislok (viSné vzdy dozravaly
drive nez sousedlim) a jihovychodni
expozice svahu. V lonském roce sklidil
Wiktor Szpak 1,5 tuny hroznd, vyrobil
1000 litrt vina a prikoupil dalsi 1,5 ha
pldy, kde chce v nejblizSi dobé vysadit
dalsi vinohrad. Docukruje sacharézou
(dosud jen jednou vyzkousSel hroznovy
cukr), sifi Gmérné normam, potrebam
vina a klimatickym podminkam (je-li
Spatny rok, jakym byl 2004, pak vice).
Vina zraji ve sklenénych demizénech
a od letosniho roku také v prvnim 100
| sudu z polského dubu.

Ochutnali jsme Seyval Blanc 2004,
kupaz s odridou Aurora. ZaduSena
vlné extraktivniho vina s premirou kyse-
lin a Stiplavou dochuti si prizen vinobu-
ditelt neziskala. Nepatrné |1épe dopadla
Sibera 2004, obohacenad 15%
Jutrzenky. Vino s necistou vini, nehar-
monické a bohuzel dlouhé. Naopak
Sibera 2003 z vysoce cenéného rocni-
ku (cukernatost 20°NM) zabodovala
vuni kosatcll, vyvazenou chuti i pfi-
jemnym doznivanim. Oblibené vino pani
domu, ucitelky hudby Elwiry, Muskat
odéssky 2003 viini nepresvédEil, zato
na patre byl prijemné muskatovy
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naplastové-puncové tony ponékud kazily
celkovy dojem ze svéziho, lehkého
a perzistentniho vina polské odrldy
Jutrzenka 2004. Panenské hrozny tepr-
ve dvouletého (!) kefe odridy Regent
2004 daly po triceti hodinach macerace
vino rubinové barvy, smetanovych tona,
stredni plnosti a vyvazené ovocité chuti.
To nejlepsi vSak prislo na zavér: Rondo
2004 aneb ,prvni kost z prvni becky".
Vysledkem Sedesatihodinové macerace
s pridavkem enzymU a zrani v polském
dubu bylo vino temné granatové barvy
s vani Cerstvé rozemletého pepre, har-
monické, stredné pIiné a dlouze dozniva-
jicl.

Polsko asi nikdy vyznamnou zemi na
vinarské mapé nebude, vzrlstajici obli-
ba tohoto napoje spolu s Gctyhodnym
poctem obyvatel pres 38 miliont ale
z Polska déla atraktivni trh pro ty zeme,
kde se vinu dari...

Pomiicka: Aurora - (Seibel 788
x Seibel 29), Serena - (Saperavi
severnyj x Foster White Seedling
x Prachtraube), Sibera - (Saperavi
severnyj x Foster White Seedling
x Prachtraube), Marechal Foch -
(V.riparia MgT 101-14 x Ryzlink zlaty),
Regent - (SZ x MT x Chambourcin),
Rondo - (Saperavi severnyj x Sv), Ml
5-26 - (Merlot x Seibel 13666
x Fratava), Seyval blanc - (Seibel
4995 x Seibel 4986), Muskat
odéssky - (Muskat sinij rannij x SV
20-366).
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