V. vyroéni zprdava o innosti klubu K.A.H.A .N.

Klub amatérskych hodnotitel alkoholickych ndpoji neboli K.A.H.A.N.® vznikl 13. kvétna 2002.
Clenové klubu pofddaji ,rFddné" a .mimofddné schiize" s viny domdci i zahraniéni provenience,
nékolikrdt do roka organizuji ,vyjezdni zaseddni" do vinorodych kraji a buduji tradici
mezindrodnich konkurz( vin na severu Moravy. Jak probihaji .fiddné schize" klubu, jehoZ estnym
prezidentem je guru Eeskych a moravskych vinarG prof. Vilém Kraus ? Kazdy z déastnikd doru&i
dle svého ndzoru ten nejlepsi vzorek vina predem stanovené odridy a setkdni se ucastni také
vitézny vzorek ,nominacniho vedera" degustaéni skupiny ostravskych kardiologd. Na dvodni
enologicko-ampelografickou predndsku navazuje anonymni hodnoceni vin Vedelovym ¢i stobodovym
systémem. Po vyhldSeni vysledkd a .odtajnéni* vzorkd prijde na radu enogastronomicky vecer
vénovany snoubeni vin a pokrmd. Neni divu, Ze prdvé z Ostravy vzesel jeden z impulsi k zaloZeni
Slow Food® Moravia. A co vSechno prozili ostravsti vinobuditelé v pdtém roce existence klubu ?

Ctvrty roénik mezindrodni soutézni prrehlidky zndmkovych vin a kupdZi - Cuvée 2006 Ostrava,
jediné soutéZze vin na severu Moravy, navic uznané rozhodnutim Ministerstva zemédélstvi CR, se
uskutecnil zejména diky spoluprdci s Hotelem Atom Ostrava a hlavnim partnerem Moravskymi
vinarskymi zdvody. Odborné komise pracovaly tradi¢né pod vedenim prof. ing. Viléma Krause, CSc.
a prof. ing. Fedora Malika, DrSc. Tituly Sampidna ziskalo Rouéi 2004 (Vinarstvi Stapleton -
Springer) a Blatnicky rohdaé 2005 (Michal Robek, Viniblat). Vitézem kategorie vina bild polosucha
se stal klaret Merlot/Rulandské modré 2005 p.s. (Rodinné vinaf'stvi Martina Sebesty) a nejlépe
hodnocenym vinem rdZovym bylo $panélské Vifias del Vero Somontano 2005 (BIBO Shoe).
Moravskym vinlim udélila odbornd jury celkem 19 medaili (o ¢tyFi vice neZ loni) a vice nez jedno
ocenéni obdrzelo Vinium Velké Pavlovice, Nové Vinarstvi a Znovin Znojmo. Mezi zahranicnimi
G¢astniky pak nejlépe uspéla vina z Brazilie, Spanélska, Rakouska a Bulharska.

Prdzdninovd jednadvacdtd Fddnéd schiize se odehrdla v KORAS Restaurantu. V hlavni roli se
predstavil Cabernet Moravia, novoslechténi (Cabernet Franc x Zweigeltrebe) Lubomira Glose.
.Zlaty standart" pana Slechtitele, Cabernet Moravia 2004 p.s., naprosto ovlddl hodnoceni
Sestndcti nominovanych vin. Zaujal odriidové typicky, mlady a voriavy Cabernet Moravia 2005
(Vinar'stvi Stanislav Skrobdk), Cabernet Moravia 2004 (Vinafstvi Leos Hordk) s viini zeleného
pepre i marmelddové vyzrdly Cabernet Moravia 2004 (Vinarstvi Josef Libal). Ke snoubeni s viny
byla prichystdna kachni jatyrka marinovand s jablky ve vinném salpikonu, cibulovy koldcek
gratinovany syrem D’ Or Bleu, do ruZovd peéeny anglicky rostbeef poddvany s lehce pikantni
peperondtou a pestry ovocny salat Macedonia.

Vyjezdni zasedani zamirilo nejprve do Skalice, nékdejsiho slovenského hlavniho mésta, k Lacovi
Nemcovskému (Frankovka 2005, Rulandské modré 1996), poté na skok do éajkova za MUDr.
Jaromirem Murdnim (Peseckd Lednka 2005). Ndsledoval presun do Krdl'ovského Chimca a spolu
s MUDr. Stefanem Anderem (Medina 2005) na Tokaj, a to jak stranu mad'arskou - Andrdssy
Pinceszet (Hadrslevelli 2000, Tokaji Aszu 4 puttonyos 1999), Tapodi Német Sandor (Kévérszélé
2003), Den otevrenych sklepld Tolcsa; tak slovenskou - Galafruit & Co (Samorodné sladké 1997).

Letni mimorddna schiize byla zasvécena vinlim nékdejsich vinarskych gigantl Ukrajiny a Ruska.
Zatimco vina Zakarpatské Ukrajiny byla prinejlepsim pitelnd (Skilur Zolota Rosa Muskatne),
takZe prinosem bylo jen blizké pozndni hybridu Isabella, vzorky vin z Rostovské (MeZdurecenskij
Saperavi 2003) a zvlasté Krasnodarské oblasti (Myschako Chardonnay 2004) prijemné prekvapily.



Irsai Oliver, syn Bratislavského bilého a Cabatiské perly, neni jen zdrojem burédku a chutnych
hroznl. Sedmndct vin aromatické mad'arské odridy bylo hlavni ndplni dvaadvacété rFadné schiize
v Rudolfové salonku hotelu Atom. Favorizované mladé vzorky predstihl neéekany archivni Sampién
Irsai Oliver 2001 (Habdnské sklepy). Dalsi pozice zaujal parfémovany .ddmsky" Irsai Oliver
2005 kab. (Vinarstvi Kovacs), slovensky medailista Muscats du Monde Irsai Oliver 2005 (Vino
Matysdk) a prekvapivé mohutny .pdnsky" Irsai Oliver 2005 kab. (Vinarstvi Viadimir Tetur).
Enogastronomicky vecer pokracoval kombinovdnim vice i méné Uspésnych vin s broskvemi
plnénymi celerovym saldtem, kurecimi nudlickami s ananasem, kokosem a kurkumovou ryZzi nebo
tFeba s kaprem na fecky zplisob s mandlemi a hrozinkami.

Vina Cabernetu Sauvignon, oblibeného kultivaru kardindla Richelieu, byla hodnocena v rdmci
podzimni tFiadvacdté rFadné schize. Zlatou medaili vybojoval chilsky Marqués de Casa Concha
2004 (Concha y Toro). Nejlepsi vina z Moravy, obé jemné barikovand, byla ocenéna stribrem :
Cabernet Sauvignon 2005 p.s. (Vinarstvi Leos Hordk) a Cabernet Sauvignon 2004 (Helena
Glosovd, Collegium Vinitorum) a jedna bronzovd medaile putovala diky Cabernetu Sauvignon 2002
(Valenta Vino) na Slovensko. Po hodnoceni vin ocenili vinobuditelé premiérové kreace nového
8éfkuchare hotelu Atom Otto Kokoszynského, diky kterym se Cernorybizové, vanilkové a kavové
kabernety snoubily s kachnimi jatry a mandlemi, tatarskym biftekem z lososa, rostbifovou rolkou
s celerovym saldtem a orechy, dusenymi husimi jatry na cibulce s jablky, smaZzenym brambordkem,
zeleninovym Spizem, pikantnimi zvérinovymi nudlickami, anglickym rostbifem, nezbytnou paletou
syrd, ale i ndpadem veéera : kynutymi knedliky s povidly.

Zimni vyjezdni zaseddni se jako vzdy zamérilo na mladd vina nového ro¢niku. Clenové K.A.H.A.N.u
navétivili élena Bonus Eventus Milana Stkala (Ryzlink rynsky 2006 v.z h., Zweigeltrebe 2006
p.s.), Eestného prezidenta prof. Viléema Krause (Béloocko 2006, Maron 2006), inovativni Nové
vinarstvi (Veltlinské zelené 2006 p.s., Chardonnay 2006 p.s.), zkuSeného Lubomira Glose (Chenin
blanc 2006 v.z b., Viognier 2006 v.z b.) a osvédcené Trpélku & Oulehlu (Sauvignon 2006 v.z h.).

Sérii mimorddnych schiizi zahdjilo setkdni s viny Jerezu v sidle K.A.H.A.N.u. Zdsadné suché Fino
¢i Amontillado, nebo i sladké cuvée Medium se poddvalo s domdcimi tapas, Cream zaujal ,on the
rocks" s pldtkem pomerance a ¢okolddovd zmrzlina polevou z Pedra Ximenéze. U Rotha o mésic
pozdéji ndsledovalo blizsi sezndmeni s vinnou kolekci EGO (Moravské vinarské zdvody Bzenec),
v jejimz Cele stdlo mohutné a korenité No.69 (Ryzlink vlassky 2005 v.z h.) a lososové-médéné
rosé No.73 (André 2005 p.s.) s udivujici plnosti.

Americké synonymum bilého vina i terc kritiky klubu ABC (.,Anything but Chardonnay"), tim vSim
je populdrni odrida Chardonnay. Jeji vina byla pfedmétem zdjmu jarni &tyfiadvacdté radné
schiize v KORAS Restaurantu. Titul $ampidna ziskalo meditativni i ,pupikové" Chardonnay 2005
v. z b. (Rodinné vinar'stvi Martina Sebesta) a také dalsi pricky patvily vinim z Mikulovska :
citrusové svézimu Chardonnay 2005 p.s. (Moravino Valtice) a extraktivnimu Chardonnay 2005
p.s. (Vinarfstvi Sonberk) s jemnou véni manga. Cest znojemské podoblasti brdnilo mdslové
Chardonnay 2005 p.s. (Vinarstvi Trpélka & Oulehla) a nejleps$im vinem Velkopavlovicka bylo
.habouchané" Chardonnay 2002 v.z h. (Vinarstvi Springer). Setkdni zavrsilo obvyklé snoubeni
hodnocenych vin a pripraveného menu, které tentokrdt zahrnovalo terinku z norského lososa a
Zlutoploutvého tunidka, Zampionovy krém jemnény smetanou, gratinovany kosicek z mdslového
tésta gratinovany syrem a kureci rolddu s mozaikou reckych oliv a kirepelCich vajicek.




Béhem pdtého roku pdsobeni hodnotili stdli &lenové a sympatizanti K.A.H.A.N.u na Fddnych
schizich sedmdesdt vin nominovanych pritomnymi degustdtory ¢i vitézstvim v nékterém
z nominaénich veerd. Udélena byla jedind velkd zlatd a jedind zlatd medaile, devét vin bylo
ocenéno medaili stribrnou a sedmndct vin obdrzelo medaili bronzovou. Bild vina byla hodnocena
Vedelovym penalizacnim systémem, vina Cervend systémem stobodovym dle Mezindrodni unie
enologl. O vysledku rozhodoval medidn bodovych hodnot jednotlivych porotcd, v pripadé rovnosti
medidnu prdmér hodnot. Poéet udélenych medaili byl konsensem k po&tu a kvalité predloZenych
vzorkd. Pro dplnost jsou pFipojeny vysledky IV. roéniku mezindrodniho konkurzu vin - Cuvée2006.

Cuvée 2006 Ostrava - vitézové kategorii (komise odbornad)
A1 bild vina suchd; A2 bild vina ostatni; B vina éervend; C vina rdzovd

Blatnicky rohd¢ 2005 (RR, RB, SZ) Michal Robek, Viniblat 85,8 SM
Merlot/Pinot noir 2005 pozdni sbér klaret Rodinné vinaFstvi Martina Sebesty 86,2 SM
Rouci 2004 (RM, Sv) Stapleton-Springer s.r.o. 86,6 SM
Vitias del Vero Rosado Somontano 2005 BIBO Shoe s.r.o. (Spanélsko) 80,4 BM
Cuvée 2006 Ostrava - vitézové kategorii (komise verejnosti)

Al bild vina suchd; A2 bild vina ostatni; B vina ervend; C vina riizovd

Cuvée bilé 2002 (RB, RS, RR, MM) Dr. Blanka Durinovd, Bzenec 84,0 BM
Chardonnay/Ryzlink rynsky 2005 Vinarskd spolechnost Blatnicka 83,0 BM
Zenato Valpolicella Superiore 2002 Bacchus s.r.o. (Itdlie) 90,3 ZM
Vinas del Vero Rosado Somontano 2005 BIBO Shoe s.r.o. (épanélsko) 83,0 BM
Cabernet Moravia

Cabernet Moravia 2004 pozdni sbér Helena Glosovd, Collegium Vinitorum 92,0 VZM
Cabernet Moravia 2004 Vinarstvi Josef Libal 87,0 SM
Cabernet Moravia 2005 Vinafstvi Stanislav Skrobdk 84,0 SM
Cabernet Moravia 2004 Vinarstvi Leod Hordk 84,0 SM
Cabernet Moravia 2003 barrique Karel Capka, Bonus Eventus 82,0 BM
Cabernet Moravia 2004 barrique LIVT Dubnany 80,0 BM
Cabernet Moravia 2004 Vino Blatel 80,0 BM




Irsai Oliver

Irsai Oliver 2001 Habdnské sklepy 12,0 sSM
Irsai Oliver 2005 kabinetni Vinarstvi Kovacs 13,0 SM
Irsai Oliver 2005 Vino Matysdk (Slovensko) 15,0 SM
Irsai Oliver 2005 kabinetni Vinarstvi Vladimir Tetur 16,0 BM
Irsai Oliver 2005 Vinotéka - Podola Peter (Slovensko) 16,0 BM
Irsai Oliver 2005 pozdni sbér VinaFstvi Stanislav Skrobdk 17,0 BM
Irsai Oliver 2005 Znovin Znojmo 18,0 BM
Cabernet Sauvignon

Marqués de Casa Cabernet Sauvignon 2004 Concha y Toro (Spanélsko) 90,0 ZM
Cabernet Sauvignon 2005 pozdni sbér Vinarstvi Leos Hordk 85,0 SM
Cabernet Sauvignon 2004 barrique Helena Glosovd, Collegium Vinitorum 85,0 SM
Cabernet Sauvignon 2003 pozdni sbér Vinné sklepy Valtice 82,5 BM
Frontera Cabernet Sauvignon 2004 Concha y Toro (Chile) 82,5 BM
Cabernet Sauvignon 2005 pozdni sbér Vinarstvi Ludék Botur 82,0 BM
Cabernet Sauvighon 2003 vybér z hroznli = Znovin Znojmo 82,0 BM
Cabernet Sauvignon 2002 Valenta Vino (Slovensko) 81,0 BM
Chardonnay

Chardonnay 2005 vybér z bobuli Rodinné vinar'stvi Martina Sebesty 15,0 SM
Chardonnay 2005 pozdni sbér Moravino Valtice 16,0 BM
Chardonnay 2005 pozdni sbér Vinarstvi Sonberk 17,0 BM
Chardonnay 2005 sur lie pozdni sbér Vinarstvi Trpélka & Oulehla 18,0 BM
Chardonnay 2002 vybér z hroznt Vinarstvi Springer 18,0 BM
Chardonnay 2002 vybér z hrozni Vinarstvi Josef Valihrach 18,5 BM
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