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BILA MISTA NA VINARSKE MAPE

JAPONSKO

Podle legendy zaloZili prvni japonské vinice v 8. stoleti n. I. buddhisti¢ti mnisi na

ostrové Honsu. Panenské japonské hrozny dozrily v nékdejsi provincii Kai (dnes

prefektura Jamanasi) a pochdzely z odriid Kosa a Draci oko. Nedaleko jednoho ze

symbolt zemé vychdzejiciho slunce, sopky FudZi, leZi dodnes vyznamny vinohradnicky

a zejména vinatsky region. Ma relativné malo sraZek a drodné pady pro péstovani

ryze, a tak mistni obyvatelé vlastné neméli jinou mozZnost, nez hledat ndhradu za

oblibené ryzové saké...

Soucasni Japonci miluji vino (12. misto v Zebiicku svétovych
dovozci1) a hrozinky (6. misto) o néco vice nez réva vinna
Japonsko. Nadbytek vlahy, dostatek tepla a Grodna ptida nutf
révu k nadmérnému ristu a bez ptisné redukce objemu skliz-
né by nebylo mozné vyrobit kvalitni vina. | kdyZ to japon-
sky vinatsky zdkon nezakazuje, nebyva nutné most piikyse-
lovat, zato docukfeni se vinafi obvykle nevyhnou. Tradi¢n{
pergoly, propagované od 17. stoleti jako prevence plisni

a vhodné pro rovnomérné dozravéani stolnich odrtid, nahra-
zuje v poslednich desetiletich vedeni ve tvaru lyry &i pisme-
ne T. RovnéZ hustota vysadby ket na hektar je vy$si, nez

byvalo zvykem. Hlavnimi ptekdzkami péstovani révy vinné
jsou vedle monzunt a tajfunti absence a astronomické ceny
volnych pozemki. Vice nez 23 000 ha obhospodatuje

80 000 vinohradnik, pro vyrobu vina se ale pouZije sotva
desetina ze sklizenych hroznfi...

Cabernet, Chardonnay... a Ko$ui / Rozmartim pfirody odol-
né, aviak pachuti nahnilych jahod ve viné povéstné americké
ptimoplodné hybridy (napt. Delaware) pomalu ustupuji usle-
chtilym evropskym odriiddm (10 % plochy vinic). V Jama-
nasi, nejslunnéjsi a nejteplejsi vinatské oblasti, dozrava Ca-
bernet franc i Cabernet Sauvignon, v okoli Nagana se daff
médnimu Chardonnay a Merlotu. Nejsevernéjsf a vinicemi
nejhustéji pokryty ostrov Hokkaidé se stavd doménou Miil-
leru-Thurgau, Ryzlinku rynského a Zweigeltrebe. Zapome-
nuta nenf ani tradi¢ni japonska odrtida Vitis vinifera Kos,
ktera do Japonska doputovala pies Cinu a po Hedvabné
stezce z dalekého Kavkazu. Tento kultivar s velkymi rizovy-
mi bobulemi byl 1 200 let ur¢en piedevsim k ptimé konzu-
maci. Prvni vinafstvi v Japonsku (Katsunuma, Jamanasi) totiz
vzniklo a2 v roce 1875. Udolnf mikroklima, horké dny a chlad-
né noci nejproslulej’i japonské vinaiské oblasti umoZfiuji
produkovat z Ko%u lehk4 a aromaticka bild vina, pry typicka
pro Japonsko podobné jako Shiraz pro Austrélii. ..

Investice doma i ve svété / V prefektute Jamanasi (za-
padné od Tokia) je dnes registrovédna polovina z 230 japon-
skych vinafstvi. Silnou trojku nejvétsich piedstavuji Suntory
(Honga), Mercian (Hon$d) a Sapporo (Hokkaidé). Prvné
jmenované obhospodatuje vlastni vinice, dalii jsou zavisla na

nakupu hroznt od mistnich péstitelt ¢i dokonce dovozu

mostu ze zahranic¢i. Po investicich do modernich technologif
se od 90. let minulého stoleti mnohd zaméfila na skolen{
enologtl ve vinai'sky vyspélych zemich s neskromnym cilem
zachovat status quo poméru domdcich a importovanych vin
na japonském trhu. Napojovy gigant Suntory ale radéji za-
koupil Ch teau Lagrange v St. Julien, Weingut Robert Weil
v Rheingau a stal se spoluvlastnikem Ch teau Beychevelle,
Ch teau Beaumont a Tokaj Hétszo16 a nékolik dalsich ja-
ponskych vinatstvi investovalo v Kalifornii. ..

Vino jako Zivotni styl / Spotieba vina stoupa od 80. let
minulého stoleti, ale skute¢ny boom nastal poté, co v roce
1995 zvitézil japonsky sommelier Shinya Tasaki v soutéZi
nejlepsich svétovych sommeliert. Déle nez rok nestihaly
vinatské skoly odmitat zajemce o studium a kazdy mésic
vychazely na tii desitky vinatskych publikaci... Vino se stalo
soucasti Zivotniho stylu Japonct a také Japonek. Preference
se presunuly od sladkych bilych vin k suchym, ¢ervenym

a sumivym. Pfesto je nejoblibenéjsim alkoholickym népojem
moderniho Japonska pivo a primérné spotieba vina na oso-
bu a rok ¢inf jen 1,4 1. VétSina obyvatel vino nepije, ale ti
ostatni majf spotiebu vy$si neZ statisticky Francouz ¢i Lu-
cemburéan. Casto preferujf kultovnf zahraniéni vina starsich
ro¢niké pred produkty domécich vinatstvi, ackoliv n&kterd

z nich uspéla i na prestiznich mezinarodnich vinatskych
konkurzech. Napt. z Bordeaux si pred pér lety zlaté medaile
ptivezla vina Ch teau Mercian (Vinexpo) a Suntory Tomi
(Les Citadelles du Vin).

A na zavér praktické rada: Pfipfjet si v Japonsku se slovy ¢in-
&in je pry velmi nesluiné. PouZijte rad&ji ¢eské na zdravi
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Suntory Tomi no oka 2004 (Jamanasi) - temné rubinovd barva Japonsko nebo japonské kampai!

s cihlovymi odlesky, viiné lesnich jahod a malin, vino stfedni plnosti Celkova rozloha vinic:

a dokonalé harmonie s tény cokolddy a nekonecné dlouhou kokosové- 23 000 ha

karamelovou dochuti. Hodnoceni: *x %% Rocni spotieba vina:
1,4 1 na osobu

Literatura: Kizan.com.jp, Grace-wine.co.jp, Suntory.com, Japan-
guide.com

Hodnotici stupnice: % %% vynikajici, x % %% velmi dobré, x%% dobré, ** pitelné,

* nepitelné Martin Kfistek / foto: Suntory a archiv autora
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oblibené ryzové saké...

Soucasni Japonci miluji vino (12. misto
v zebficku svétovych dovozci) a hro-
zinky (6. misto) o néco vice neZ réva
vinna Japonsko. Nadbytek vléhy, do-
statek tepla a Grodna ptida nuti révu

k nadmérnému rlistu a bez piisné re-
dukce objemu sklizné by nebylo mozné
vyrobit kvalitnf vina. [ kdyZ to japon-
sky vinaisky zékon nezakazuje, nebyva
nutné most prikyselovat, zato docukfe-
nf se vinati obvykle nevyhnou. Tradi¢ni
pergoly, propagované od 17. stoleti
jako prevence plisni a vhodné pro rov-
nomérné dozravani stolnich odréid,

nahrazuje v poslednich desetiletich
vedeni ve tvaru lyry ¢i pismene T. Rov-
néz hustota vysadby ket na hektar je
vy$si, nez byvalo zvykem. Hlavnimi
prekazkami péstovani révy vinné jsou
vedle monzunti a tajfunt absence a astro-
nomické ceny volnych pozemki. Vice
nez 23 000 ha obhospodatuje 80 000
vinohradnik, pro vyrobu vina se ale
pouzije sotva desetina ze sklizenych
hroznd...

Cabernet, Chardonnay... a Kosu /
Rozmarim piirody odolné, aviak
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pachuti nahnilych jahod ve viné po-
véstné americké p¥imoplodné hybridy
(napt. Delaware) pomalu ustupuji usle-
chtilym evropskym odrtddm (10 %
plochy vinic). V Jamana$i, nejslunnéjsi
a nejteple;jsi vinaiské oblasti, dozrava
Cabernet franc i Cabernet Sauvignon,
v okolf Nagana se dafi médnimu Char-
donnay a Merlotu. Nejsevernéjsi a vini-
cemi nejhustéji pokryty ostrov Hokkai-
dé6 se stdva doménou Miilleru-Thurgau,
Ryzlinku rynského a Zweigeltrebe. Za-
pomenuta nenf ani tradi¢ni japonska
odriida Vitis vinifera Koy, ktera do
Japonska doputovala pies Cinu a po
Hedvébné stezce z dalekého Kavkazu.
Tento kultivar s velkymi réZovymi bo-
bulemi byl 1 200 let uréen piedeviim

k ptimé konzumaci. Prvni vinafstvi v Ja-
ponsku (Katsunuma, Jamanasi) totiz
vzniklo a2 v roce 1875. Udolni mikroklima,
horké dny a chladné noci nejproslulejsi
japonské vinaiské oblasti umoZfiuji
produkovat z Ko lehka a aromaticka
bila vina, pry typicka pro Japonsko
podobné jako Shiraz pro Australii. ..

Investice doma i ve svété / V pre-
fektute Jamanasi (zdpadné od Tokia) je
dnes registrovéna polovina z 230 japon-
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skych vinatstvi. Silnou trojku nejvétsich
predstavuji Suntory (Hon3d), Mercian
(Hon%d) a Sapporo (Hokkaidé). Prvné
jmenované obhospodatuje vlastni vini-
ce, dal&f jsou zavisla na nakupu hroznl
od mistnich péstitel ¢i dokonce dovo-
zu mostu ze zahraniéi. Po investicich
do modernich technologii se od 90. let
minulého stoleti mnoha zaméfila na
gkoleni enologti ve vinaisky vyspélych
zemich s neskromnym cilem zachovat
status quo poméru domécich a importo-
vanych vin na japonském trhu. Napojo-
vy gigant Suntory ale radé&ji zakoupil
Chateau Lagrange v St. Julien, Weingut
Robert Weil v Rheingau a stal se spolu-
vlastnikem Ch teau Beychevelle,
Chateau Beaumont a Tokaj Hétsz616

a nékolik dal3ich japonskych vinatstvi
investovalo v Kalifornii. ..

Vino jako Zivotni styl / Spotieba
vina stoupé od 80. let minulého stoletf,
ale skute¢ny boom nastal poté, co

v roce 1995 zvitézil japonsky sommeli-
er Shinya Tasaki v soutéZi nejlepsich
svétovych sommelier. Déle nez rok
nestfhaly vinat'ské skoly odmitat zajem-
ce o studium a kazdy mésic vychézely

na tfi desitky vinatskych publikaci...
Vino se stalo soudésti Zivotniho stylu
Japonct a také Japonek. Preference se
ptesunuly od sladkych bilych vin

k suchym, ¢ervenym a §umivym. P¥esto
je nejoblibené&jsim alkoholickym népo-
jem moderniho Japonska pivo a pri-
mérnd spotfeba vina na osobu a rok
¢inf jen 1,4 1. Vétsina obyvatel vino
nepije, ale ti ostatni maji spotiebu vys§i
nez statisticky Francouz ¢i Lucembur-
&an. Casto preferuji kultovn{ zahraniéni
vina starich ro¢niki pred produkty
domécich vinatstvi, ackoliv nékteréa

z nich uspéla i na prestiznich mezina-
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rodnich vinatskych konkurzech. Napt.
z Bordeaux si pted pér lety zlaté medai-
le ptivezla vina Chateau Mercian (Vi-
nexpo) a Suntory Tomi (Les Citadelles
du Vin).

A na zavér praktické rada: Pfipfjet si

v Japonsku se slovy ¢in-&in je pry velmi
neslu$né. PouZijte rad&ji ¢eské na zdra-
vi nebo japonské kampail

Literatura: Kizan.com.jp, Grace-wine.co.jp,
Suntory.com, Japan-guide.com
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29

popiska




