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S Moravinem
na sever Madarska

Rimany zaloZenou tisiciletou tradici péstovani révy vinné v Karpatské kotliné
nenarusili Hunové, Avafti ani Madati, jejichz kmeny v 9. stoleti osidlily nékdejsi

provincie Pannonia a Dacia.

herské kralovstvi se r. 1860 pys-
nilo 600 tisici ha vinic a ro¢ni
produkci 13 milioni hl. Po¢atkem

20. stoleti ovsem pfislo o 70 % tizemi v di-
sledku Trianonské smlouvy. Sou¢asna ro¢-
ni produkce vina klesla pod 3 miliony hl
a plocha vinic nepfesahuje 70 tisic ha.
Severovychodné od Budapesti smérem na
Tokaj najdeme vinohrady v podhufi Matry
(7 630 ha), okoli Egeru (5 908 ha) a pahor-
katiné Biikk (1 220 ha). Dvoudenni zijezd
za ptirodnimi viny severniho Madarska
s podtitulem ,Tajemna Matra - hrdinny
Eger - neznamy Biikk* potadal na konci
bfezna MORAVIN, svaz moravskych vi-
naf, o.s., ve spolupraci s Jifim Havelkou,
expertem na madarska vina.

Karner Gabor, Sziicsi
(Matra)

,V Mdtre u méstecka Gyongyds je vesnicka
Sziicsi a za ni kolonie sklepii, kde hospo-
dafi maly vinaf Karner Gdbor - specialista
na prirodni Frankovky ve v§ech podobdch,
minerdlni nekompromisni vina.“ (Jif{ Ha-
velka)

Milovnik hudby, joggingu a Frankov-
ky Gabor Karner je presvédéen, Ze ,tech-
nologie neni diilezitd, jen hrozen a terroir.
Obvykle je v madarskych vinafskych ob-
lastech piida bud vulkanicka, nebo vapeni-
ta. V podhufi Matry je ptida obojiho typu,
coz je ku prospéchu zdejsich vin, jeZ jsou
mineralni, ovocitd a svéZi. Gdbor Karner
vlastni vinice (2,5 ha) v lokalitach Vitézfsld
(8 000 ketii/ha) a Tavasfold (3 000 keiti/
ha). Cast vinohradii zakoupil (stafi 50 let),
¢ast sam vysadil (r. 2004-2007; rakouské
klony). Dominuje Frankovka, dopliikem
(0,5 ha) je Ryzlink vlagsky. Planuje vysad-
bu dalsich 2 ha stejné odradové skladby ve

sponu 1,8 x 0,7 m. Vinice jsou zatravnéné,
travu kosi ru¢né, traktor nepouziva. Cty-
tfikrat do roka provadi posttik bordoskou
jichou. Hrozny sklizi zpravidla v zafi:
1-2 kg/kef pro zikladni vina, 0,5-1 kg/kef
pro prémiova vina. Rmut nechava 8-10 dnu
v otevienych plastovych kadich, lisuje ru¢-
né. Neuznava selektované kmeny kvasinek,
mlééné bakterie ani jiné pomocné piiprav-
ky, jen oxid sificity, event. bentonit. V tufo-
vém sklepé pouziva jednak 500 litrové aka-
tové sudy, jednak az 10 let staré 225 litrové
barriques. Prvni vino vyrobil r. 1999 z na-
kupovanych hrozni, od r. 2004 zpracovava
vlastni sklizei. Ro¢né produkuje 5-6 tisic
lahvi, které distribuuje budapestsky Terroir
Club. Ceny od 8 € za zakladni Frankovku
po 15 € za prémiovou fadu Vitézfold.
Ochutnali jsme cuvée dvou ro¢nikt
Olaszrizling 2011/2012, ¢aste¢né panen-
skou sklizen (23,5 °NM) velmi raného
jihomadarského klonu s malymi hroz-
ny i bobulemi (r. 2013 sklidil jen 15 kg ze
4 000 keit, zbytek sezobali §pacci). Bylo
to plné, svéZi a mineralni vino s vani ja-
blkového kompotu a dlouhym dozvukem
(****). Gabor Karner jej $kolil v plastovych
nadobach, zasifil na 60 mg/l celkového
oxidu sifi¢itého a kvili zbytkovému cukru
oproti svému zvyku ¢ifil i filtroval. Vina
z modrych hrozna uvedl slovy: ,,Frankov-
ka je Pinot noir Karpatské kotliny.“ Prvni
z nich byla ,zrzava“ Kékfrankos Siller
2013 s vini malin a barvou na rozhrani ri-
7ového a ¢erveného spektra (***14). Vino
z 50 let staré vinice (1 kg/kef; 25 °NM) sle-
dovalo trend renesance v Madarsku kdysi
popularni kategorie siller - lehkych cer-
venych vin s nizkym obsahem tanind. Po
spontanni malolaktické fermentaci dosud
bez promichavani zralo na kvasnicich. Ze
starych kef'ti pochazela i netypicky temné
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rubinova Kékfrankes 2013 s jemnou vini
peckovin a pikantni kyselinkou (***). Ké-
kfrankos 2012 doprovazelo aroma tfe$ni,
plna $tavnata chut a tony vanilky (****).
LezZela ve star$ich barikovych sudech
a lahvovana byla 2 mésice pted degustaci.
Jedinou noc na slupkach (ptivodné byla
urcena pro siller) stravila rubinova, pii-
jemné pitelnd Kékfrankos 2012 (***14).
Mimochodem v8echna vina zakladni fady
uzaviral Sroubovaci uzavér, vina prémiové
fady byla pod sklenénou zatkou Vino-Lok.
Mohutna skoticova Vitézfold Kékfrankos
2013 byla po 2 tydnech v oteviené kadi
stocena do plastové nadoby, kde aktualné
vyckava, neZ bude napfesrok pfemisténa
do sudu (****). Stejny kolobéh jiZ podstou-
pila o rok star$i Zivoci$na Vitézfold Ké-
kfrankos 2012 s lékoficovym dozvukem
(***14). Ro¢ni zrani v 500litrovém sudu se
na Vitézféld Kékfrankos 2011 podepsalo
vyraznym aroma Cerstvé prazené kavy do-
plnénym o tény zralych visni a $vestek, ja-
koz i bohatou taninovou strukturou (****).
Stavnata a delikatné karamelové dozniva-
jici Vitézfold Kékfrankos 2009 stravila
v sudu az 28 mésic (****1%). Poslednim
vzorkem byla ,panenski“ Kékfrankos
2008, ohnivé polosuché vino (16 obj. %
alk.) pinotové barvy s dehtovymi tény ve
vini (***).

P6k Tamas Pincészete (Eger)

»,Na jihovychodnim pfedmésti Egeru
v opusténém liduprdzdném udoli hospoda-

Hodnotici stupnice:

* nepitelné, ** pitelné, *** dobré,
*xx% velmi dobré, ***** yynikajici
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I ve starém sklepé po dédovi P6k Tamds.
Pracuje archaickymi metodami a v jeho
nezaménitelnych pfirodnich vinech je citit
ryolitovy tuf nejen z vinice, ale i ze sklepa,
kde dozrdvaji.“ (Jiti Havelka)

»,Eger je severni okrajovd vinafskd
oblast,“ ptivital nds Tamas Pok, majitel
4,5 ha vinic. Jeho 60 let stary vinohrad
Leanky byl historicky prvni egerskou vini-
ci s vedenim na vodorovny kordon (tradi¢-
né byla réva vedena na hlavu). Vapenitou
pudu povazuje za vyhodu: ,,Hrozny z mla-
dého desetiletého vinohradu na vyhievném
tufovém podloZzi rychle vyzrdvaji, ale stejné
rychle padaji z kyselin.“ Historicky v okoli
Egeru pfevazovala bila vina, v soucasnosti
je pomér kultivarti pro vyrobu ¢ervenych
a bilych vin vyrovnan. Mistni chloubou
je Leanyka (Divéi hrozen, Feteasca alba)
a Olaszrisling (Ryzlink vlagsky). Zahra-
ni¢nim navstévnikim se ale jako prvni
vybavi Egri Bikavér, ¢ervené cuvée ales-
pon tfi kultivart, jimz dfive dominovala
Kadarka a nyni Kékfrankos (Frankovka).
Ov$em definici svétoznamé kupaze si ka-
zdy vyklada jinak: Nejlepsi vino ze sklepa
(Grof Buttler), egerska klasika s pfeva-
hou Kadarky (Lajos Gal), cuvée mezina-
rodnich odrid... Bilou alternativou ,by¢i
krve“ je Egri Csillagok (Egerské hvézdy),
coZ je opét vagné definovana kupaz ¢tyr
az péti odrud z Karpatské kotliny: Lea-
nyka, Kiralylednyka (Pesecka lednka,
Feteasca regala), Olaszrizling, Rizlingszil-
vani (Miiller Thurgau), Zengo alias Zenit
(Ezerj6 x Bouvier). ,Problém je, Ze v$ichni
se na pravidlech dohodnou, ale nikdo je
nedodrzi,“ tvrdi Tamas Pok. Vice neZ ¢tyti
stoleti stary sklep zdédil po dédovi, jenz
pfed 40 lety dohliZel na jeho prvni vi-
nafské krucky. Od r. 2009 zde hospodati
spole¢né s manzelkou. Nejprve se chtéli
prestéhovat, ,zdyt ve sklepé nebyl ani vo-
dovod*, a neminili investovat do moder-
nich technologii, jenze: ,Pak jsem zjistil, Ze
vlastné Zddné nepotiebujeme a od té doby
vyrabime autentickd vina.“ Prvni ,oranZo-
vé vino“ vzniklo ndhodou: ,Dédeckiiv lis
byl pravé Cerstvé natteny, takze jsme ne-
mohli lisovat.“ Dnes vyrabi 8-10 tisic lahvi
vina ro¢né. U bilych vin aplikuje délenou
sklizei: ,Nejprve pro kyselinky, pozdéji pro
cukry.“ Kupazuje bud jesté pted fermen-
taci, nebo az pied lahvovanim. Sklizi do
plastovych ptepravek a ve sklepé necha
hrozny hodinu vychladnout. Odstopko-
vany rmut modrych i bilych odrad bez
lisovani transportuje do plastovych kadi
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ke spontanni alkoholové a posléze malo-
laktické fermentaci. Jakmile v chuti sezna
prespiilis fenolickych latek, stahne vina
ze slupek do nejméné 5 let starych bari-
kovych sudd, v nichZ pomalu dokvaseji,
ykazda odriida z kazdé lokality samostat-
né tfeba az do kvétna. Na hrubych kalech
vina nechava 12-18 mésicti s promichava-
nim zprvu jedenkrat tydné, pozdéji jeden-
krat mési¢né. Sifi na rmut a po ukonceni
malolaktické fermentace. Obvykle ne¢ifi
ani nefiltruje, ale pfiznava: ,Rocnik 2012
jsem pred lahvovdnim filtroval, nechtélo
se mi pordd dokola vysvétlovat, pro¢ vino
neni ¢iré.“ Vina prodava pfimo ze sklepa
a prostfednictvim velkoobchodu v Buda-
pesti. Ceny se pohybuji od 9 do 13 €.
Prvnim degustovanym vzorkem byla
lehka a bleda Sikhegy Leanyka 2012
s dochuti jadfince a obrazkem sykorky na
vinété (**14). Starsi ofiskové-fermeZova
Sikhegy Leanyka 2011 slunickové barvy
a pikantni kyselinky byla plnéjsi: ,Zkusil
jsem stocit most do sudu na kvasnice po
o rok starsi Lednce.“ (***) Rigopohar Fur-
mint 2011 zaujal vedle orchideje na vinété
buketem lu¢niho kviti, kulatym télem se
stopami marcipanu a dozvukem stfelného
prachu (***). Pfekvapivé stale juvenilné
svézi Rosé 2011, cuvée stejnych dilt Fran-
kovky a Kadarky, zralo rok v 500litrovém
sudu (***). Négykezes 2010 stvofili spo-
le¢né s manzelkou z Frankovky, Caber-
netu franc a Cabernetu Sauvignon. Toto,
jak fika ,Ctyfru¢né vino“, charakterizo-
valo aroma malin a pernikového kofeni,
plnostihlé télo a krémova dochut (****),

Snoubeni se syrem Biikki Sajt Sandora Ta-
mase a vinnym zelé z lokalni Frankovky
se osvédcilo podobné jako u Nagygalago-
nyas Kékfrankos 2011, opulentniho vina
s viini drobnych lesnich plodii (****14). Za-
vér obstaralo vino s maltivkou vydry na
etiketé Pajdos 2009. Lahvové zralé cuvée
(Pajdos je nazev vinice) evokujici marme-
ladu z vi$ni pochazelo z Frankovky, Caber-
netu Sauvignon, Merlotu, Kadarky, Pinotu
noir a Cabernetu franc (***14).

Kovacs Nimréd Winery
(Eger)

,DFive se tato firma jmenovala Monarchia,
jako sklepmistr zde pracoval i POk Tamds.
0d 90. let to byla nejdrazsi vina celého Ma-
darska a i dnes jsou jedna z nejdrazsich.*
(Jiri Havelka)

Americky filantrop madarského ptvo-
du Kovacs Nimrod, stojici za uspéchem
nejvétsi sttedoevropské kabelové televize
UPC, se pied 20 lety rozhodl investovat
do madarského vinafstvi. Vysledkem bylo
vinafstvi Monarchia, pfed 5 lety pfejme-
nované na Kovacs Nimréd Winery. V sou-
Casnosti zpracovava hrozny z 20 ha vlast-
nich plodicich vinohradd (celkova plocha
¢ini 30 ha) i hrozny vykupované od smluv-
nich dodavateld. Pro prémiova vina jsou
urceny vylu¢né hrozny z vlastnich vinic.
Vysledkem prace osmi stalych zamést-
nanct (dva ve vinohradu, ¢tyti ve sklepé,
dva v kancelafi) a blize neur¢eného poctu
romskych brigadnik je 70-100 tisic lahvi
vina ro¢né. V ru¢né tesaném sklepé, pry



vice nez 500 let starém, neroste na sté-
nach plisen, ktera by se dle slov sklepmis-
tra ,jisté dostala i do sudii. Hned u vcho-
du stoji nerezové tanky, a pak uz jen sudy:
Nové i nejvyse 6 let staré, 225 i 500lit-
rové, francouzské, americké i madarské
(severni zemplinsky anebo jizni pécssky
typ). S vyjimkou rosé a bilého cuvée Egri
Csillag zraji veskera vina ve dievé.
Ochutnali jsme svéZi a ovocité Egri
Csillag 2012 s viini zeleného jablka a pal-
¢ivou dochuti (**%4). Jednalo se o smés
kultivar Olaszrizling, Leanyka, Char-
donnay a Sziirkebarat (Pinot gris). Smeta-
nové-malinové Rosé 2013 (100% Kékfran-
kos) starortizové barvy bylo o néco plnéjsi
a kulatéjsi (***). Zakladni Egri Bikavér
2008 skryval pod $roubovacim uzavérem
temné rubinové, jednoduché vino s vini
¢erného rybizu a kokosovou dochuti (***).
Prezentaci prémiové fady Monopole (ne-
bot polohy Nyilasmar a Nagyfai jsou 100%
v majetku firmy) zah4jil plny, hruskové-
-hfebi¢kovy Monopole Pinot gris 2011,
produkt vyjime¢ného ro¢niku a ,klasické
technologie®, ¢imz je mySlena fermentace
v sudu a poté 6-8 mésict dlouhé zrani sur
lie bez promichavani, pfed lahvovanim
pak ¢ifeni a filtrace (****). Vlajkova lod
vinafstvi, opulentni §tavnaté Monopo-
le Chardonnay 2011 Battonage, lezelo
rok v barikovych sudech z Francie, USA
i Madarska (% nové sudy, % staré sudy)
a béhem 8 mésicu sur lie byla promicha-
vana jedenkrat tydné. Ovéncena byla
stfibrnou medaili Chardonnay du Monde
a vétsina z 11 tisic vyrobenych lahvi zami-
fila do USA. Tamni konzumenti jsou pro-
sté neradi pfekvapovani (****). Mineralni
Nagy Eged Furmint 2010 s vini sena,
suSenych merunék a zralych citrust jako
jediny reprezentoval nepfiznivy ro¢nik
2010. Hrozny byly sklizeny na vinici (1 ha,
7 000 kefil) zaloZené r. 2004 za pomoci
pasovych traktorti na strmych vapenitych
jihozapadnich svazich egerského grand
cru (300-500 m n. m.). Vino fermento-
valo a vyzravalo ve dievé (¥ nové sudy)
a velikost arze ¢itala 2 000 lahvi (****15),
Anglofonni bikavér Monopole Bull’s Blo-
od Rhapsody 2009 s tony pepfe i ma-
kovic vychazel z Frankovky s podilem
Pinotu noir a Cabernetu franc (***). Jeho
cena v USA dosahuje 18-20 $. Atypicky
temny, drsné sametovy Monopole Pinot
noir 2009 s vini Cerstvé prazené kavy
a zavanem venkovského dvorku setrval
14-18 dnt v otevienych kadich a 28 mési-
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ct v barriques (***1%). Cena v USA osci-
luje mezi 20 a 30 $. Pfiznivym pomérem
ceny a kvality konec¢né zaujala expresivné
aromaticka, ostruzinové-malinova, i kdyz
méné uhlazeni, Monopole Frankov-
ka 2011 s dochuti hotké ¢okolady. Zrala
v madarském a francouzském dubu a vy-
robeno bylo 5 000 lahvi v cené 8 € (***¥),
Robustni Monopole Syrah 2011, evokujici
tfe$né v ¢okoladé, exotické koteni i ¢ers-
tvé zastrouhanou tuzku, naznacil, Ze fran-
couzské sazenice tohoto kultivaru jsou
pro Eger vhodnéjsi nez kabernety: ,,Neni
to ndroc¢nd odriida a dobfe se proddva.“
Vino leZelo v barriques 16 mésicli a cena
kazdé z 8 000 lahvi ¢inila 12 € (****),

Kalé Imre, Szomolya (Biikk)

»Prejezd do obce Szomolya, kde hospodari
Kalé Imre, zajimavd osobnost, filozofuje,
pise knihy, vyrdbi i oranzovd vina, nddher-
nd dervend vina, detné archivy.“ (Jifi Ha-
velka)

Socha mytického turula s rozepjatymi
kiidly stfezi vchod do rozvétveného dvou-
patrového sklepa, jehoz historie pry saha
do ¢ast Arpadovct. Sklep byl vyhlouben
v ryolitovém tufu a vedle nescetnych
nadob s vinem skryva az 2 000 let stary
kamenny lis nalezeny kdesi u Balatonu.
Dtive sklep slouZil dvéma rodinam, nyni
ma jediného majitele, a tim je pavod-
né lesnik, nyni vinaf-myslitel Imre Kalé.
Z desitek mnohdy ne zcela politicky ko-
rektnich bonmoti, kterymi nas vedle vina
pocastoval, pfipomefime napf.: ,Moje vino
je lepsi nez jinych vinaru, nebot u mne ve
sklepé lidé nejvice zpivaji.“ Vite, jaky je
rozdil mezi vétrem a vinem? Vitr listi roz-
Sfoukd, vino lidi sblizuje.“ ,Ptdte se, jestli mi
rodina vypomdhd? Jinou moznost nemaji.*
Pfestoze dle jeho nazoru je pod Egerem
300 km sklepnich chodeb a v plné sile by
zde mohlo rast 20 tisic ha vinic, kultura
vina upada, nebot snazsi je hrozny pro-
dat na Slovensko a vinohrady vykludit:
»Za mého mlddi byly v$ude tfesné a réva,
ted tu neni nic.“ Plochu plodicich madar-
skych vinic odhaduje na 40 tisic ha, coz je
0 60 tisic méné nez pii vstupu do Evrop-
ské unie. Sam béhem 26 let vysadil 18 ha
v hustoté 5 000 kefti/ha. Hlavni odriidou
je Leanyka, poté Olaszrizling, Z5ldvel-
telini (Veltlinské zelené), Rizlingszilva-
ni (Miiller-Thurgau), Sziirkebarat (Pinot
gris), Sauvignon, Chardonnay, Furmint,
Harslevelii (Lipovina) a Sargamuskotaly
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(Musgkat zluty), barvifka Turan/(Kadarka
x Teinturieu) x (Medoc noir x Cabariska
perla)/, Pinot noir, Cabernet Sauvignon,
Cabernet franc, Merlot, Siraz (Syrah), Ké-
kfrankos, Kadarka. Dva roky ve vinici po-
uZiva jen bio pfipravky. Vina zraji 3-7 let
obvykle ve star$ich sudech rozli¢ného
objemu bez promichavani na jemnych ka-
lech. Nejsou k dostani v obchodni siti, ale
vyluéné piimo ze sklepa (cena ptiblizné
20 €/lahev).

Vétsinu vzorkd natahl Imre Kalo ze
sudu s komentafem: ,Jen minimdlni sira,
jinak nic.“ Zlatavy Rizlingszilvani/Irsai
Olivér 2012 projevil sviidné aroma pome-
rancové kury, svézi patro a velmi dlou-
hou dochut. Sklizen probéhla 12. zati pii
cukernatosti 23 °NM a vyrazné redukci
4,5 dl/kef (****), Jantarové Chardonnay
2009, mohutné vino s tony medu a hrus-
kového kompotu, nakvaselo pted lisova-
nim 3 dny na slupkach (***1%). Opalizuji-
ci, na jazyku Zivé, pepfnaté a mineralni
Cuvée 2013 nezapielo piivod spocivajici
z jedné poloviny ve Veltlinském zeleném,
z druhé ve Furmintu, Lipoviné, Muskatu
Zlutém a Traminu. VSechny hrozny, resp.
#ty, které nam nechali divoddci“, sbiral
Imre Kalo spole¢né 22. zati (****). Plno-
$tihly a dlouhy Sziirkebarat 2011, jehoz
hrozny dosahly 27 °NM, doprovazela
viné Cerstvého masla, vanilky a dotek
marcipanu (****14), OranZové ofiskové-
-fermezové Chardonnay 2011 s perzi-
stentni dochuti mandarinek a béloma-
sych broskvi dosahlo v ptli fijna 28 °NM,
tyden leZelo na slupkach, zasifeno bylo
ytrochu na rmut, pak uz ne“ a dosud
zraje tentokrat v novém dubovém sudu
(****15), Za bilymi viny nikterak nezaos-
tala Cervena: Pikantni Cabernet franc
2013 s dochuti hotké ¢okolady (****14),
§tavnata Kékfrankos 2012 s buketem
malin a granatového jablka (****14), opu-
lentni temny Siraz 2011 s vini perniko-
vého kofeni a ozvénou vi$ni v ¢okoladé
(*****)) stiedné plny tfestiovy Merlot
2011 (****), mladistvé vyhliZejici kakaovy
Cabernet franc 2009 (****) ¢ sametové
vyzraly Pinot noir 2008 (****), Svézi za-
kulacené rosé Cabernet Sauvignon 2007
(***) pfedchazelo pozdné sbérovému Pi-
notu noir 2013, polosladkému cervené-
mu portského stylu s trochou lékotice
v dochuti (***14). Sladkou te¢kou byl opa-
lizujici rubinovy samorodny botryticky
sbér Turan 2013, jenz stravil na slupkach
40 dni (***%4). ®
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