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Martin Kristek

Vinafrstvi v zahranici

Navstéva u vinare: Bodega F. Schatz
aneb Za Frankovkou do Malagy

Historicky bylo v oblasti Malagy az 130 tisic hektaru vinic. Také okolni svahy turisty vyhledavaného vnitrozemského
méstec¢ka Ronda (100 km od Malagy, mj. nejstarsi by¢i aréna ve Spanélsku) pokryvaly vinohrady. Mistni hrozny véak
nebyly surovinou pro svétoznama fortifikovana, prevazné sladka malazska vina, nybrz zdrojem levného destilatu
ur¢eného délnikiim na stavbé Suezského pruplavu. Po zavrSeni stavebnich praci poptavka dramaticky poklesla

a zkazu vinic v Rondé dokonala révokazova kalamita. V celé oblasti Malagy prezivala v roce 2000 méné nez desitka
vinarstvi. Situace se v posledni dekadé zménila k lepSimu. Soucasna plocha vinic dosahuje 3000 hektart a v samotné
Rondé (750 m n. m.) bylo vysazeno 250 hektarl. Z celkového poctu asi 40 vinarstvi (DO Malaga a DO Sierras de

Malaga) sidli polovina v okoli Rondy.

Ve Spanélsku za¢inaji jen dvé véci presné:
By¢i zdpasy a siesta.”“ Témito slovy omluvil
pozdni prichod vSech prfitomnych majitel
vinaftstvi Friedrich Schatz, zijici v Andalusii
déle nez Ctvrt stoleti. Jeho rod pochaézi z jiz-
niho Tyrolska (severni Itdlie) a genealogické
zdznamy sahaji po tticetiletou valku (starsi
se pro plenéni kostel nezachovaly). V roce
1641 presidlili predkové do Wiirttembergu
(jizni Némecko). Vinu se vénoval jiz pradé-
decek, rodice dali ptednost kvétinarstvi. Fri-
edrich Schatz se roku 1982 rozhodl zalozit
vinatstvi ve Finca Sanguijuela (600 m n. m.)
nedaleko Rondy (10km). Pobliz existovala
mald vinice produkujici stolni hrozny, vino
zde pred ctvrt stoletim nevyrabél nikdo.
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Vinohrad v pahorkatiné Serrania de Ron-
da, obklopené pohotimi Sierra de Grazale-
ma (provincie Cadiz) a Sierra de las Nieves
(provincie Malaga), je chranén pied silny-
mi vétry z vychodu i ze zdpadu, garantovan
je dostatek vlahy (ro¢ni srazkovy thrn 300
az 800mm) a priznivé mikroklima (horké
dny, chladné noci). Bfehy Afriky jsou pfitom
vzdaleny jen pér desitek kilometra. Vliv At-
lantiku je nastésti vyrazny, a tak zavlazovani
neni potteba, i kdyz prsi jen v zimé (resp. od
tfijna do kvétna), zato vydatné. Teploty v 1é-
té béhem dne presahuji +35 °C, v noci klesa-
jik +12°C. Zimni teploty kolisaji od +20 °C
ve dne k-15 °C v noci. Vinice stoji na mirném
jiznim svahu. PGda je vzdu$nd a permea-

bilni (60 % pisek, 20 % jil, 20 % vépenec),
podlozi tvori stérk a piskovec. ,Je zde ptiro-
zeny vodni stres, malo chorob, proto jsem
zvolil Rondu,“ vysvétluje Friedrich Schatz.
Vinici vysadil mimo DO (Denominaciones de
Origen), listina povolenych odrtd vznikla
az v roce 2001, ale Lemberger (Frankovka)
a Muscat-Trollinger (Muskat hambursky)
nejsou povoleny dodnes. Etikety vin Rosado
(Muskat hambursky) a Acinipo (Frankovka)
proto neuvadéji odrtdu ani roénik (Ize jej
vycist z ¢isla Sarze). Medidlné slavnym na-
sledovnikem Friedricha Schatze se stal o de-
setileti pozdéji princ Alfonso de Hohenlo-
he, ktery zalozil vinohrad (15 ha) u vesnicky
Los Prados v Cortijo de las Monjas. Do roku
2000 vzniklo dal$iho ptl tuctu vinafstvi, po
pielomu stoleti se pocet zdvojndsobil. V roce
2001 bylo ustanoveno DO Sierras de Mala-
ga, které je rizeno stejnym Consejo Regula-
dor jako DO Mélaga (existuje jesté DO Pasas
de Mélaga pro produkei hrozinek z odrady
Moscatel de Mélaga). Cleni se na pét podob-
lasti: Axarquia, Montes, Norte, Costa Occi-
dental, Serrania de Ronda. Na etiketé muze
byt uvedena pouze posledné jmenovana.

né na nékolik mésicli na vypomoc z Némec-
ka otec. Sami dva spolecné obdélavaji vi-
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nohrad (3 ha, spon 2 X 1m) a vyrabéji Sest
druhti vina z deviti odrtd. Pfekvapivé vsadi-
li na Frankovku, déle na Pinot noir, Petit Ver-
dot, Chardonnay a Muskat hambursky. V je-
jich domoviné oblibené Trolinské neuspélo
(cukernatost znamenita, ale malo kyselin),
po case jej vyklucili a nahradili jiz osvédce-
nou Frankovkou. Doplitkem je nékolik ket
némeckého novoslechténi Cabernet Mitos
(slouzi jako barvifka) a autochtonnich an-
daluskych kultivart, jejichz vysadba pa-
radoxné neni dle reguli DO Sierras de Ma-
laga legalni: Tintilla de Rota ze Sanlicaru
de Barrameda, Romé z Malagy (diky vyssi-
mu obsahu kyselin idedlni jako rosé), Blas-
co (velmi plodnd odrtida) a Melonera, jejiz
zelenobilé pruhované bobule evokuji Jiho-
evropantim melouny (Stfedoevropantim an-
grest). Hustota vysadby je na Spanélské po-
méry vysoka (5 000 ket na hektar). Zadny
velky problém ve vinici otec se synem nepo-
cituji a tvrdi: ,Nejsou Spatné roky, jen Spat-
ni vinohradnici.“ Plisiové choroby (oidium
a peronospora) $kodi miniméalné. Ochran-
né sité proti ptactvu pouzivali dfive, nyni
ne: ,Ptaci cely rok pomédhaji proti $ktidctim,
tak maji pravo na sto kilogramt hroznt.“ Ci-
zopasniky odpuzuje také tymian a jiné aro-
matické byliny. Jako ochrana postacuje sira
a méd, cesnekovy extrakt, Bacillus thuri-
gensis, feromony, fenyklovy olej, preslicka
apod. Jednd se o prvni biodynamicky vino-
hrad v provincii Mélaga. Produkce hrozn
i vina podléha kontrole CAAE (Andalusky
vybor pro organické zemédélstvi). Zbytky
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I"Bodega Ecolégica‘a.F.Skc
X Finca Sanguijue a.

po lisovani a vini¢ni kaly se vraceji padé. ,,Je
to ptirozeny kolobéh,“ rikaji. Pouzivaji pou-
ze organicka hnojiva (ov¢i lejno, guano). Na
podzim mezi fadky vysévaji smeés lusténin
(boby, hrach) a jetele, které na jate zaorava-
ji (zelené hnojivo a jako bonus ochrana vaci
vodni erozi).

Sklizen je ru¢ni a redukovana (1 az 1,5kg
na ket), transport do lisovny rychly (¢tvrt
hodiny) a Setrny (bednicky o objemu 20kg).
Pfi vyrobé bilych vin lisuji celé hrozny po
kratké maceraci (0 az 24 hodin) a kvaseni
probihd v nerezovych tancich. Modré hrozny
fermentuji po odzrnéni a pomleti za rucni-
ho ponoiovani matolinového klobouku 1 az
4 tydny v otevienych kadich ze sklolamina-
tu, pripadné je po 2- az 5denni maceraci li-
suji na starém ocelovém nepneumatickém
lisu a déle zpracuji na raZzovd vina. Teplo-
tu kvaseni reguluji pomoci hadic s cirkulu-
jicim chladicim médiem. Davaji prednost
naturdlnim neselektovanym kmenam kvasi-
nek: ,Vina jsou senzoricky bohatsi, i za cenu
vyssiho zasiteni.“ Malolaktickou fermentaci
startuji zvySenim teploty (staci zatopit v pe-
ci na chleba) a podrobuji ji vina ¢ervena, ale
také bild a razova: ,Preferujeme vina hlad-
ka, kyselinek mame dost.“ V barikovych su-
dech ze Slovinska, Spanélska, Rumunska,
Némecka a USA (Ohio) skoli jak vina Cer-
vend (12 az 18 mésict), tak vina bil4 (6 az
12 mésict). Novy barikovy sud pouZiji nej-
vyse dvakrat. Veskerd vina ponechavaji 2 az
6 mésict na jemnych kvasni¢nych kalech
(sur-lie a batondz). Bild vina prochdzeji pred
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lahvovanim deskovou filtraci, ¢ervena pouze
pravidelné staceji (kazdé 3 az 4 mésice). Sa-
moziejmosti je sifeni pred lahvovanim. Kor-
ky nakupuji v provincii Cadiz. Celkova pro-
dukce ¢ini 15 000 lahvi ro¢né (70 % ¢ervena,
25 % bila, 5 % rosé).

Rosé 2010 (100% Muskdt hambursky,
7 mésicti zrdni v barriques, sur-lie, 13 obj. %
alk., 15 €) — velmi svétle rubinovd barva s fia-
lovymi odlesky, aroma malin s muskdtovymi
tony, na patie plnéjsi se svézi kyselinkou, jem-
nou a pergistentni vanilkové-ostruginovou do-
chuti, ***14

Chardonnay 2010 (7 mésicti zrdni v barri-
ques, sur-lie, 13 obj. % alk., 21 €) — svétle Zlutd
barva, v mnohavrstevné vini hruska mdslov-
ka, stavnatd svestka, mango i jasmin, trocha
vanilky a kokosu, v chuti plné, harmonické,
smetanové a dlouhé, ****1;

Pinot Noir 2006 (12 mésicii zrdni v barri-
ques, sur-lie, 13 obj. % alk., 25 €) — temné ru-
binovd barva, vyrazné aroma fiki a rozinek,
Cokoldda se Spetkou pepre, primérené télnaté
a svezi, v dochuti povidla, tény podhoubt i tle-
jictho listi, ****

Finca Sanguijuela 2006 (26% Tempra-
nillo, 26% Syrah, 24% Cabernet Sauvignon,
24% Merlot, 14 obj. % alk., 26 €) — grandtovd
barva, viiné éernorybizové marmelddy, stred-
né plné, harmonické, dlouze doznivajict, ***

Petit Verdot 2006 (12 mésici zrdni v bar-
riques, 14 obj. % alk.) — temné rubinovd bar-
va, jemné tény eukalyptu, kiZe i cokolddy,
velmi plné a mladistvé svézi s mohutnou tani-
novou strukturou, ***z

Acinipo 2003 (100% Frankovka, 16 mé-
sictt zrdni v barriques, sur-lie, 13 obj. % alk.,
19 €) — rubinovd barva s cihlovymi odlesky,
skoricovd viiné s tony visni a cedrového dreva,
na patre mohutné, lehce animdlni, $tavnate,
sametové a nekonecné dlouhé, ****1s

Pozn.: Acinipo je byvaly rimsky amfitedtr
u Ronda, kdysi vyznamné rimské sidlo s raz-
bou vlastnich minci, na nichZ byl vyobrazen
myj. hrozen, mésic a anyz (omylem byvd pova-
Zovdn za slunce).



