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BILA MISTA NA VINARSKE MAPE “

rRusko  _F

Sovétskému svazu patfilo jesté pred 25 lety ¢tvrté misto na svétovém Zebfticku

vinafskych velmoci. P¥fedev$im zdsluhou Moldavie, Ruska, Ukrajiny, Gruzie
a Azerbajdzanu tehdy produkoval 48 miliont hektolitrt vina ro¢né. To, Ze dnes
fadime ruské vinatské oblasti mezi bild mista na vinatské mapé, je zasluha
Gorbacovova tazeni proti alkoholu a rozpadu Sovétského svazu s néslednou
ztrdtou odbytist v byvalych svazovych republikich.
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rynsky, Aligoté i Mugkat, ,domaci” Rkatsiteli ¢i Saperavi. Sil-
né fortifikovana vina byla donedavna dodavéna z Cecenska

a v nabidce nechybf ani ¢ervend vina zrajici v sudech z kav-
kazského dubu. Roste zdjem o vina such4, coZ je vyrazny trend
poslednich let, zejména v Moskvé a Petrohradu. Ale levné ,rus-
ké vina" masové spotteby jsou ¢asto zahrani¢ni moky ¢&i pato-
ky dovezené v cisterndch a v Rusku jen plnéné do lahvi. ..
Ruské vinatské regiony se rozkladaji na rovindch a mirnych
pahorcich mezi Cernym a Kaspickym moiem. Blizkost obou
moif zmirfiuje kontinentdln{ klima s p#ili§ horkymi suchymi 1éty
a krutymi zimnimi mrazy. P¥imotsky vliv je nejlépe patrny na
vinicich kolem Krasnodaru, odkud pochézi vice neZ polovina
ruského vina, a na Gzemf{ ,semi-autonomni” republiky Da-

gestan, hlavniho dodavatele modrych hrozn@. Vinohradnici

v okoli kozackého Rostova na Donu a Stavropolu, stfediska kra-

Chutor Puchlja- Do roku 1990 poklesla vyroba vina dfivéjsiho soustati na je Michaila Gorbacova, musi na zimu révu piihrnovat zeminou.
'\:?nv:itllj(,a'z\';:s':;:e 16 miliond hektolitr@, vykluc¢eny byly statisice hektart vinic VétSinu ruskych vinohradt vlastni zemédélska druzstva a ta
na pravém biehu a uzavieny stovky vinatrskych zavodi. V soucasnosti vypije vzhledem k chronickému nedostatku financi hospodaif vlastné
Donu 145 milion& Rust 9 miliont hektolitri vina za rok, aviak ekologicky, bez posttik{, enzymt a jinych chemickych pro-
k uhagenf jejich Zizn& musi Rusko dovézt ze zahrani&i polo- stiedkt. Pouze s oxidem sificitym se zrovna nesetii. ..
vinu tohoto mnoZ¥stvi, tedy 4,5 miliont hektolitri vina. Radi ~ Svédkem ruského pifstupu k vyrobé vina byl pocatkem léta
se tak na 5. misto Zeb#icku svétovych dovozcd. .. skalicky vinat Ladislav Nemcovsky, ktery navitivil nékolik
Jaka jsou dnedni ruska vina?> Budeme-li v&fit pamétnik@im, pak  producentt v Rostovské vinaiské oblasti. Prvni byl na fadé
jejich kvalita nemohla klesnout tolik, co kvantita... Stale vel- Vinatsky institut Novocerkassk. Tato vinatskd skola zalozend
mi oblibend jsou v Rusku vina $umiva, popularni jsou ticha v roce 1970 dnes vychovéavé stovku budoucich vinati i vi-
stolni vina zndmych odriid Cabernet Sauvignon, Ryzlink nohradnik{ a sou¢asné zpracovavé hrozno z 16 ha vinohra-
celkova rozloha vinic: 110 000 ha Stremennoe (Vserusky védecko-vyzkumny institut vinohradnictvi
Spotieba vina na osobu: 6,2 |/rok a vinaistvi Novocerkassk, Rostovska VO) - autochtonni kozdckd
L - - odrida se ve své nerocnikové podobé predstavila jako kofenité,

avsak prazdné vino svétle Zlutozelené barvy s naoxidovanou vini
nastrouhaného jablka a necistou dochuti (x2).

Sardone 2004 (Agrofirma Myschako, Krasnodarska VO) - nejkva-
litnéjsim z degustovanych ruskych vin bylo prekvapivé vsudypfi-

tomné Chardonnay: svétle Zlutozelend barva, viné masla a tény

3 chlebovinky, v Ustech stfedné plné a svézi s perzistentni minerdl-
ni dochuti (xx%%).
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Krasnoe 2004 (Agrofirma Myschako, Krasnodarska VO) - kupaz
modrych hroznd prestizni ruské vinaiské oblasti, znamé spise
produkci bilych vin, byla lehkym a svézim ,letnim” cervenym
Hodnotici stupnice: x* % vynikajici, xx % velmi dobré, vinem rubinové barvy s vini svestek a makovych kolact s dlouze

*%% dobré, x* pitelné, * nepitelné doznivajici tfislovinkou (d*%7%2).
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dd. Ochutnavku zdejsich produktt zahéjilo svézi bilé vino
vysoce plodného mistntho novoglechténi Kristal. Skoda, Ze
chlebovinku pfipominajici Rulandské bilé zastielo piiligné
zasiteni. Dal$im vzorkem byl Muskat Aksalskij, vino s p&k-
nym muskatovym ténem a pifjemnym zbytkovym cukrem,
jen ponékud kratké. Nejlépe hodnocenym vinem degustace
se stal temné rubinovy Kabernet s jemnou viini ¢erného
rybizu a harmonickou chuti. Cernocerveny Mugkét Stepné
rosa alias Fialeta rannd s intenzivnim buketem, chuti ostru-
Zin a josty, byl velmi plny, hutny, aviak polosladky. Dezertni
vino Augusta vonélo medovinou, chutnalo cukrem a pélilo
alkoholem. Néavitévu vinohradi zaméstnanci institutu na-
vitévnikdim nedoporucuji. Pry jsou velmi zanedbané a hlida-
né psy.

Dalsi zastavkou Ladislava Nemcovského byl Chutor Puchljakov-
skij, zndma4 vinat'skd vesnice na pravém brehu Donu v se-
verovychodni ¢4sti Rostovské vinatské oblasti. Mistn{ vinaf-
skou $kolu zalozil hrabé Platov za pomoci odborniki

z Burgundska a Champagne uz v roce 1814. Muzeum vino-
hradnictvi se py3ni pravym Kozackym degustacnim salem

a své jméno obec ziskala na pocest slavného rodaka, vino-
hradnika a slechtitele Puchljakova. Navstéva pry nejlepsiho
obecniho vinate se presto nevydafila. Jediny vzorek bilého
vina byl zoxidovany, jediny vzorek ¢erveného zase piili§ slad-
ky. Vinaf ani nevédél, o jaké odrtdy se jedn4... Podle chuti
§lo nepochybné o tzv. samorodéky, tedy v Evropé jiZz nepovo-
lené ptimoplodné hybridy. Vyrobni postup kozackého vina
zaslouZi citaci: ,Hrozno sa porajbuje do bocky, za¢ne kvasit
ana 56 1 das 3 stakany po 200 g cukru, za 6 dni spravi§
zmych (vypresuje$) nechas vycistit a je to."

Zemédélské druzstvo pred ,perestrojkou” a rozpadem SSSR
obdélavalo 30 ha vinohrad(, dnes zbyla sotva pétina, navic

v zalostném stavu. Tradi¢nimi odrtidami byvaly Stepiak, Stre-
mennoe a Kozi cecky, preferovanymi kultivary soucasnosti
jsou mrazuvzdorné Dojna, Dekarskij, Bianca, vysoce plodny
Platovskij, Cveto¢nyj nebo Giciko§ samaro$ a Saperavi sever-
nyj. Druzstvo dodavé na trh také kupaz Cveto¢nyj a Zaladon-
di sucholimanskij nazvanou Zeméozava Dona. Ochutnavky
pro vefejnost druZstvo nepotada... Bohuzel>

Martin Kfistek / foto: Ladislav Nemcovsky a archiv autora

Literatura: Russiawines.com; Johnson, H.: Kapesnf
privodce svétovymi viny, 2005

Saperavi Dona (OAO Millerovskij Vinzavod, Rostovska VO) -
cuvée Saperavi evropejskij a Saperavi severnyj nezndmého rocni-
ku (lahvovano 2006), pochdazejici z pravého biehu feky Don, se
pysnilo granatovou barvou, povidlovym aroma a plnosti chuti

s jemnymi Zivocisnymi tony (kxx).

Saperavi MeZdurecenskij 2003 (000 Mariinskij Spirtzavod,
Rostovska VO) - vino temné rubinové barvy, viné novych koze-
nych rukavic i suseného sena, stfedné plné s vyssi kyselinkou

a vyraznou Zivocidnou chuti, ponékud kratké (sx12).

Saperavi Jantarnogo 2000 (OAO Jantarnoe, Rostovskd VO) -
cuvée Saperavi a Saperavi severnyj, nesouci ndzev puvodni zde
péstované odridy Jantarnoe a podle etikety ocenéné dvéma stfibr-
nymi medailemi, bylo vinem tmavé rubinové barvy s vini suse-
nych kvétl a opoceného koiiského sedla, na patre prekvapivé
svéii s dievitymi tény a dominujici chuti susenych Svestek (k).

B&G 9-10/2006 VINO 31

LOUIS ROEDERER

CHAMPAGNE

LOUIS ROEDERER

_H A MPAGN E

Dovoz pro Ceskou republiku
Ing. KAREL HLAD
Prodejni sklad: Blahoslavova 10, Praha 3-Zizkov
tel.: 266 316 344, tel./fax: 233 383 096






