VI. vyroéni zprdava o innosti klubu K.A.H.A .N.

Klub amatérskych hodnotitel alkoholickych ndpoji neboli K.A.H.A.N.® vznikl 13. kvétna 2002.
Clenové klubu pofddaji ,rFddné" a .mimofddné schiize" s viny domdci i zahraniéni provenience,
nékolikrdt do roka organizuji ,vyjezdni zaseddni" do vinorodych kraji a buduji tradici
mezindrodnich konkurz( vin na severu Moravy. Jak probihaji .fiddné schize" klubu, jehoZ estnym
prezidentem je guru Eeskych a moravskych vinarG prof. Vilém Kraus ? Kazdy z déastnikd doru&i
dle svého ndzoru ten nejlepsi vzorek vina predem stanovené odridy a setkdni se ucastni také
vitézny vzorek ,nominacniho vedera" degustaéni skupiny ostravskych kardiologd. Na dvodni
enologicko-ampelografickou predndsku navazuje anonymni hodnoceni vin stobodovym systémem
dle Mezindrodni unie enologd. Po vyhldSeni vysledki a .odtajnéni" vzorki prijde na radu
enogastronomicky vecer vénovany snoubeni vin a pokrmd. Neni divu, Ze prdvé z Ostravy vzesel
Jjeden z impulsG k zaloZeni Slow Food® Moravia. A co vsechno proZili ostravsti vinobuditelé v
Sestém roce existence klubu ?

Paty rocnik mezindrodni soutézni prehlidky zndmkovych vin a kupdzi - Cuvée 2007 Ostrava,
jediné soutéZe vin na severu Moravy, navic uznané rozhodnutim Ministerstva zemédélstvi CR, se
uskuteénil zejména diky spoluprdci s Hotelem Atom Ostrava a hlavnim partnerem Moravskymi
vinarskymi zdvody Bzenec. Odborné komise pracovaly pod vedenim prof. ing. Fedora Malika, DrSc.
a doc. ing. Milose Michlovského, CSc. Tituly Sampiona ziskali moravsky Asparagus 2006 (Nové
Vinarstvi) a Spanélska Reserva Abadal 2001 (Petrus). Vitézem kategorie vina bild polosuchd se
stala Gracie 2006 (Vinné sklepy Valtice), nejlépe hodnocenym vinem rdZovym bylo Light Cuvée
Rosé 2006 (Znovin Znojmo) a Sumivym Cava Clasic Vallformosa Rosado 2004 (BIBO Shoe).
Moravskym viniim udélila odbornd jury celkem 17 medaili a vice nez jedno ocenéni obdrzelo Nové
Vinarstvi, Vinné sklepy Valtice, Vinium Velké Paviovice a SOSV a SOUZ Valtice. Mezi
zahraniénimi G¢astniky pak nejlépe uspéla vina ze Spanélska, Francie, Austrdlie a Brazilie.

Mimorddné schize byla zasvécena vindm starobylych odrid (Modry Janek, Kamenordzdk bily,
Veltlinské cervenobilé, Hedvdbné zZluté, Portugalské bilé), které zddnlivé nendvratné vymizely z
moravskych vinic. Sou€asné byla prednesena teoretickd zprdva o vinarstvi Kuby, Indie a

Japonska, jejimz praktickym doplrikem byl .kudloékovy" indicky Sauvignon, technicky dokonald
japonskd barikovéd asambldz a dvojice kubdnskych vin, zptisobild toliko role doprovodu doutnika...

Letni vyjezdni zaseddni premiérové mapovalo vinaPstvi Cech - Vinné sklepy Kutnd Hora
(Svatovavrinecké 2006), Klasterni VS Litomeérice (Ryzlink rynsky 2005 p.s.), Vinarstvi Sv.
Tomase (Rulandské modré 2006 p.s.), Zernosecké vinai'stvi (Miiller Thurgau 2006 kab.), Ceské
vinarstvi Chramce (Rulandské modré 2002 p.s.). a nedalekého Saska - Schloss Proschwitz
(Spdtburgunder 2002), Schloss Wackerbarth (Cuvée Tradition Brut NV), Weingut Hof Léssnitz
(Regent 2005), Weinhaus Matyas (Goldriesling 2006), Weingut Drei Herren (Solaris 2005).

Rakousky predobraz moravského André se dostal do hledd¢ku ostravskych vinobuditell bezmdla
po péti letech. Zatimco Sampionem zimniho hodnoceni v roce 2003 bylo Zweigeltrebe 1999
(Vinselekt Michlovsky), nejlep$im vinem lofiské letni schlize klubu v Hotelu Atom se stalo
smetanové-bortivkové Zweigeltrebe 2005 p.s. (Milan Sikal, Bonus Eventus). StFibrnou medaili
vybojovalo barikové az kdvové Zweigeltrebe 2003 p.s. (Jan Rajsky, Collegium Vinitorum) a
Zweigeltrebe 2006 v.z h. svini ostruzin a lesnich plodtd (Vinafstvi Tomds Krist).
Enogastronomicky veer zavrilo snoubeni rizovych a Eervenych Zweigeltrebe napf. s lososem na
pomerancich, kachnimi prsy a povidlovou omdckou, jehnélimi pldatky na rozmarynu, kokosovym
tajemstvim a grilovanym ananasem.



Hotel Zlaty orel v Ostravici, kdysi beskydské sidlo barona Alphonse M. Rothschilda, pFivital na
sklonku Fijna ostravské vinobuditele, aby se po letech opétovné zabyvali rytifskymi viny Ryzlinku
rynského. V roce 2002 vybojoval nejvyssi ocenéni Ryzlink rynsky 2000 v.z b. (Znovin Znojmo),
lofisky titul ziskal Ryzlink rynsky 1999 p.s. (Vinar'stvi Roman Komarov). Dalsi medaile pattila
vinm z Cech (KldSterni VS LitoméFice a Zernosecké vinafstvi) i viniim z Moravy (Vinarstvi Tomds
Krist a Milan Sdkal, Bonus Eventus). Poprvé posuzovanym novodobym ryzlinkovym kultivardm
kraloval Hibernal 2005 (Vinselekt Michlovsky) a Hibernal 2006 v.z h. (Vinarstvi Radomil
Baloun). Doprovod k vinlim obstaralo m.j. carpaccio z hovézi svi¢kové, libanonsky chléb plnény
syrem a kfenem, filatko z uzeného pstruha s brusinkovou Slehackou, norsky losos s bylinkami,
brokolici a mandlemi, krdli¢i hrbet na smetané se Salvéji a zdvérecny syrovy dort s merunkami.

Zimni vyjezdni zaseddni bylo tradi¢né zaméreno na mladd vina. Clenové klubu navitivili Frantiska
Spévaka (Orion 2007, Jakubské 2007), Jana Seckare (Pinot noir 2007 v.z h.), ¢estného
prezidenta K.A.H.AN.u prof. Vilema Krause (Béloocko 2007, Merling 2007), Tomase Krista
(Pdlava 2007 v.z h.), Stépdna Mafidka (Muskdt moravsky 2007), VinaFstvi Spielberg (Rulandské
bilé 2007 v.z h.), Trpélka & Oulehla (Chardonnay 2007 p.s.) a Roman Komarov (Frankovka 2007).

RizZe, li¢i nebo kvét pomeranéovniku byvd atributem aromatického profilu Traminu, prastarého
kultivaru, jehoZ geny obohatily Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené i rodinu burgundskych odrid.
Lednové hodnoceni vyhrdl plny a mladistvé svézi Tramin ¢erveny 2006 v.z h. (Vinarstvi Tomds
Krist). Stribro pattilo jemné skoricovému Traminu cervenému 2006 p.s. (Mikrosvin Mikulov) a
cajové-medovému Traminu cervenému 2006 p.s. (Vinarstvi u kaplicky). Nejlispésnéjsi vinar
prvniho kola hodnoceni v roce 2002, Stanislav Skrobdk z Cejkovic, ziskal tentokrdte diplom za
bronzovou medaili. Partnery ocenénym vinlim v Rudolfové salénku hotelu Atom byly napf. kachni
prsicka s pomerancovou omdckou s chilli, krutonky s uzenym lososem, pikantni kureci rizoto,
dribeZi jdtra na brandy s mandarinkou, syry s modrou plisni nebo krdjend jablka a vinné hrozny.

Mimorddnd schize se odehrdla v obnoveném minipivovaru Zdmku Zdbreh, nékdejsi renesanéni
tvrzi z roku 1529. Zdzraénd preména vody v pivo byla demonstrovdna za pomoci nakli¢eného
suSeného jelmene, raného Zateckého Cerveridku, chmelovaru, uslechtilych kmentd kvasinek a
nerezovych tankl. Clenové K.AH.AN.u prvné v Zzivoté ochutnali pivni burédk, s medem
pivifikovany zdmecky specidl a také nefiltrované a nepasterizované puskvorcové tmavé.

Nejrozsirenéjsi modrd odrida Eeskych a moravskych vinic a doneddvna takika synonumum
Eerveného vina v mistnich vindrndch a restauracich byla ndplni dvacdté osmé rdadné schiize.
Stafetu Gspéchu z hodnoceni K.AH.AN.u v roce 2003 prevzali od netradiéniho ,bobuldée"
z Lechovic a Novozéland'any opévovaného Pinotu St. Laurent z Moravské Nové Vsi typicky
povidlové archivni Svatovavrinecké 2002 (Znovin Znojmo) a nejen barikem do Slechtického stavu
povysené Svatovavrinecké 2003 (Lobkowiczké zdmecké vinarstvi Roudnice). Libily se vzorky
z Cech (Zernosecké vinarstvi), Moravy (Vinarstvi Leos Hordk) i Slovenska (ing. Miroslav Dudo,
Modra) a na stribro dosdhl rovnéz jediny zdstupce novoslechténi : Laurot 2006 p.s. (Vinselekt
Michlovsky). Setkdni v KORAS restaurantu zavrSilo obvyklé snoubeni hodnocenych vin a
pripraveného menu, které tentokrdt zahrnovalo pldtek parmské Sunky doplnény o marmelddu
z Cervené repy, capuccino z pe¢eného Cesneku, zvérinové ragout na cerveném viné s mandlovo -
Zemlovym knedlikem. francouzsky syr Brie a vldény ¢okolddovy Brownies s likérovanymi visnémi.




Béhem Sestého roku plsobeni hodnotili stdli ¢lenové a sympatizanti K.A.H.AN.u na fddnych
schizich 71 vin nominovanych pritomnymi degustdtory ¢i vitézstvim v nékterém z nomina&nich
veerd. Udéleny byly tfi zlaté medaile, patndct vin bylo ocenéno medaili stribrnou a jedendct vin
obdrzelo medaili bronzovou. Vina byla hodnocena anonymné stobodovym systémem Mezindrodni
unie enologd. O vysledku rozhodoval medidn bodovych hodnot jednotlivych porotcd, v pripadé
rovnosti medidnu prdmér hodnot. Polet udélenych medaili byl konsensem k po&tu a kvalité
predloZenych vzorkd. Pro dplnost jsou pfipojeny vysledky V. ro&niku mezindrodniho konkurzu

syvs

znamkovych vin a kupdzi - Cuvée 2007 Ostrava.

Cuvée 2007 Ostrava - vitézové kategorii (komise odbornd)
A1 bild vina suchd; A2 bild vina ostatni; B vina ¢ervend; C vina rizovd; D vina $umivd a perlivd

Asparagus 2006 (VZ, Sg) Nové Vinarstvi a.s. 87,0ZM
Gracie bild 2006 (RR, MT) Vinné sklepy Valtice a.s. 85,2 ZM
Reserva Abadal 2001 (Me, CS, Sy) Petrus s.r.o. (épanélsko) 86,2 ZM
Light Cuvée Rosé 2006 (Sv, Zw) Znovin Znojmo a.s. 85,2 ZM
Cava Clasic Vallformosa Rosado 2004 BIBO Shoe s.r.o. (épanélsko) 80,2ZM

Cena FIJEV (mezindrodni organizace novindri piSicich o viné)

Vifias del Vero Gran Vos Reserva 2006 BIBO Shoe s.r.o. (épanélsko) 85,5 SM
Velkopavlovicky Miiller 2005 (MT, RV) Vinium a.s. 85,6 SM

Cuvée 2007 Ostrava - vitézové kategorii (komise verejnosti)
A1 bild vina suchd; A2 bild vina ostatni; B vina Eervend; C vina riiZovd; D vina $umivd a perlivd

Charlotta 2004 (Ch, RB) Vinarstvi Jifi Hort 92,2 ZM
Zeller Schwarze Katze 2005 (RR, MT, RB) Isidor s.r.o. (Némecko) 86,4 SM
Hope Estate Cracker 2004 (CS, Me) MAMA marketing (Austrdlie) 89,0 SM
Gracie rosé 2006 (Sv, Fr) Vinné sklepy Valtice a.s. 90,0 ZM
Casa Valduga 130 Anos (Ch, RM) Cosmopolitan Brazilian Wines s.r.o. 88,0 SM

Zweigeltrebe

Zweigeltrebe 2005 pozdni sbér Milan Stikal, Bonus Eventus 86,0 SM
Zweigeltrebe 2003 pozdni sbér barrique Jan Rajsky, Collegium Vinitorum 86,0 SM
Zweigeltrebe 2006 vybér z hrozni Vinarstvi Tomds Krist 84,0 SM
Zweigeltrebe 2004 pozdni sbér Helena Glosovd, Collegium Vinitorum 83,0 BM
Zweigeltrebe 2003 pozdni sbér Vinarstvi Vladimir Tetur 82,0 BM
Zweigeltrebe 2005 pozdni sbér Vinarstvi Ludék Kosut 82,0 BM
Zweigeltrebe 2005 pozdni sbér Vinarstvi Radomil Baloun 82,0 BM

Zweigeltrebe 2006 pozdni sbér rosé Roman Benes§, Bonus Eventus 82,0 BM




Ryzlink rynsky - Hibernal - Kerner

Ryzlink rynsky 1999 pozdni sbér Vinarstvi Roman Komarov 91,0 ZM
Ryzlink rynsky 2005 pozdni sbér Klésterni VS Litomérice 87,5 SM
Hibernal 2005 Vinselekt Michlovsky 86,5 SM
Ryzlink rynsky 2006 vybér z hroznt Vinapstvi Tomds Krist 845 SM
Hibernal 2006 vybér z hroznl Vinarstvi Radomil Baloun 84,0 SM
Ryzlink rynsky 2005 vybér z hroznt Milan Stikal, Bonus Eventus 84,0 SM
Ryzlink rynsky 2006 pozdni sbér Zernosecké vinai'stvi 83,0 BM
Traminy

Tramin Eerveny 2006 vybér z hroznt  Vinarstvi Tomds Krist 88,0 ZM
Tramin ¢erveny 2006 pozdni sbér Mikrosvin Mikulov 86,0 SM
Tramin ¢erveny 2006 pozdni sbér Vinarstvi u kaplicky 84,0 SM
Tramin éerveny 2006 vybér z hroznli  Znovih Znojmo 83,0 BM
Tramin &erveny 2006 vybér z hroznl  Vinarstvi Stanislav Skrobdk 83,0 BM
Gewiirztraminer 2000 GC Osterberg  Grands Vins d” Alsace Louis Sipp (Francie) 82,0 BM
Tramin ¢erveny 2005 vybér z hrozni  Helena Glosovd, Collegium Vinitorum 81,0 BM
Svatovavrinecké - Laurot

Svatovavrinecké 2002 Znovin Znojmo 89,0 ZM
Svatovavrinecké 2003 barrique Lobkowiczké zdmecké vinarstvi Roudnice 85,5 SM
Svatovavrinecké 2006 pozdni sbér Vinarstvi Leo$ Hordk 85,0 SM
Svatovaviinecké 2005 vybér z hroznli  Ravis Rakvice 85,0 SM
Svatovavrinecké 2006 Zernosecké vinaFstvi 85,0 SM
Laurot 2006 pozdni sbér Vinselekt Michlovsky 84,5 SM
Svdtovavrinecké 2005 barrique Vino Miroslav Dudo (Slovensko) 83,0 BM
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