ITI. Vyroéni zprava o Cinnosti klubu K.A.H.A .N.

Klub amatérskych hodnotitelG alkoholickych ndpoji neboli K.A.H.A.N.® vznikl dne 13.kvétna
2002. Clenové klubu porddaji .fFddné" i ,mimofddné schiize" s viny domdci i zahraniéni
provenience, nékolikrdt ro&né organizuji ,vyjezdni zaseddni" do vinorodych kraji a spole¢né
s hotelem Atom buduji tradici mezindrodnich konkurzd vin na severu Moravy. Jak probihaji
.Fddné schize" klubu, jehoZ Eestnym prezidentem je prof. Vilém Kraus ? KaZdy z déastnika
doruéi dle svého ndzoru ten nejlepsi vzorek vina predem stanovené odridy. Navic jsou zafazena
vitéznd vina ,nominaénich veerd" degustaéni skupiny ostravskych kardiologd a odridovych
degustaci nékteré z mistnich vinoték (vinotéka Hrozen, vinny sklep U staré Herty, Vinny sklep u
mostu). Po vstupni enologicko-ampelografické predndsce probihd anonymni hodnoceni vin
Vedelovym ¢&i stobodovym systémem. Po ,odtajnéni" vzorki ndsleduje enogastronomicky veler
vénovany snoubeni vin s pokrmy. Neni divu, Ze prdvé z Ostravy vzesel jeden z impulsi k zaloZeni
Slow Food® Moravia. Co vsechno proZili ostravsti vinobuditelé ve tretim roce existence klubu ?

Druhy ro€nik mezindrodni soutézni prehlidky zndmkovych vin a kupdzi Cuvée2004 se v hotelu
Atom odehrdl 13.-14.kvétna 2004. Oproti Cuvée2003 se polet soutéZnich vzorku prakticky
nezmeénil (103), rozsirilo se vSak zastoupeni vinarskych zemi (12). PotéSila stoupajici dUrovén
hodnocenych vin, zejména moravskych. Ocenéni byli producenti ,novych" kupdzi (ing. Hort, JUDr.
Burinovd, ing. Spalek, Bonus Eventus, Dobrd Vinice) i osvéd&eni vyrobci zndmkovych vin
(Moravské vinarské zdvody Hukvaldy a Vinné sklepy Valtice). Nejldspésnéjsi zahrani¢ni kolekci
predstavilo Slovensko, uspéla vina bulharskd, portugalskd, rakouskad a slovinskd. Tradi¢né vysoce
hodnocena byla vina Spanélskd. Titulem Sampidna byla honorovdna nejlépe klasifikovdna vina
kategorii bild suchd a Cervend vina - Charlotta 2002 (Vino Hort) a SchOAGa 2000 (Weingut

Reiger).

Bilancovdni dndi minulych bylo nezbytnou souédsti jedendcté rddné schize klubu, zahdjené
v restaurantu Bily Havran necelych 24 hodin po skonceni mezindrodniho konkurzu vin Cuvée2004.
Hlavnim bodem programu vSak bylo hodnoceni klasické stfedoevropské modré odridy zvané
Frankovka. Zlatou medaili uhdjila, tésné pred archivnimi viny z Kobyli a Dolnich Kounic, Frankovka
2000 v.z h. (Forman & Forman). Favorizované rakouské vzorky ziskaly pouze jednu bronzovou
medaili. Poddvala se hruska Cinema s teplymi brusinkami, srnéi tournedos na ving, jehnéci platky
v pikantni krusté s rozmarynem i krémovy fénix na libanonském chlebu.

Nejlspésnéjsimu novoslechténi soulasnosti, odridé Mller-Thurgau, byla zaddna Eervencovd
dvandctd Fédné schiize klubu. Poprvé v historii hodnoceni se z vitézstvi radovali vinafi z Cech.
Vrcholni predstavitelé casopisu Sommelier, Ivana Kovarikovd a dr. Lubo$ Bdrta, tak byli svédky
absolutniho triumfu Zernoseckého vinafstvi. Mladd a své¥i .milerka" Leo$e Hordka se taktak
propracovala na stupné vitézli. Séfkuchar hotelu Atom Zdenék Voznica pripravil vinai'ské syrové
dorti¢ky, bylinkovo-syrové Zemli¢ky, kriti prsa s jablko-mandlovou nddivkou, pe¢eného lososa na
lGZku z pomerandil, teleci ragl zapeéené v listovém tésté, brusinkovou omdéku s brandy...




Po mimorrddné schiizi vénované nezvyklym vindm Tibetu, Egypta a zemi Beneluxu obrdtili
vinobuditelé pozornost zpét k vinlim mistni provenience. Tématem Fijnové tFindcté Fadné schize
klubu byla odriida vysazovand v Cechdch zdsluhou Karla IV. jiz od XIV. stoleti - ptivodné Rouéi &i
Burgunda modrd, dnes ponékud nepresné Rulandské modré Ci celosvétové Pinot Noir. Stejné jako
v nomina¢nim veeru ostravskych kardiologl a odriidové degustaci vinného sklepa U staré Herty
slavilo vitézstvi Rulandské modré 2000 p.s. (Vinarstvi Tetur). V restaurantu Bily Havran pak na
vina a degustdtory Cekaly napf. tylinky Grissini s parmskou Sunkou, jehnéci kotletky v barevné
krusté, Stroganoff z hovézi svickové a krdli¢i hibet na Salvéji.

Mimorddnd schiize s ochutndvkou novoslechténi Hron a Merlan byla predzvésti étrndcté rFadné
schiize klubu, kterd se tradiéné v predvdnoénim obdobi konala v sidle K.A.H.AN.u nedaleko
Stodolni ulice. Zasvécena byla odridé, jejiz vina nesou na etiketé ndzev Rulandské bilé. Chlouba
mnoha malovinarfl byvd presnéji, aé neoficidlné, oznaovdna Burgunda bild a setkat se mizeme i
s puvodnim Pinot Blanc. Ampelografickymi znaky této odridy si nemusi byt vidy jist ani
vinohradnik, a tak neni hemoznd zdména s geneticky blizce pribuznym Chardonnay.. Uddlosti ¢.1
vanocniho hodnoceni bylo udéleni historicky prvé Velké zlaté medaile klubu K.A.H.AN. bilému
vinu. Poctén byl produkt Vinafstvi rodiny Spalkovy Rulandské bilé 2002 p.s. sur lie.
Enogastronomicky vecer pripravila ddmskd sekce klubu. Poddval se kureci saldt s bilym melounem,
téstovinovy saldt s humti zdlivkou, treska v pikantnim tésti¢ku s medovou omdékou, uzené filé,
kureci 3piz i syrovd variace.

Zimni vyjezdni zaseddni klubu predstavilo ostravskym vinobuditeldm mladd vina roéniku 2004.
Zaujaly svéZi kabinetni ,milerky" Petra Skoupila a Milana Stkala, pozdné-sbérové Sauvignony
Lubose Oulehly a Romana Benese, ervené cuvée Jana Seckdre, André Vaclava Herzdna a dalsi...

Nejbéznéjsi modré odrudé Ceskych a moravskych vinohradl prvé poloviny XX. stoleti byla
vénovdna Unorovd patndctd radné schize klubu. Titul Sampidna aZ po prepoditdni vysledkd (pFi
rovnosti medidnu rozhodoval bodovy primér) ziskal Modry Portugal 2003 (Trpélka & Oulehla)
pred Cuvée Harmony Modry Portugal 2003 (Vinselekt Michlovsky). Tradiéni snoubeni
hominovanych vin a pokrml pripravil restaurant Koras a Gspésnhou kombinaci s krdli¢i terinkou
s mozaikou ze suSenych Svestek na zrcadle z dyrového oleje a jablecného octa ¢i raviolou plnénou
hribky, kozim syrem a Cernymi olivami s omd¢kou ze Salotky a hlivy Ustriéné dokdzal, Ze Modry
Portugal ddvno neni jen ,svaéinovym" vinem.

Dvojice odrid blizkd z pohledu genetiky (Sylvdnské zelené je dédetkem Aurelia z matéiny
strany) i malého podilu na plode vinic Cech a Moravy (1% vs. 0,5%) byla ndplni dubnové $estndcté
Fddné schize klubu. NejvySe hodnocenym vinem se stal Aurelius 2000 p.s. (Moravino Valtice),
nejlépe mezi ,sylvdny" uspélo Sylvdinské zelené 2000 v.z h. (Straka, Viniblat). Gastronomickou
slozku setkdni zajistil tym Koleji a menz VS-TU Ostrava. Ke shoubeni s viny hodnocenych odriid
zvolili saldt z Cerstvé zeleniny, citronovou huspeninu a veprovou rolddu, smaZeného sledé a ovocny
saldt marinovany brandy.




Béhem tretiho roku plsobeni hodnotili stdli &lenové a sympatizanti KA.HA.N.u na Fddnych
schizich 94 vin nominovanych pritomnymi degustdtory ¢i vitézstvim v nékterém z nominaénich
vecerd. Jednou byla udélena velkd zlatd medaile, pétkrdt zlatd medaile, jedendctkrdt medaile
stribrnd a dvacetkrdt bronzovd. Bild vina byla hodnocena Vedelovym penalizacnim systémem, vina
Cervend systémem stobodovym dle Mezindrodni unie enologd. Vysledkem je vzdy medidn
hodnoceni vsech zicastnénych degustdtord. Poet udélenych medaili je konsensem k poltu a
kvalité predloZzenych vzorkd. Pro dplnost jsou pripojeny vysledky II.ro¢niku mezindrodniho
konkurzu vin - Cuvée2004.

Cuvée2004 - vitézové kategorii (komise odborna)

Cuvée No.61 sldmové (RS, VZ) Auriga Taho 94,3 ZM
Charlotta 2002 (Ch, RB) Vino Hort 92,0ZM
SchOAGa 2000 (Fr, CS, RM) Weingut Reiger (Rakousko) 88,0 ZM
Bila pani 2003 (VZ, RV) Vinné sklepy Valtice 87,0 SM
Grdcie rose 2003 (VZ, Ch, Fr) Vinné sklepy Valtice 91,3 ZM

Cuvée 2004 - vitézové kategorii (komise verejnosti)

Cuvée ledové 2002 (CM, Zw) Roman Benes, Bonus Eventus 88,0 ZM
Cuvée2002 (Sg, Ng, RB) Blanka Durinovd, Bzenec 817
Chateau Belitza (Me, CS) ValueVine (Bulharsko) 85,3 SM
Bila pani 2003 (VZ, RV) Vinné sklepy Valtice 80,7
Carte Noir Rosé 2002 (Cin, Mou, 6r, Sy) Belvedere CR (Francie) 78,0
Frankovka

Frankovka 2000 vybér z hroznt Forman & Forman, Wine Gallery 84,0 ZM
Frankovka 1997 Vinarstvi Musilovi 83,0 SM
Frankovka 1994 Patria Kobyli 82,0 SM
Blaufrdnkisch 2000 Weingut Feiler-Artinger (Burgenland) 80,5 BM
Frankovka 2003 pozdni sbér Leo$ Hordk, Vrbice 80,0 BM

Miiller-Thurgau

Midller Thurgau 2002 kabinet Zernosecké vinaFstvi 12,0 sSM
Mdiller Thurgau 2002 pozdni sbér Zernosecké vinaFstvi 120 sM
Midller Thurgau 2003 Leos Hordk, Vrbice 13,5 SM
Mdiller Thurgau 2002 pozdni sbér Tanzberg Mikulov 15,0 BM
Midller Thurgau 2003 Vinarstvi Musilovi 210 BM
Mdiller Thurgau 2002 pozdni sbér Moravino Valtice 21,0 BM

Midller Thurgau 1998 Znovin Znojmo 210 BM




Rulandské modré

Rulandské modré 2002 vybér z hrozni Vinarstvi Vladimir Tetur 88,0 ZM
Rulandské modré 2002 pozdni sbér Moravino Valtice 87,0 SM
Rulandské modré 2000 Moravino Valtice 83,5 BM
Rulandské modré 1993 Patria Kobyli 83,0 BM
Rulandské modré 1999 vybér z hrozni Vilém Kraus, Lednice 80,5 BM
Rulandské bilé

Rulandské bilé 2002 pozdni sbér sur lie  Vinar'stvi rodiny Spalkovy 40 VZM
Rulandské bilé 2002 sldmové Milan Stikal, Bonus Eventus 65ZM
Rulandské bilé 2000 pozdni sbér Vinné sklepy Lechovice 75ZM
Rulandské bilé 2002 pozdni sbér Modry sklep, Novy Saldorf 115 SM
Rulandské bilé 2001 kabinet Vinarstvi Mardk 14,0 SM
Rulandské bilé 2002 pozdni sbér Moravino Valtice 15,5 BM
Rulandské bilé 2003 pozdni sbér Vino Blatel 16,0 BM
Rulandské bilé 1999 pozdni sbér Vinarstvi Josef Libal 16,5 BM
Modry Portugal

Modry Portugal 2003 Vinarstvi Trpélka & Oulehla 86,5 SM
Cuvée Hormony Modry Portugal 2003 Vinselekt Michlovsky 86,5 SM
Modry Portugal 2002 Habdnské sklepy 86,0 BM
Modry Portugal 2003 pozdni sbér Petr Skoupil, Velké Bilovice 85,0 BM
Modry Portugal 2000 Vinarstvi Trpélka & Oulehla 84,5 BM
Modry Portugal 2003 pozdni sbér Vinarstvi Jana Varika 84,5 BM
Modry Portugal 2003 pozdni sbér Jaroslav Hrdina, Velké Bilovice 84,0 BM
Sylvanské zelené - Aurelius

Aurelius 2000 pozdni sbér Moravino Valtice 10,0 ZM
Sylvédnské zelené 2000 vybér z hroznii Antonin Straka, Viniblat 14,0 SM
Aurelius 1999 vybér z hroznf Vinar'stvi Skrobdk 16,0 BM
Aurelius 2000 vybér z hroznii Vinné sklepy Valtice 16,0 BM
Sylvdnské zelené 2001 Jaroslav Salajka, Collegium Vinitorum 16,0 BM
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