Il. Vyro¢ni zprava o ¢innosti kilubu K.A.H.A.N.

Klub amatérskych hodnotitelti alkoholickych napoju nebo-li K.A.H.A.N.® vznikl dne 13.kvétna 2002.
Clenové klubu pofadaji fadné“ i ,mimofadné schiize* s viny domaci i zahraniéni provenience,
nékolikrat roéné organizuji ,vyjezdni zasedani“ do vinorodych kraji a spole¢né s hotelem Atom usiluji
o vybudovani tradice mezinarodnich vystav vin na severu Moravy. Jak probihaji ,fadné schize” klubu,
jehoz Cestnym prezidentem je prof. Vilém Kraus ? Kazdy z Ucastnik( doruci dle svého nazoru ten
nejlepSi vzorek vina pfedem stanovené odridy. Navic jsou zafazeny vitézné vzorky vefejnych
,hominacnich vecer(“, konajicich se v jedné z nemnoha ostravskych vinoték. Po vstupni enologicko-
ampelografické pfednasce probiha anonymni hodnoceni vin Vedelovym &i stobodovym systémem. Po
,odtajnéni“ vzorkl nasleduje enogastronomicky vecer vénovany snoubeni vin s pokrmy. Neni divu, Ze
pravé z Ostravy vzeSel jeden zimpulsl k zaloZeni moravské odnoze mezinarodniho hnuti Slow
Food®. Co v8echno tedy proZili ostravsti vinobuditelé ve druhém roce existence klubu ?

Prva mezindrodni soutézni pfehlidka vin na severu Moravy, Cuvée2003, se uskutecnila v Eervenci
roku 2003. Pfihlaseno bylo 105 vzorkl vin ze 7 zemi svéta. Odborné komise hodnotily velmi pfisné a
udélily pouhé 2 zlaté medaile, 10 medaili stfibrnych a 18 medaili bronzovych. Hodnoceni komise
vefejnosti bylo oficialnim vysledktm dosti blizké. Uspé&ch slavila vina producent(i majicich diouholeté,
generacemi sklepmistri provéfené, zkuSenosti s tvorbou kupazi. Neni prekvapenim, Ze uspéla vina
zahrani¢ni, zejména pak vina Spanélska. Krok s cizinou drzely osvédéené ,znamky“ Vina Mikulov,
Vinnych sklept Valtice, kolekce Znovinu Znojmo a MVZ Hukvaldy. Z novackl mezi producenty cuvée
uspélo Collegium Vinitorum z Moravské Nové Vsi. OsvédcCily se kupaze pro nas typickych odrid
Ryzlink vlaSsky a Veltlinské zelené, ale i Svatovafinecké Ci Frankovka a Modry Portugal.

Léto zahajujici enogastronomickou akci byla v pofadi sedma radna schiize klubu. Na programu byla
donedavna nejrozsifenéjSi odridda moravskych vinohradu, Ryzlink vlassky. Degustace soutéznich
vzorkll se opét zucastnil prof. Vilém Kraus, mezi hosty nechybéla pani Helena Baker. Neuprosni
hodnotitelé udélili toliko 2 stfibrné a 2 bronzové medaile. Sampionem vedera se stal Ryzlink viassky
1997 kabinet (Baloun). Podaval se kufeci salat s ananasem, kukufici a ementalem, bylinkova
tvarohova péna s mandarinkou na tmavém pecivu, uzeny losos s Cerstvym maslem na bilém chlebu,
prSut se Zlutym melounem, Cerstvé syry. Pfitomni méli diky iniciativé pana profesora také mozZnost
ochutnat vina odrud, které z nasSich vinic prakticky vymizely (Modry Janek, Brynst, Veltlinské ¢ervené).

Nasledujici tydny probéhly ve znameni cest za vinem. Tradiéni letni vyjezdni zasedani klubu
potvrdilo, ze na sv. Vavfince modra Svatovavfinecké i na Straznicku. Vyzrala bila vina rocnik 2000
¢i 2002 z produkce Viniblatu Blatnice vyvratila obavy nékterych, Ze ,nam tam ty kyseliny seZerou
Zaludek®. Vrcholnym bodem programu byla navstéva prof. Viléma Krause v Lednici. Netradiéni slepa
degustace kabinetnich vin novoSlechténi Mladen, Merzling, Preludium a jejich kupazi, kdy cilem
nebylo udéleni bodu &i hvézdicek, nybrz odhad jejich trzni hodnoty, ochutnavka Cerstvych stolnich
hroznd, prochazka pokusnou vinici, vS§e s odbornym vykladem. Nasledoval pfesun na Podluzi, kde
svou vyvazenou kolekci vin pfedstavili zastupci sdruzeni Bonus Eventus, Roman Bene$ a Milan
Stikal. Hluboko do archivii sahl opét Vaclav Herzan v Cejkovicich. Zaujalo Veltlinské zelené 1990,
pfekvapila mladsi ¢ervena vina v kategorii kabinet. Jen archaicka odrida Ranu$e muskatova zUstava
nadale tajemnou neznamou. Program zavrSila navstéva a ochutnavka vin (opét povedené Cervené
v kategorii kabinet, Cabernet Sauvignon 2002) prof. Fedora Malika v Modre. Vystavni zahradou
s flérou pro nas exotickou (kiwi, hrozny, fiky, mandlovnik) poletovali nezvykli tvorové, pfipominajici
malé kolibfiky. Dle poc€tu nohou se jednalo, jak tvrdili doméaci, o hmyz, Dlouhozobku svizelovou.
Navratem do reality byla navstéva vinohradu, téZce postiZeného suchem, kde mezi povadlymi listy
visely krasné vybarvené hrozny, bohuzel nejen barvou pfipominajici borGvky. Nasledujici cesta za
vinem vedla opét na Slovensko. Clenové klubu navétivili vychazejici hvézdu slovenského vinafstvi,
Kastiel Bela. Vlajkovou lodi byl nepochybné bobulovy vybér Ryzlinku rynského, zaujala i malo znama
novoslechténi Breslava, Rubin, Dunaj Ci Slovenska RuZa. Putovani na kolech vinafskymi stezkami
jizni Moravy a Rakouska, organizované Daliborem Holubem, zanicenym vinobuditelem Frydku-
Mistku, je nedilnou soucasti prazdninového programu klubu. V pribéhu pouhych tfi dnd ochutnali jeho
UGastnici vina 12 sklepu. Kvalitativné podstatné vySe hodnocena nez pfi lofiském putovani byla vina
Vinselektu Michlovsky. Zcela mimoradnou kolekci Servenych vin predstavila SSV Velké Pavlovice.




Navstéva vinafstvi Jakubik ve Zlechové byla uréena silnym jedincim s pevnymi nervy a odvahou.
Hodnoceno bylo 61 vzork(, pfevazné nadprumérnych vin, ale naSly se i vzorky naoxidované ci
s pfemirou tékavych kyselin. Z ervenych se libila Frankovka 1994 a Rulandské modré 1997 p.s., ale

od ,burgundského krale* a ,nejlepsiho vinafe na svété“ Cekali vinobuditelé pfece jen o trochu vic...

Vinohraddm pfiznivy podzim uctili mistni pfatelé vin osmou fadnou schiizi klubu. Tentokrat se sesli
v prostorach hotelu Atom, aby ohodnotili typickou modrou odrtidu Moravy, Svatovaviinecké. Clenové
klubu a jejich hosté poskytli 17 vzork( svych nejmilovanéjSich ,vavfincl®, ostravska vefejnost
nominovala vitézna vina nominaéniho vecera vinotéky Hrozen. Bodové ocenéni bylo sice v priméru
nizsi nez u predeslych hodnoceni &ervenych vin (Zweigeltrebe, Cabernet Sauvignon), soutéz vsak
byla nezvykle vyrovnana a udéleny byly 2 zlaté a 3 stfibrné medaile. Mety nejvyssi dosahly
Svatovavrinecké 2000 vybér z bobuli (Vinné sklepy Lechovice) a Svafovaviinecké 1999 p.s. (Glos).
Enogastronomicky vecer v rezii zkuseného mistra kuchare Zdefika Voznicy a sommeliért hotelu Atom
nabidl ke kombinaci s viny variaci zvéfinové pastiky, rostbeef plnény celerovym salatem, danci
medailonky s viSfiovym Zelé, platky kachnich jater v chilli omaéce, zapeCené zvéfinové klobasky
v listovém tésticku, kruti SpaliCky Spikované anglickou slaninou, jeleni nudlicky Piri-Piri, zbojnickou
hovézi roladu, Ceské a moravskeé syry i livanecky s lesnim ovocem.

Hekticky Cas predvanoéni zpfijemnila vinobuditelim devata radna schiize klubu. Pozornost
hodnotiteld byla zaméfena na t.€. nejrozsifenégjsSi odridu moravskych vinohradl. Vzorky nejlepSich
Veltlinskych zelenych, které na svych toulkdch za vinem ¢&lenové klubu a jejich hosté objevili,
doplnila trojice vitéznych vin nominacniho vecera ostravské verejnosti. Hodnoceni se tykalo celkem 25
vzorkl(. O celkovém vitézstvi rakouského Griiner Veltliner 2002 Smaragd (E.X.Pichler) rozhodl pfi
rovnosti medianu Ctyf vzorkud teprve primér hodnoceni. Pfekvapenim bylo vyfazeni jednoho z favoritQ
soutézniho klani, jimz bylo Veltlinské zelené 2002 ledové (Sukal), pro korkovou pachut.
Enogastronomicky vecer mistnich stoupenct Slow Food® potvrdil pfihodnost snoubeni Veltlinl
s pokrmy studené kuchyné, jako byla nabizena kufeci stehna na bylinkovém masle s paprikou a bilym
pepfem, veprova kyta v ¢esnekové pasté s olivovym olejem &i téstovinovy salat se zelenymi olivami,
paprikou, balkanskym syrem a smetanovou omackou. Nechybély syry - eidam, emental, kamadet,
gouda. Hitem vecera byl pravy domaci chléb se zape€enymi €ernymi olivami a ¢erstvym maslem.

Cilem zimniho vyjezdniho zasedani klubu bylo Znojemsko. Cestou na jih ochutnali u€astnici
zasedani mlada vina Neoklasu Sardice. Nasledovala vinafstvi znojemskych pant vinaft Spalka,
Horta, Vanka a VSetecky. Odlozena z ¢asovych dlivodu byla navstéva Ampelosu Vrbovec. Navrat na
sever zpfijemnila navstéva vinarstvi Hnidak a Stkal v Novém Poddvorovu.

Oblibenému vinu Tfi musketyrd byla zasvécena jubilejni desata radna schiize klubu. Vitézem
anonymniho hodnoceni se stalo Rulandské Sedé 2002 p.s. (Kovacs). Stejného vitéze mél, poprvé
v historii klubu, jiZ vefejny nominacni veCer Rulandského Sedého. Enogastronomickou €ast vecera
pFipravili pFiznivci hnuti Slow Food® v salénku menzy VSB Ostrava. Nabidka zahrnovala variace
ovocnych a zeleninovych salatl, krati steak s broskvi na rozmarynu, Krivoklatského draka na
Cesneku, plnéné syrové a Sunkové rolady, ovocny mouénik. Optimalni volbou byl uzeny losos
naloZzeny a jemné zadymeny studenym koufem, doplnény Rulandskym Sedym 2000 vybér (Vaia).

Béhem druhého roku plsobeni hodnotili stali a sympatizujici ¢lenové klubu K.A.H.A.N. na fadnych
schiizich a nominacnich vecerech celkem 86 vin. Dvakrat byla udélena zlata medaile, dvanactkrat
medaile stfibrna a Sestkrat bronzova. Bila vina byla hodnocena Vedelovym penalizaénim systémem,
vina Cervena systémem stobodovym dle Mezinarodni unie enologu. Vysledkem je vzdy median
hodnoceni vSech zu¢astnénych degustatord. Pocet udélenych medaili je konsensem k poctu a kvalité
predlozenych vzorkd. Pro Uplnost pfipojeny i vysledky l.roéniku mezinarodni soutéze vin Cuvée2003.



Cuvée2003 - vitézové kategorii (komise odborna)

Rueda Aura 2002 (Verdejo, Sg)
Cuvée 61 slamové (RS, VZ)

Petrus (Spanélsko)  86.7 SM
Sonberk, Pouzdfany  88.0 ZM

Penedes Marques de Monistrol Res.1998 (CS, Me, Te) Petrus (Spanélsko) 88.0 ZM

Grécie rose 2001 (TC, RB, RM, MM)
Sekt Domaine Cuvée Gold
Quinta do Portal Porto Ruby

Cuvée2003 — vitézové kategorii (komise verejnosti)

Rueda Aura 2002 (Verdejo, Sg)
Cuvée 61 slamové (RS, VZ)

Cuvée Exclusive 2002 (Zw, CM, Sv, RM)

Grécie rose 2002 (TC, RB, RM, MM)
Znovin de Lux Brut (RB, RV)
Quinta do Portal Porto Ruby

Vinné sklepy Valtice 79.0
Petrak, Kobyli 73.3
KEA (Portugalsko) 84.3 SM

Petrus (Spanélsko) 91.3 ZM
Sonberk, Pouzdiany  91.7 ZM
Glosova, Mor.Nova Ves 91.0 ZM
Vinné sklepy Valtice 79.0
Znovin Znojmo 80.3 BM
KEA (Portugalsko) 85.0 SM

Ryzlink vlassky

Ryzlink vla8sky 1997 kabinet
Ryzlink vladsky 2000 pozdni sbér
Ryzlink vla8sky 1988 jakostni
Ryzlink vla8sky 1999 jakostni

Baloun, V.Pavlovice 11 SM

Budin, Valtice 14 SM
Znovin Znojmo 16 BM
Znovin Znojmo 16 BM

Svatovavrinecké

Svatovavfinecké 2000 bobulovy vybér
Svatovavfinecké 1999 pozdni sbér
Svatovavfinecké 2000 pozdni sbér
Svatovavfinecké 2000 pozdni sbér
Svatovavfiinecké 2001 jakostni

Vinné sklepy Lechovice 87 ZM
Glos, Mor. Nova Ves 85 ZM

l§omarov, Ivancice 83 SM
SSV Velké Pavlovice 83 SM
Horak, Vrbice 83 SM

Veltlinské zelené

Grlner Veltliner 2002 Smaragd
Veltlinské zelené 2002 pozdni sbér
Veltlinské zelené 2000 bobulovy vybér
Veltlinské zelené 2002 slamové
Veltlinské zelené 2000 vybér
Veltlinské zelené 2000 vybér

Pichler (Rakousko) 15 SM
Habanské sklepy 15 SM
Vinné sklepy Lechovice 15 SM
Matysak (Slovensko) 15 SM
Znovin Znojmo 16 BM
Vinné sklepy Valtice 17 BM

Rulandské Sedé

Rulandské Sedé 2002 pozdni sbér
Rulandské Sedé 2002 kabinet
Rulandské Sedé 2002 pozdni sbér
Rulandské Sedé 2000 kabinet
Rulandské Sedé 2002 vybér

Kovacs, Novosedly 13 SM
Budin, Valtice 14 SM
Dobra Vinice sr.o. 14.5 SM
Michlovsky, Rakvice 16 BM
Glos, Mor. NovaVes 17 BM




